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PREAMBULO

A Fundagéo Coordenacao de Projetos, Pesquisas e Estudos Tecnolégicos — COPPETEC, fundagdo sem fins lucrativos,
instituida em 12/03/93, conforme escritura registrada sob o n° de ordem 125.161 do livro “A” n°. 33 do Registro Civil das
Pessoas Juridicas em 24/03/93, inscrita no CNPJ/MF sob o n°. 72.060.999/0001-75, Inscricdo Municipal n°. 01.119.923, com
sede na Cidade Universitaria da Universidade Federal do Rio de Janeiro, Prédio do CGTEC-CT2, Rua Moniz Aragéo, s/n, Rio
de Janeiro — RJ — CEP: 21941-594, torna publico, para conhecimento dos interessados, que realizara licitagdo na modalidade
de Pregdo, em sua forma Eletronica, para servigo de Cessé&o de Uso, a titulo oneroso de area que compreende o prédio
localizado na Quadra 01 do Parque Tecnoldgico da UFRJ com area total cedida de 1.421,47m2 (mil quatrocentos e vinte
um metros quadrados e quarenta e sete centésimos), mediante contrato para exploracdo do servigo de restaurante e
lanchonete, por empresa que forneca os servigos de gastronomia e alimentagdo. Para prestacdo desses servigos, a
empresa CESSIONARIA deve operar, de forma concomitante, a lanchonete e o restaurante, e devera fornecer ao
publico refeigcdes balanceadas, e em condi¢cdes higiénico-sanitarias adequadas, para almoco, lanche e café da manha,
de funcionérios do Parque e das empresas nele instaladas, assim como de alunos, professores, servidores e publico
da Universidade Federal do Rio de Janeiro — UFRJ, através do Pregoeiro Gabriel dos Santos Gomes, Memorando n°
03/2015-COPPETEC, de 02 de fevereiro de 2015.

A licitagao sera processada exclusivamente por meio eletrénico, sendo necessario que os licitantes interessados providenciem
o credenciamento junto ao BANCO DO BRASIL através do site: www.licitacoes-e.com.br, para obtengdo da chave de
identificacdo e de senha, no prazo minimo de 03 (irés) dias uteis antes da data determinada para realizacao do Pregéo
Eletrdnico.

Na hipétese de ndo haver expediente no dia de realizagdo do Pregao Eletrénico, a Licitagdo sera realizada no primeiro dia util
subsequente, através de aviso do pregoeiro, pelo sistema, mantendo-se inalterado o horario de Brasilia-DF.

1. LEGISLACAO APLICAVEL:

1.1. A presente Licitacdo sera regida pela Lei n°® 10.520 de 17/07/2002, Decreto n° 5.450, de 31/05/2005,
Decreto n° 5.504, de 05/08/2005, Decreto n° 3.555 de 08/08/2000, Lei n° 123/2006 (SUPER SIMPLES), Decreto n°
8.538, de 06/10/2015, demais legislagdes pertinentes e, subsidiariamente, pela Lei n° 8.666/93 de 21/06/1993 e
suas respectivas alteragdes.

1.2. A presente Licitacdo atende ao disposto no artigo 3°, da Lei n°® 8.958/1994, a Resolugédo n°® 02/2006, do
Conselho Universitario — CONSUNI, da UFRJ, e ao Convénio de Cooperagado Técnica e Académico celebrado
entre a Universidade Federal do Rio de Janeiro e Fundagdo Coordenagédo de Projetos Pesquisas e Estudos
Tecnoldégicos.

2. OBJETO

2.1 - A presente licitagdo tem por objeto a Cessado de Uso, a titulo oneroso, de area que compreende o prédio localizado na
quadra 01 do Parque Tecnolégico da UFRJ com area total cedida de 1.421,47m? (mil quatrocentos e vinte um metros
quadrados e quarenta e sete centésimos), mediante contrato para exploragdo do servico de restaurante e lanchonete, por
empresa que forneca os servigos de gastronomia e alimentacdo. Para prestacdo desses servicos, a empresa CESSIONARIA
deve operar, de forma concomitante, a lanchonete e o restaurante, e devera fornecer ao publico refeigdes balanceadas, e em
condicdes higiénico-sanitarias adequadas, para almogo, lanche e café da manha, de funcionarios do Parque e das empresas
nele instaladas, assim como de alunos, professores, servidores e publico da Universidade Federal do Rio de Janeiro — UFRJ.

2.2 Todo o suporte logistico e qualquer outro inerente a prestagao dos servigos de gastronomia e alimentagéo na area objeto
do presente Termo de Referéncia séo de responsabilidade exclusiva da empresa CESSIONARIA, incluindo o fornecimento de
todos os géneros alimenticios e demais insumos necessarios, servicos de logistica, supervisdo, e manutengao preventiva e
corretiva dos equipamentos utilizados, mao de obra treinada para a preparagéao dos alimentos, controle, limpeza e higienizagao
da area cedida, em conformidade com o presente Termo de Referéncia, o Edital N° 02/2016 e seus anexos, as normas da
Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria — ANVISA, e demais legislagbes pertinentes.

2.3 A CESSIONARIA devera manter a cozinha e o refeitrio em funcionamento no horario comercial de 8:00hs as 18:00hs de
segunda-feira a sexta-feira, nos dias Uteis, obrigando-se a cumprir o horario de 11:00hs as 15:00hs, para o almogo, bem como
os horarios de 8:00hs as 10:30hs, para o café da manha e de 16:00hs as 18:00hs, para o lanche, podendo, a CEDENTE, a
qualquer tempo, desde que autorizada pela Diregdo do Parque Tecnolégico da UFRJ, e mediante aviso prévio de 48hs, alterar
0s respectivos horarios.

2.4 - A prestacado dos servigcos de gastronomia e alimentagdo devera seguir as especificagcdes técnicas descritas no termo de
referéncia, constante no ANEXO | do presente Edital.
3. PUBLICIDADE E ACESSO A INFORMACAO:

3.1. O presente Edital encontra-se disponibilizado na integra, nos seguintes sites na Internet: www.licitacoes.-e.com.br, e
www.coppetec.coppe.ufrj.br, para consulta e impresséo.




3.2. A via impressa do presente Edital podera ser lida e/ou obtido na sede da CEDENTE, no Prédio do CGTEC-CT2,
situado @ Rua Moniz Aragao s/n°, na Cidade Universitaria, da Universidade Federal do Rio de Janeiro - UFRJ, llha do Fundao,
Rio de Janeiro — RJ, CEP: 21941-594, nos dias uteis, no horario de 09:00 horas as 16:00 horas, permanecendo os autos do
procedimento licitatério com vista franqueada aos interessados.

3.3. As empresas interessadas em adquirir uma via do presente Edital poderdo enviar solicitacdo diretamente a
CEDENTE, por meio de mensagem eletronica, para o endereco: fclicitacoes@coppetec.coppe.ufrj.br,

4 DO PREGAO NA FORMA ELETRONICA:

41. O Pregéo Eletronico sera realizado em sessao publica a distancia, cujos trabalhos serdo conduzidos pelo Pregoeiro
designado pela CEDENTE e mencionado no Preambulo, item A, do presente Edital, mediante inser¢cdo e monitoramento de
dados gerados ou transferidos para o aplicativo “Licitagdes”, do sistema utilizado pelo BANCO DO BRASIL S/A na Internet,
constante no enderecgo eletronico: www.licitacoes-e.com.br, opgéo “acesso identificado”.

4.2. O envio e o recebimento das propostas, bem como a abertura da sessao publica e o inicio da oferta de lances dar-
se-a da seguinte forma:

Envio das propostas A partir do dia 23/03/2016

Recebimento das propostas Até as 10h00 do dia 07/04/2016

Abertura da Sess&o Publica A partir das 10h01 do dia 07/04/2016

Inicio da oferta de lances As10:15 horas do dia 07/04/2016

4.3. Para todas as referéncias de tempo sera observado o horario de Brasilia/DF, inclusive para fins de contagem de

tempo e registro no sistema eletrénico e na documentacao relativa ao certame.

4.4, Na hipétese de ndo haver expediente na data acima assinalada para o Pregéo Eletrdnico, a Licitagdo sera realizada
no primeiro dia util subsequente, através de aviso do Pregoeiro, pelo sistema, mantendo-se inalterado o horario de Brasilia-DF.

4.5. O licitante devera observar, rigorosamente, os prazos limites (data e horario) para o recebimento das propostas, bem
como para o inicio da sessdo publica de disputa de ofertas.

4.6. No julgamento da habilitagdo e das propostas, o Pregoeiro podera sanar erros ou falhas que ndo alterem a
substancia das propostas ou documentos, mediante despacho fundamentado, podendo ainda, conforme faculta o artigo 43, §
3°, da Lei n°® 8.666/93, promover diligéncia destinada a esclarecer ou a complementar a instru¢gdo do processo.

4.7. Até a data e horario limite para o recebimento das propostas, a empresa licitante podera retirar ou substituir sua
proposta anteriormente apresentada.

5 CONDIGOES PARA PARTICIPAGAO NA LICITAGAO:
51 Poderéao participar da licitacdo, as empresas que:
5.2 Estejam legalmente constituidas, tenham objeto social pertinente e compativel com o objeto da licitagéo, e sejam

especializadas no ramo de atividade relacionada ao termo de referéncia, constante no ANEXO | do presente Edital;
5.2.1 Atendam a todas as exigéncias deste Edital, inclusive quanto a documentagao constante de seus anexos;

5.2.2 Tenham efetuado previamente o credenciamento junto ao Banco do Brasil S/A, em qualquer agéncia sediada no
territério nacional, para acesso ao sistema eletrénico, dispondo de chave de identificagcdo e senha pessoal.

5.3 Seré vedada a participagdo de empresas:

5.31 Sob processos de faléncia, recuperagao judicial ou extrajudicial, sob concurso de credores, sob insolvéncia civil ou
em processos de dissolugéo ou liquidagao;

5.3.2 Reunidas em consércio ou associagbes de empresas, qualquer que seja sua forma de constituicao, e;

5.3.3 Incursas em qualquer das hipéteses estabelecidas no artigo 28, do Decreto n° 5.450/2005, e no artigo 7°, da Lei n°
10.520/20029, bem como no artigo 9°, da Lei n® 8.666/93, com suas alteragdes posteriores.

54 A participagdo no Pregéo Eletronico dar-se-a por meio da digitagdo da senha pessoal e intransferivel do representante
credenciado, com o subsequente encaminhamento da Proposta, e formulagdo de lances, exclusivamente via
Internet, através do acesso ao sistema eletrénico, observados rigorosamente as datas e horarios limites, em
conformidade com os requisitos estabelecidos no presente Edital.
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6 CREDENCIAMENTO:

6.1. Para participar da licitagdo, a empresa interessada devera providenciar previamente o seu credenciamento junto ao
BANCO DO BRASIL S/A, através do site: www.licitacoes-e.com.br, com o fim de obter a chave de identificagdo e a senha
pessoal, no prazo de até 03 (trés) dias Uteis antes da data determinada para a realizagdo do Pregéo Eletronico.

6.2. Para acesso ao sistema, via Internet, no site: www.licitacoes-e.com.br, os licitantes credenciados deverdo obter a
chave de identificagdo e a senha pessoal, intransferiveis, junto as Agéncias do Banco do Brasil S.A. sediadas em qualquer
parte do territério nacional.

6.3. O sigilo da senha e o seu uso para acesso ao sistema é de exclusiva responsabilidade da empresa licitante e de seu
representante legal, ndo cabendo ao provedor do sistema ou a CEDENTE,a responsabilidade por eventuais danos decorrentes
do uso indevido da senha, ainda que por terceiros.

6.4. O credenciamento do licitante e de seu representante legal junto ao provedor do sistema eletrdnico implica na
responsabilidade legal pelos atos praticados, e na presuncéo da capacidade técnica para realizagdo das transagbes inerentes
ao Pregéo Eletrdnico.

6.5. Para o credenciamento, o interessado, representante legal, administrador ou preposto autorizado a participar da
Licitacdo devera apresentar uma via eletrdnica dos seguintes documentos:

6.5.1. Ato constitutivo, estatuto ou contrato social em vigor, com todas as suas alteracdes, ou ato constitutivo consolidado,
devidamente registrado, em se tratando de sociedades empresariais, e, no caso de sociedades por agdes, acompanhado de
documentos de eleigdo de seus administradores; quando o licitante for representado por pessoa que estatutariamente tenha
poder para tal, comprovando esta capacidade juridica. Em se tratando de sociedades civis, inscrigdo do ato constitutivo, com
todas as suas alteracdes, acompanhada de prova da diretoria em exercicio;

6.5.2. Procuragéo particular ou carta de credenciamento, com firma reconhecida em cartério, outorgando poderes para
representar o licitante, expressamente quanto a formulacdo de propostas e a pratica de todos os demais atos inerentes ao
certame licitatorio, acompanhada, conforme o caso, de um dos documentos citados no subitem 6.5.1 deste Edital, para fins de
confirmagao de poderes para subscrevé-la, ou, ainda, cépia de traslado de procuragéo por instrumento publico, na hipétese de
representagcéo por meio de prepostos.

6.5.3. Tratando-se de empresa ou sociedade estrangeira em funcionamento no Pais, decreto de autorizagdo e ato de
registro ou autorizagédo para funcionamento expedido pelo 6rgao competente, quando a atividade assim o exigir.

6.6. Sera permitida manifestagdo de apenas um representante para cada licitante, desde que esteja autorizado para
tanto em documento de habilitagdo legal, vedada a participagdo de qualquer interessado representando mais de um
concorrente.

6.7. A falta de apresentacéo ou a incorre¢cao de qualquer documento exigido no subitem 6.5.2, bem como a auséncia do
interessado ou do seu representante legal a sessdo, ndo inviabilizara a participacdo do(s) concorrente(s) no certame;
entretanto, este(s) ficara(ao) impedido(s) de participar(em) dos atos na sesséo.

6.8. As microempresas e as empresas de pequeno porte deverdo apresentar certiddo, emitida por 6érgdo competente,
que comprove tal qualidade.

7. SOLICITAGAO DE ESCLARECIMENTOS E IMPUGNAGCAO AO EDITAL:

71. Os pedidos de esclarecimentos referentes ao processo licitatério deverao ser enviados ao Pregoeiro, em até 3 (trés)
dias Uteis anteriores a data fixada para abertura da sessao publica e, exclusivamente, por meio eletrdnico, via Internet, para o
enderego: www.licitacoes-e.com.br.

71.1. As respostas com os esclarecimentos solicitados serdo encaminhadas por e-mail diretamente ao(s) licitante(s)
interessado(s) e disponibilizadas no site www.licitacoes-e.com.br, no campo “MENSAGEM”, no “link” correspondente ao
presente Edital, sendo de responsabilidade dos licitantes o constante acesso ao referido site, a fim de tomarem ciéncia sobre
as respectivas informagdes solicitadas, aplicando-se 0 mesmo a eventuais esclarecimentos emitidos pela CEDENTE.

7.2. Qualquer pessoa podera impugnar, por escrito, os termos do presente Edital, mediante peti¢cdo dirigida ao Pregoeiro,
e enviada somente por meio eletrénico, através da Internet, para o enderego: www.licitacoes-e.com.br, no prazo de até 2 (dois)
dias Uteis antes da data fixada para a abertura da sessao publica.

7.3. Na impugnacao ao edital de que trata o item 7.2, o interessado devera anexar arquivo em formato “pdf’ (“portable
document format”), contendo uma via digital do CPF ou RG, em se tratando de pessoa fisica, ou do CNPJ, em se tratando de
pessoa juridica, bem como do respectivo ato constitutivo ou de procuragdo que comprove que o signatario da peticdo de
impugnacao efetivamente representa a impugnante.

7.4. A impugnacéo feita tempestivamente ndo impedira a empresa licitante de participar do pregao eletrénico.
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7.5. Cabera ao Pregoeiro decidir sobre a impugnagéo no prazo de 24 (vinte e quatro) horas, e a respectiva resposta sera
divulgada no enderego: www.licitacoes-e.com.br e, no caso de acolhimento, sera definida e publicada nova data para
realizagao do certame.

7.6. Ap6s apresentacdo da proposta e da documentagdo ndo serdo aceitas alegagbes de desconhecimento ou
discordancia de seus termos.

8. APRESENTACAO DA PROPOSTA COMERCIAL

8.1. A proposta devera ser apresentada de acordo com as especificagcdes e condigbes constantes no presente Edital e
seus anexos, sendo obrigatdério, sob pena de desclassificacdo, o preenchimento do campo especifico do sistema, com o
respectivo pregco, em moeda corrente nacional (R$), expressa em algarismos e por extenso, devendo conter, obrigatoriamente,
sob pena de desclassificagado as seguintes informagdes:

8.1.1. dados da empresa licitante, entre eles, a razdo social, o CNPJ, enderegco completo, o numero do telefone, e
enderecgo eletrénico para contato, devendo ser acrescentado a proposta, o numero do presente Edital, bem como dia e hora de
abertura da sessao publica;

8.1.2. dados sobre a qualificagdo do representante legal, administrador ou preposto autorizado a firmar o contrato,
indicando o nome completo, enderego, CPF, Carteira de Identidade, estado civil, nacionalidade e profissdo, devendo ser
informado o instrumento legal (Contrato Social ou Procuracdo) que lhe outorga poderes para firmar o contrato de cesséo
onerosa de uso de area, na forma do presente Edital e seus anexos;

8.1.3. os servicos de gastronomia e alimentagdo a serem prestados na area cedida, especificados, de forma clara e
completa, em conformidade com o termo de referéncia, constante no ANEXO |, devendo conter cardapio com relagéo objetiva
dos pregos a serem praticados, sem apresentar alternativas de valores para o mesmo produto, alimento ou refeigao, ou incluir
qualquer condi¢cado que gere duvida ou induza a erro o julgamento da proposta, quanto aos pregos a serem praticados e as
especificacdes dos produtos, alimentos e refeicdes a serem fornecidos, incluindo, mas ndo se limitando as seguintes
informacdes:

8.1.3.1. valor do peso, em quilograma, da refeicdo de almogo, no sistema “self service”, expresso em moeda corrente
nacional, com 2 (duas) casa decimais, e em algarismo;

8.1.3.2. precgos unitarios das refeicées de lanche e/ou café da manha, bem como dos alimentos e bebidas, expressos em
moeda corrente nacional, e com duas casas decimais;

8.1.4. Declaragao expressa de estarem incluidos nos pregos propostos, todos os impostos e encargos devidos, bem como
quaisquer outras despesas, diretas e indiretas, incidentes sobre os produtos, alimentos ou refeicbes a serem fornecidos.

8.2. A empresa licitante devera, ainda, anexar no campo préprio do sistema eletrénico, sendo obrigatéria, sob pena de
desclassificagdo, a planilha de formagdo de pregos, contendo os pregos unitarios de todos os itens elencados no cardapio
proposto.

8.3. Em caso de divergéncia entre os valores expressos em algarismos e por extenso, prevalecera o menor, salvo se o
representante credenciado esclarecer de modo diverso durante a sessao publica.

8.4. O 6nus da prova da exequibilidade dos pregos ofertados incumbe ao autor da proposta, atestando-a no prazo de 05
(cinco) dias uteis contados da intimagéo, caso solicitado pela CEDENTE.

8.5. O prazo de validade minima da proposta é de 60 (sessenta) dias corridos, a contar da data de sua apresentagao.

8.6. Além da proposta, a empresa licitante podera apresentar quaisquer outras informagdes afins que julgar necessarias
ou convenientes, ndo sendo desclassificada a que ndo as apresentar.

8.7. Até a abertura da sesséo, a empresa licitante podera retirar ou substituir sua proposta anteriormente apresentada.
8.8. A apresentagcao da proposta pela licitante importara na sua plena concordéncia com o constante neste ato
convocatorio.

9. ENVIO DA PROPOSTA

9.1. O Sistema do Pregdo Eletronico estard disponivel para digitacdo dos dados e envio da proposta, a partir da

publicagcéo do Aviso de Licitagdo no D.O.U.



9.2. A empresa licitante devera informar no sistema, em campo préprio, que tem pleno conhecimento e atende as
exigéncias de habilitagdo previstas no presente Edital.

9.3. Apds o credenciamento no site www.licitacoes-e.com.br,a empresa licitante devera enviar, exclusivamente por meio
do sistema eletrdnico, sua proposta, com a descricdo do objeto e do preco do peso em quilograma na refeicdo de almoco,
servido em sistema “self-service”, juntamente com os respectivos anexos, até a data e hora marcadas para abertura da sesséo
publica, quando, entdo, encerrar-se-a, automaticamente, a fase de recebimento de propostas.

9.4. A proposta devera ser enviada para o site www.licitacoes-e.com.br sem identificacdo da proponente, sem emendas,
rasuras ou entrelinhas, rubricadas em todas as folhas, datada e assinada.

9.5. A empresa licitante é responsavel pelas transagdes efetuadas em seu nome, assumindo como firmes e verdadeiras
sua proposta e lances, inclusive todos os dados inseridos no sistema que Ihe digam respeito, assim como todos os atos
praticados, diretamente ou por seu representante, devendo acompanhar e conferir cada uma das etapas do Pregéo Eletronico,
ndo cabendo ao provedor do sistema ou a CEDENTE, qualquer responsabilidade por eventuais danos decorrentes do uso
indevido da chave de acesso ou da senha, ainda que por terceiros (inciso lll, artigo 13, do Decreto n° 5.450/05).

9.6. A proposta da empresa licitante vencedora devera ser formulada e enviada por meio eletrénico, no prazo de até 60
(sessenta) minutos, apds o encerramento da etapa de lances prevista no item 12, atualizada e em conformidade com o ultimo
lance ofertado, para o e-mail: fclicitacoes@coppetec.coppe.ufrj.br.

9.7. A proposta atualizada e em conformidade com o ultimo lance ofertado devera conter as especificagbes previstas no
item 8, devendo, obrigatoriamente, incluir as seguintes informagées:

9.7.1. preco proposto para o peso, por quilograma, da refeicdo de almogo, no sistema “self-service”, expresso em moeda
corrente nacional, e com duas casas decimais;

9.7.2. precos unitarios das refeicbes de lanche e/ou café da manha, bem como dos alimentos e bebidas, expressos em
moeda corrente nacional, e com duas casas decimais;

9.7.3. o cardapio atualizado com os precgos unitarios das refeigdes de lanche e/ou café da manha, bem como das bebidas;

9.8. A proposta atualizada da empresa licitante vencedora, juntamente com as coépias autenticadas dos documentos,
referentes a habilitacdo prevista no item 13 do presente Edital deverdo ser encaminhadas a CEDENTE, para o enderego de
sua sede, assinalado no Preambulo, item A acima, através dos correios (na modalidade de correspondéncia expressa), ou ao
portador, no prazo maximo de 03 (trés) dias Uteis.

9.9. A empresa licitante que ndo atender o prazo estabelecido, ou seja, ndo enviar sua proposta eletronicamente apos o
encerramento da etapa de lances, em conformidade com o ultimo lance ofertado, sera desclassificada.

10. ABERTURA DA SESSAO PUBLICA DE LICITACAO:

10.1. A partir do horario previsto no subitem 4.2 do presente Edital, tera inicio a sesséo publica de licitagdo, por meio de
Pregao Eletronico, com a divulgagdo das propostas recebidas, em perfeita consonancia com as especificagdes e condigdes
detalhadas no presente Edital e seus anexos.

10.1.1. A abertura das propostas realizar-se-a no dia 07/04/2016, a partir de 10:00 horas, horario de Brasilia-DF, data
prevista para inicio do Pregdo Eletronico n° 02/2016, passando ao Pregoeiro a avaliagdo de sua aceitabilidade, sendo os
licitantes imediatamente informados sobre o recebimento de cada lance, horario de registro, e valor.

10.2. O sistema ordenara, automaticamente, as propostas classificadas pela Pregoeira, sendo que somente estas
participardo da fase de lance.

10.3. A empresa licitante deverd acompanhar as operagdes no sistema eletrbnico durante a sessdo publica,

responsabilizando-se pelo 6nus decorrente da perda de negdcios diante da inobservancia de quaisquer mensagens emitidas
pelo sistema ou de sua desconexéo.

11. CRITERIO DE ACEITABILIDADE DAS PROPOSTAS

11.1. Para efeito do critério de aceitabilidade, o Pregoeiro procedera a analise das propostas e selegdo dos candidatos
aptos a participar da fase de lances, considerando como validas as que apresentarem:

11.1.1.  Atendimento das condi¢bes prescritas no presente Edital;
11.1.2.  Compatibilidade entre o objeto ofertado e o objeto descrito neste Edital:

11.1.3. Conformidade das especificagbes constantes na proposta da empresa licitante, com as previstas no termo de
referéncia (ANEXO I|);



11.1.4. os pregos apresentados devem: a) refletir os de mercado no momento; b) compreender todas as despesas
incidentes sobre o objeto licitado, tais como impostos, tarifas, taxas, salarios, encargos sociais, fiscais, trabalhistas,
previdenciarios e de ordem de classe, etc...; c) serem irreajustaveis durante a validade da proposta;

11.1.5. Nao sera admitido valor simbdlico para o pregco do peso, em quilograma, da refeicdo de almocgo, no sistema "self-
service", nem valor que ultrapasse a quantia de R$ 80,00 (oitenta reais), fixado de acordo com o Cardapio Basico para almogo,
previsto no item 8.4 deste Termo de Referéncia.

11.1.6. Prazo de validade da proposta, néo inferior a 60 (sessenta) dias, contados da data da sess&o publica do Pregao
Eletronico.

11.2. A classificacdo das propostas validas sera efetuada com base no critério de julgamento previsto no item 14 do
presente Edital.

12. OFERECIMENTO DOS LANCES:

12.1. Os licitantes poderao oferecer lances sucessivos, observando o horario para o término do recebimento do lance, que
sera informado pelo site: www.licitacoes-e.com.br, na propria sesséo publica do Pregéo, através do Chat.

12.2. O Sistema Eletrénico ndo aceita dois ou mais lances de mesmo valor, prevalecendo aquele que for recebido e
registrado em primeiro lugar.

12.3. Os lances deverao ser cotados em moeda corrente nacional.

12.4. Os licitantes poderao oferecer lance inferior ao seu ultimo lance ofertado, mesmo que este seja superior ao menor
lance registrado no sistema.

12.5. Durante o transcurso da sess&o publica, os licitantes serdo informados, em tempo real, pelo sistema, do valor do
menor lance registrado, sendo vedada a identificagdo da autora aos demais participantes.

12.6. No caso de desconexdo do Pregoeiro, no decorrer da etapa competitiva do pregdo, o sistema eletrénico podera
permanecer acessivel aos licitantes para a recepgao dos lances.

12.6.1. O Pregoeiro, quando possivel, dara continuidade a sua atuagdo no certame, sem prejuizo dos atos realizados.

12.6.2. Quando a desconexao persistir por tempo superior a 10 (dez) minutos, a sessdo do pregdo sera suspensa e tera
reinicio somente apds comunicagao aos licitantes no enderego eletronico: www.licitacoes-e.com.br.

12.7. O Pregoeiro podera encerrar a etapa de lances da sessdo publica, mediante envio, pelo sistema, de aviso de
fechamento iminente dos lances, e apds o transcurso do periodo de tempo de até 30 (trinta) minutos, aleatoriamente, findo o
qual sera automaticamente encerrada a recepgao de lances.

12.8. No caso de propostas apresentadas por microempresas e/ou empresas de pequeno porte que sejam iguais ou até
5% (cinco por cento) superiores a proposta detentora do melhor lance ou valor negociado, sera assegurada preferéncia na
contratacdo do objeto da licitagdo, em conformidade com o disposto no artigo 44, § 2°, da Lei Complementar n° 123/2006,
observando-se o seguinte:

12.8.1.  desde que declare sua condi¢do no sistema, a microempresa ou empresa de pequeno porte mais bem classificada
podera apresentar proposta de prego inferior aquela detentora do melhor lance ou valor negociado, situagdo em que sera
adjudicado em seu favor o objeto deste certame;

12.8.2.  ndo ocorrendo a contratagdo da microempresa ou empresa de pequeno porte, na forma do subitem anterior, serdo
convocadas as licitantes remanescentes que porventura se enquadrem na hipétese deste item, na ordem classificatéria, para o
exercicio do mesmo direito;

12.8.3. a microempresa ou empresa de pequeno porte mais bem classificada sera convocada para apresentar nova
proposta no prazo maximo de 5 (cinco) minutos apés a solicitagdo do Pregoeiro, sob pena de preclusio;

12.8.4. o disposto neste item somente se aplicara quando a melhor oferta inicial ndo tiver sido apresentada por
microempresa ou empresa de pequeno porte;

12.9. Na hipotese da ndo-contratacdo nos termos previstos no subitem 12.8, o objeto sera adjudicado em favor da
proposta originalmente vencedora do certame.

12.10. O Pregoeiro podera solicitar documentos que comprovem o enquadramento da licitante na categoria de
microempresa ou empresa de pequeno porte, os quais serdo encaminhados, por e-mail, no prazo de até 10 (dez) minutos apds
a solicitagao.

12.10.1. Caso decida que os documentos apresentados ndo qualificam a licitante como microempresa ou empresa de
pequeno porte, o Pregoeiro procedera a sua desclassificagdo, e adjudicara o objeto do certame em favor da empresa licitante
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autora da proposta originalmente vencedora, salvo se ainda houver microempresa ou empresa de pequeno porte no intervalo
de classificagao, hipotese em que procedera nos termos do subitem 12.8.3 e seguintes.

12.11. Apds o encerramento da etapa de lances da sessdo publica, o Pregoeiro poderd encaminhar, pelo sistema
eletrénico, contraproposta ao licitante que tenha apresentado o lance mais vantajoso, ou aquele que tenha ofertado a uUnica
proposta, para que seja obtida proposta melhor, observado o critério de julgamento, ndo se admitindo negociar condi¢cdes
diferentes daquelas previstas no edital.

12.12. A negociacdo da contraproposta sera realizada por meio do sistema, podendo ser acompanhada pelos demais
licitantes.
12.13. Se a proposta ou o lance de menor oferta ndo for aceitavel, estando fora das especificagdes solicitadas, ou se o

licitante desatender as exigéncias habilitatérias, o Pregoeiro examinara a proposta ou o lance subseqiente, procedendo a
verificagdo da compatibilidade e da habilitagcdo, respeitada a ordem de classificacdo e, assim sucessivamente, até a apuragéo
de uma proposta ou lance que atenda ao presente Edital e seus anexos.

12.14. Atendida as exigéncias fixadas no presente Edital, o Pregoeiro anunciara a empresa licitante vencedora
imediatamente ap6s o encerramento da etapa de lances da sess&o publica ou, quando for o caso, apds a negociagéo e decisao
pelo Pregoeiro acerca da aceitagdo do lance de menor oferta do valor, observado o disposto no subitem 12.13, abrindo-se o
prazo para o encaminhamento de mensagens e eventuais registros de manifestagéo de interposi¢éo de recursos.

12.14.1. O prazo estabelecido para o encaminhamento de mensagens e eventuais registros de manifestacdo de interposicao
de recursos sera de até 30 (trinta) minutos ap6s declarada, no sistema, a licitante vencedora.

12.15. Findo o prazo estabelecido no subitem 12.14.1, e ndo havendo eventuais registros de manifestagdo de interposigédo
de recursos, o objeto sera adjudicado a autora da proposta de menor valor da refeigdo do almogo no sistema self- service por
kilograma.

12.16. Proferida a decisao, o resultado constara da ata, divulgada nos enderecos eletrénicos: www.licitacoes-e.com.br e
www.coppetec.coppe.ufrj.br, e serd publicada no D.O.U., bem como fixada em quadro de aviso de amplo acesso publico,
localizado na recepgéo do edificio-sede da CEDENTE.

12.17. Encerrada a etapa de lances da sess&o publica, a licitante vencedora devera comprovar sua regularidade na forma
do item 13 do presente Edital.

12.18. A indicacdo do lance vencedor, a classificacdo dos lances apresentados e demais informagdes relativas a sessao
publica do pregéo constardo de ata divulgada no sistema eletronico, sem prejuizo das demais formas de publicidade previstas
em lei.

12.19. Caso ndo sejam realizados lances, sera verificada a conformidade entre a proposta de menor oferta e o valor
estimado para a contratagao.

12.20. No caso de empate entre duas ou mais propostas e, ndo havendo lances, o Pregoeiro procedera ao desempate,
através de sorteio, na forma do disposto no § 2°, do artigo 45, da Lei n° 8.666/93.

12.21. Declarada encerrada a etapa de lances, o Pregoeiro examinara a proposta classificada em primeiro lugar quanto a
compatibilidade do valor em relagdo ao estimado para contratagcdo, e comunicara a Comissao de Selegcdo que procedera a
verificagdo dos requisitos de qualificagdo técnica e de habilitagdo da empresa licitante vencedora, conforme o disposto no
presente Edital e seus anexos.

12.22. Constatado o atendimento das exigéncias fixadas neste Edital, a empresa licitante que tenha apresentado a melhor
oferta, e cumprido as exigéncias do presente Edital e seus anexos sera declarada vencedora, sendo-lhe adjudicado o objeto do
certame.

13. HABILITACAO
13.1. A licitante, detentora da proposta classificada em primeiro lugar, para ser declarada vencedora, devera:

13.1.1. Enviar, as seguintes declaragdes virtuais e documentos abaixo, cumprindo o prazo disposto no presente Edital:

(a) Carta de apresentagido da proposta comercial, conforme o modelo constante no ANEXO |lI;

(b) Declaragéo de aceitagéo, conforme o modelo constante no ANEXO 1V;

(c) Declaragado de inexisténcia de fato superveniente, impeditivo para a habilitagdo, conforme o modelo constante
no ANEXO V;

(d) Declaragdo de cumprimento do disposto no inciso XXXIIl, do artigo 7°, da Constituicdo Federal, conforme o
modelo constante no ANEXO VI,

(e) Declaragdo de que a empresa ndo emprega cOnjuge ou parente de servidor da UFRJ e de ocupantes de
cargos de diregcdo da CEDENTE, conforme o modelo constante no ANEXO VIl; e

(f) Declaragdo que n3o esta inscrita em cadastros nacionais de empresas punidas pela Administragédo Publica.



13.2. Apresentar os documentos elencados a seguir, digitalizados e enviados para o email:
fclicitacoes@coppetec.coppe.ufri.br no prazo maximo de 60 (sessenta) minutos, apos a realizagdo do certame, sob pena de
decair do direito a habilitag&o:

13.2.1. Em relagdo a Qualificacdo Juridica:

13.2.1.1. Ato constitutivo, estatuto ou contrato social em vigor, com todas as suas alteragdes, ou ato constitutivo consolidado,
devidamente registrado, em se tratando de sociedade empresaria e, no caso de sociedade por agbes, acompanhado dos
documentos de eleicao de seus administradores, conforme o previsto no subitem 6.5.1;

13.2.1.2. Prova de identidade dos diretores ou sécios gerentes;

13.2.1.3. Decreto de autorizagdo, em se tratando de empresa ou sociedade estrangeira em funcionamento no Pais e ato de
registro ou autorizagédo para funcionamento expedido pelo 6rgdo competente, quando a atividade assim o exigir;

13.2.1.4. Inscricdo do Ato Constitutivo, no caso de sociedades simples, acompanhadas de prova de diretoria em exercicio;
13.2.1.5. Procuragao particular ou carta de credenciamento, para fins de confirmagdo de poderes para subscrevé-la, ou,
ainda, cépia de traslado de procuragdo por instrumento publico, conforme o previsto no subitem 6.5.2, em se tratando de

representacao.

13.2.2. Quanto a Reqularidade Fiscal:

13.2.2.1. Prova de regularidade para com a Fazenda Federal comprovada mediante fornecimento de Certiddo conjunta
Negativa de Débitos relativos a Tributos Federais e a Divida Ativa da Unido (Decreto n° 5.586 de 19/11/2005);

13.2.2.2. Prova de regularidade de recolhimento de Fundo de Garantia por Tempo de Servigo — FGTS, comprovada através
de apresentagéo do Certificado fornecido pela Caixa Econémica Federal;

13.2.2.3. Prova de regularidade relativa a Seguridade Social (INSS), comprovada pelo fornecimento de Certiddo negativa de
Débito — CND. Caso a Certiddo conjunta Negativa de Débitos relativos a Tributos Federais e a Divida Ativa da Unido néo
contemple as obrigagdes sociais.

13.2.2.4. Prova de regularidade para com as FAZENDAS ESTADUAL E MUNICIPAL;

13.2.2.5. Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho, mediante a apresentagéo de certidao
negativa (CNDT), nos termos do Titulo VII-A da Consolidagéo das Leis do Trabalho.

13.2.3. No tocante a Qualificacdo Técnica:

13.2.3.1. Comprovagdo de que possui em seu quadro permanente, um profissional da area de nutrigido detentor de 1 (um) ou
mais atestado(s) de responsabilidade técnica relativo(s) a elaboragéo de cardapio e fiscalizagdo de preparo e fornecimento de
refeicdes em caracteristicas compativeis com as do objeto, emitido pelo Conselho Regional de Nutrigdo.

13.2.3.2. A comprovagao de vinculo profissional se fara com a apresentacédo de copia da carteira de trabalho (CTPS) em que
conste a licitante como CEDENTE, do contrato social de licitante em que conste o profissional como sécio, do contrato de
prestacdo de servigos previsto na legislagdo civil, ou, ainda, de declaragdo de contratagédo futura do profissional, desde que
acompanhada de Declaragao de anuéncia do profissional.

13.2.3.3. Declaragdo ou atestado de capacidade técnica, expedido por pessoa juridica de direito publico ou privado,
devidamente registrado no 6rgdo competente (Conselho Regional de Nutricdo), comprovando que a licitante executa ou
executou a prestacdo dos servigcos de preparo e fornecimento de, pelo menos, 200 refeigbes/dia por pelo menos 6 (seis)
meses, ou declaragdo da empresa informando que presta servigos de forma autdnoma atendendo ao numero de refeicbes e
periodo antes mencionados, ficando sujeita a vistoria para confirmagéo pela CONTRATADA.

13.2.4. Para a Qualificacdo Financeira:

13.2.4.1. Certiddo negativa de faléncia ou recuperacao judicial, ou liquidagao judicial, ou de execugao patrimonial, conforme o
caso, expedida pelo distribuidor da sede do licitante, ou de seu domicilio, dentro do prazo de validade previsto na propria
certiddo, ou, na omissao desta, expedida a menos de 90 (noventa) dias contados da data da sua apresentagéao;

13.2.4.2. Balango patrimonial e demonstragdes contabeis do Ultimo exercicio social, ja exigiveis e apresentados na forma da
lei, que comprovem a boa situacéo financeira da empresa, vedada a sua substituigdo por balancetes ou balangos provisérios,
podendo ser atualizados por indices oficiais quando encerrados ha mais de 3 (trés) meses da data de apresentacédo da
proposta:

(a) O balango patrimonial devera estar assinado por contador ou por outro profissional equivalente, devidamente
registrado no Conselho Regional de Contabilidade;

(b) As empresas constituidas no exercicio em curso deverdo apresentar copia do balango de abertura ou copia do
livro diario contendo o balango de abertura, inclusive com os termos de abertura e encerramento;
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(c) A boa situagao financeira do licitante sera avaliada pelos indices de Liquidez Geral (LG), Solvéncia Geral (SG)
e Liquidez Corrente (LC), maiores que 1 (um), resultantes da aplicacdo das formulas abaixo, com os valores extraidos de seu
balango patrimonial ou apurados:

Ativo Circulante + Realizavel a Longo Prazo

LG Passivo Circulante + Exigivel a Longo Prazo
SG = Ativo Total

Passivo Circulante + Exigivel a Longo Prazo
LC = Ativo Circulante

Passivo Circulante

(d) O licitante que apresentar indices econémicos iguais ou inferiores a 1 (um) em qualquer dos indices de Liquidez
Geral, Solvéncia Geral e Liquidez Corrente devera comprovar que possui (capital minimo ou patriménio liquido) equivalente a
10% (dez por cento) do valor total estimado da contratagéo ou do item pertinente.

13.3. Excetuando-se os documentos emitidos pela Internet, todos os demais deverédo estar autenticados por cartério
competente ou publicados em Orgédo da Imprensa Oficial Os documentos emitidos pela Internet, serdo as certiddes emitidas
pelos 6rgdos da Administragéo fiscal tributaria, conforme o disposto no art. 35, Inciso |, da Lei n° 10.522/2002, no caso do
documento apresentar frente e verso, a autenticacdo devera ser feita nos dois lados.

14. CRITERIO PARA JULGAMENTO DAS PROPOSTAS:

14.1. Esta licitagdo é do tipo menor preco, atendidos os pardmetros de qualidade definidos no termo de referéncia,
constante no ANEXO I.

14.2. O objeto desta licitagédo sera adjudicado globalmente a um s6 licitante vencedor.

14.3. Para efeito do critério de julgamento, sera considerada mais vantajosa para a CEDENTE e, consequentemente,
classificada em primeiro lugar, a proposta que, satisfazendo a todas as exigéncias e condigdes do presente Edital e seus
anexos, apresente: MENOR PRECO a ser cobrado pelo peso, em quilograma, da refeicdo de almo¢o, no sistema “self-
service”.

14.4. Nao sera admitido valor simbolico, nem preco que ultrapasse a quantia de R$ 80,00 (oitenta reais), para o valor do
peso, em quilograma, para a refeicdo de almogo, no sistema "self-service", fixado de acordo com o Cardapio Basico para
almoco, previsto no item 8.4 deste Termo de Referéncia.

14.5. Sera desclassificada do certame, a proposta que néo atender as exigéncias e condicdes deste Edital.

14.5.1.  Sera desclassificada, a empresa licitante que deixar de cotar qualquer item em relagdo a tabela de pregos do
cardapio proposto, em conformidade com o disposto no item 8, do termo de referéncia, constante no ANEXO I.

14.6. Da empresa classificada em primeiro lugar sera analisada a situagéo financeira com base no Balango Patrimonial
apresentado no subitem 13.2.4.2, bem como os demais documentos exigidos para a habilitagdo e outras informagbes que
vierem a ser solicitadas pela equipe de apoio, com vista a verificar a comprovagdo das qualificagdes juridica, técnica,
financeira, e a regularidade fiscal da licitante vencedora para assumir compromisso da presente licitagcéo.

14.6.1. Caso a empresa classificada em primeiro lugar ndo demonstre esta capacidade sera convidada a empresa
classificada em segundo lugar para cumprir as condigdes previstas neste edital e assim sucessivamente.

15. RECURSO

15.1. Declarado o vencedor, qualquer licitante podera, durante a sessao publica, de forma imediata e motivada, em campo
proprio do sistema, manifestar sua intengdo de recorrer, quando |he sera concedido o prazo de 3 (irés) dias corridos para
apresentar as razbes de recurso, ficando os demais licitantes, desde logo, intimados para, querendo, apresentarem contra-
razbes em igual prazo, que comegara a contar do término do prazo do recorrente, sendo-lhes assegurada vista imediata dos
elementos indispensaveis a defesa dos seus interesses.

15.2. A falta de manifestagédo imediata e motivada do licitante quanto a intengéo de recorrer, nos termos do subitem 15.1,
importara na decadéncia desse direito, ficando o pregoeiro autorizado a adjudicar o objeto ao licitante declarado vencedor.

15.3. O acolhimento de recurso importara na invalidagdo apenas dos atos insuscetiveis de aproveitamento.
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15.4. A decisao relativa ao recurso sera motivada pelo Pregoeiro e submetida a apreciagdo da Comissao de Licitagcdo. O
recurso nao tera efeito suspensivo.

15.5. Uma vez decididos os recursos e constatada a regularidade dos atos procedimentais, a autoridade competente
homologara a adjudicagdo para determinar a contratagéo.

16. ADJUDICACAO

16.1. A cessdo da area correspondente ao objeto deste certame sera adjudicada a uma Unica empresa, depois de
atendidas as condigbes desta Licitagdo na forma como previsto no presente Edital e seus anexos.

17. DO CONTRATO DE CESSAO E SUA EXECU(;AO
17.1. Previamente a emissdo do Contrato, a CEDENTE realizara consulta aos sitios dos 6rgéos.

17.1.1.  Em havendo documentagao vencida, a CEDENTE realizara consulta a Internet, para expedicao das certiddes. Na
hipotese de as certiddes emitidas pela Internet estarem também vencidas, a CEDENTE notificard a empresa adjudicataria, para
que, no prazo de 02(dois) dias uteis, contado da notificagdo, apresente a documentagao atualizada, inclusive a documentagéo
referente a habilitagdo Parcial, e assine o Termo de Contrato, sob pena de ndo o fazendo, decair do direito a contratagédo, sem
prejuizo das san¢des cabiveis.

17.2. Como condicéo para a celebragdo do contrato, a empresa licitante vencedora devera manter as mesmas condi¢des
de habilitagdo, inclusive sera confirmada a situagdo de regularidade fiscal para com a seguridade social (CND — emitida pela
Receita Federal do Brasil), com o Fundo de Garantia por Tempo de Servico (FGTS) e com a Fazenda Federal (Certidao
Conjunta Negativa de Débitos Relativos a Tributos Federais e a Divida Ativa da Unido).

17.3. Quando a adjudicataria ndo apresentar situagdo regular, no ato da assinatura do contrato, sera convocado outro
licitante, observada a ordem de classificagdo, para celebrar o contrato e assim sucessivamente, sem prejuizo da aplicagéo das
sangdes cabiveis, observadas as disposi¢des deste Edital.

17.4. Homologado o julgamento, a empresa licitante vencedora sera convocada para assinar o termo de contrato, devendo
fazé-lo no prazo de 05 (cinco) dias uteis, a contar da data do recebimento da convocagédo, salvo motivo justificado e
devidamente aceito pela CEDENTE, podendo solicitar a prorrogagao do prazo, uma Unica vez, e por igual periodo, conforme
paragrafo 1°, do art. 64, da Lei n° 8.666/93, sob pena de sujeitar-se as sangdes legais previstas no presente Edital.

17.5. Se a adjudicataria recusar-se a assinar o contrato, injustificadamente, a sess&o sera retomada e os demais licitantes
chamados a fazé-lo na ordem de classificagdo, sem prejuizo das sang¢des cabiveis.

17.6. O prazo de vigéncia do Contrato de cessao sera de 24 (vinte e quatro) meses, a contar da data de sua assinatura,
do contrato, podendo ser prorrogado por iguais periodos até o limite de 60 (sessenta) meses, a critério da CEDENTE, conforme o
disposto no artigo 57, inciso Il, da Lei n® 8.666/1993.

17.7. O Contrato, bem como os casos omissos, regular-se-ao pelas cldusulas contratuais e pelos principios previstos no
paragrafo 2°, do artigo 1°, aplicando-se supletivamente os principios da Teoria Geral dos Contratos e as disposigbes de direito
privado e, subsidiariamente no que couber, o disposto nos artigos 54 e 55, da Lei n° 8.666/93.

17.8. O contrato a ser firmado podera ser alterado nos casos previstos no artigo 65, da Lei n°® 8.666/93, desde que haja
interesse da CEDENTE, com a apresentagéo das devidas justificativas adequadas a esta Licitagao.

17.9. Nao sera admitida a subcontratagao parcial ou total do servigo.
18. CONDICOES DE PAGAMENTO
18.1. O Pela Cessao de Uso, a titulo oneroso, de area que compreende o prédio localizado na Quadra 01 do Parque

Tecnoldgico da UFRJ com area total cedida de 1.421,47m? (mil quatrocentos e vinte um metros quadrados e quarenta e sete
centésimos), a CESSIONARIA pagara a CEDENTE o valor de R$ 23.909,12 (vinte e trés mil novecentos e nove reais e doze
centavos), mensais e pela Taxa de Servigos sera pago no valor de R$ 5.964,50 (cinco mil novecentos e sessenta e quatro reais
e cinquenta centavos) mensais, totalizando um valor total mensal de R$ 29.873,62 (vinte e nove mil oitocentos e setenta e trés
reais e sessenta e dois centavos).

18.2. O pagamento sera efetuado pela CESSIONARIA até o 5° (quinto) dia Gtil do més de subsequente ao que a
obrigacéo se referir, mediante boleto bancario enviado pela CEDENTE, por correio eletrénico, através da Internet.

18.3. Caso o vencedor do certame seja uma empresa de Micro, Pequeno ou Médio Porte (com faturamento inferior a 90
milhdes de reais) havera um desconto de 20% no valor cobrado pela Taxa de Servigos, permanecendo inalterado o valor
cobrado pela Cesséo de Uso do prédio.
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18.4. Para os fins desse Edital, entende-se como Taxa de Servigos o valor correspondente ao rateio das despesas
administrativas do Parque Tecnoldgico, no exercicio da sua fungdo primordial de fomento a pesquisa e desenvolvimento
tecnoldgicos, e cooperacdo entre as empresas e a UFRJ, sendo destinada aos gastos com pessoal, comunicagdes, materiais e
consumos diversos, e demais servigos administrativos oriundos dessa atividade.

18.5. O valor da Taxa de Servigos sera revisto, anualmente, no més de janeiro, pelo indice IGP-M da Fundagédo Getulio
Vargas ou a qualquer tempo, por determinagdo do Conselho Diretor do Parque, com base em estimativa orgamentaria. Em
caso de aumento do valor da Taxa de Servigo, determinado pelo Conselho Diretor, o mesmo devera ser precedido de aviso as
empresas instaladas, com antecedéncia minima de 45 (quarenta e cinco) dias, a ser feito pela Diregdo do Parque Tecnolégico.

18.6. O valor referente a Cessdo de Uso sera reajustado anualmente pelo indice IGP- M da Fundagédo Getulio Vargas,
podendo o mesmo ser revisto a cada 03 (trés) anos, com base em avaliacdo imobiliaria realizada por uma empresa
especializada.

18.7. Em caso de atraso, fica desde ja convencionada a multa correspondente a 2% (dois por cento), ao més, sobre o
respectivo valor em atraso, calculado pro rata de juros no percentual de 1% ao més e corre¢cdo monetaria.

18.8. O inadimplemento do pagamento da retribuigéo pelo uso da area cedida, por um prazo superior a 90 (noventa) dias,
ensejara a configuragdo da Rescisao do presente do Contrato da Cesséo, desde que notificada a CESSIONARIA, na forma da
Clausula Décima Quinta, ressalvado a CEDENTE o direito de negociar o parcelamento dos débitos.

18.9. O pagamento da retribuicdo mensal n&o inclui as despesas decorrentes do consumo de gas de cozinha (GLP),
energia elétrica, agua e esgoto, telefone, coleta de lixo, limpeza da caixa de gordura, manutengdo dos equipamentos de
prevengao e combate a incéndio, bem como dos servicos de agentes de portaria e de segurancga, além de quaisquer tributos
Federais, Estaduais ou Municipais, e os aumentos destes que recairem sobre o imoével, seja qual for a forma de sua
arrecadacéo, referentes as atividades desenvolvidas pela CESSIONARIA na area cedida, conforme o previsto no item 12 do
Termo de Referéncia, constante do ANEXO | do presente Edital.

18.10. Para assegurar o integral cumprimento de todas as obrigagdes contratuais assumidas, inclusive indenizacdo a
terceiros e multas eventualmente aplicadas a CESSIONARIA apresentara garantia anual de 5% (cinco) por cento, em uma das
modalidades estabelecidas no artigo 56, da Lei n° 8.666/1993, no prazo de até 15 (quinze) dias Uteis apds a data da assinatura
do instrumento contratual, e em conformidade com o disposto no item 17 do Termo de Referéncia, constante no ANEXO | do
presente Edital.

19. PRECOS DAS REFEICOES, PRODUTOS E ALIMENTOS; PAGAMENTO E REAJUSTE:

19.1. Os pregos praticados na cobranga das refeigbes para lanches e/ou café da manha, bem como para os demais
alimentos comercializados durante o almogo, ndo incluidos no sistema “self-service”, deverao ser mantidos em local visivel na
entrada do refeitério, observado os valores praticados no mercado.

19.2. O prego do peso, em quilograma, para a refeicdo de almogo, servida em sistema “self-service”, & o ofertado na
proposta apresentada pela CESSIONARIA, respeitado o disposto no item 8, do Termo de Referéncia, constante no ANEXO |
do presente Edital.

19.3. Os valores correspondentes aos géneros alimenticios servidos nas refeicdes de lanche e/ou café da manha, bem
como aos demais alimentos comercializados durante o almogo, n&o incluidos no sistema “self-service”, sdo os constantes do
cardapio apresentado na proposta da CESSIONARIA, respeitado o disposto no item 8, do Termo de Referéncia, constante do
ANEXO | do presente Edital.

19.4. O pagamento das refeicdes, produtos e alimentos, para almogo, lanches e/ou café da manha sera de inteira
responsabilidade dos usuarios do refeitério, que poderéo efetua-lo por meio de dinheiro, cartdo de crédito ou débito, vales
refeigdo/alimentagéo, ou outras formas legalmente reconhecidas.

19.5. Os pregos apresentados na proposta da CESSIONARIA poderdo ser reajustados para mais ou para menos, de
acordo com a variagdo do indice de Precos ao Consumidor Amplo (IPCA), Grupo Alimentagdo e Bebidas, Item Alimentagao,
divulgado pelo Instituto Brasileiro de Geografia Estatistica (IBGE), ou o indice que venha a substitui-lo, de acordo com o
disposto no item 16, do Termo de Referéncia, constante do ANEXO | do presente Edital.

19.6. O reajustamento dos precos de que trata o subitem 19.5, cuja periodicidade sera de 01 (um) ano, contado a partir da
data de apresentacéo da proposta de precos, somente sera efetuado mediante solicitacdo expressa da CESSIONARIA, e na
forma do disposto no subitem 16.1.7 do Termo de Referéncia, constante do ANEXO | do presente Edital.

19.7. Nos periodos subsequentes ao do primeiro reajuste, o interregno minimo de 12 (doze) meses sera contado a partir
dos efeitos financeiros da ultima atualizacao.

20. REPACTUACAO DOS PRECOS:

20.1. A cada 12 (doze) meses, sera admitida a repactuacéo dos precos das refei¢cdes, alimentos e demais produtos a que se
referem o item 19, em conformidade com regras e condigbes a seguir delineadas:
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20.1.1. O interregno minimo de 12 (doze) meses para a primeira repactuagdo sera contado a partir da data limite para a
apresentagao da proposta.

20.1.2. No momento da apresentacdo do primeiro pedido de repactuacgdo, devera ser computada pela CESSIONARIA a
variacdo dos custos dos alimentos, materiais e equipamentos necessarios a execugéo do servico, se houver, devendo, neste caso,
ser considerada, como data base para os calculos, a data limite para a apresentagédo da proposta comercial.

20.1.3.  Os efeitos financeiros da repactuagéo serdo aplicados a partir da aprovacéo e cientificagdo da CESSIONARIA, pela
CEDENTE.

20.1.4. Nas repactuagbes subsequentes, a anualidade sera contada a partir da data dos efeitos financeiros da ultima
repactuagao.

20.1.5.  As repactuacdes serdo precedidas de solicitacdo da CESSIONARIA, acompanhada de demonstraco analitica da
alteracdo dos custos, por meio de apresentagdo da planilha de custos e formagéo de pregos ou do novo acordo, convengéo e/ou
dissidio coletivo que fundamentar a repactuagdo e, se for o caso, dos documentos indispensaveis a comprovagéo da alteragdo dos
pregos de mercado em cada um dos itens da planilha a serem alterados.

20.1.6. E vedada a inclusdo, por ocasido da repactuacdo, de beneficios ndo previstos na proposta inicial, exceto quando se
tornarem obrigatdrios por forga de instrumento legal, sentenga normativa, acordo coletivo, convengédo ou coletiva.

20.1.7.  As repactuagdes, como espécie de reajuste, serdo formalizadas por meio de apostilamento, e ndo poderdo alterar o
equilibrio econdmico e financeiro do Contrato de cessio, exceto quando coincidirem com a prorrogagdo contratual, em que
deverao ser formalizadas por aditamento.

20.1.8.  Asrepactuagdes a que a CESSIONARIA fizer jus e ndo forem solicitadas durante a vigéncia do Contrato de cessao, ou
durante a anualidade a que se refere o subitem 20.1.1, serao objeto de preclusdo com a assinatura da prorrogagao contratual, com
o termo da anualidade ou com o encerramento do contrato, conforme o caso.

21. OBRIGACOES DA CESSIONARIA:
21.1. Compete & CESSIONARIA, dentre outras, o cumprimento das seguintes obrigagdes:

21.2 Iniciar a exploragdo do servigo de restaurante e lanchonete, com o funcionamento da cozinha e do refeitério, na area
cedida, no prazo de até 60 (sessenta) dias da data da assinatura deste Contrato de Cessao, devendo a forma de execugéao ser
previamente autorizada pela CEDENTE com a submissdo a sua apreciagdo quando da entrega das obras, caso seja
necessario, sem prejuizo da continua fiscalizagao da execugdo dos servigos.

21.2.1. Caso seja necessario a viabilizagdo da preparagao, distribuicdo, armazenamento e consumo dos alimentos, produtos, e
servicos, a empresa CESSIONARIA podera realizar, as suas expensas, as obras civis de adequacgdo da area cedida, bem
como instalar todo e qualquer maquinario, equipamentos e mobiliarios necessarios, com o fim de otimizar as condi¢des de
funcionamento da cozinha e refeitorio.

21.2.2. Todas as benfeitorias de que trata o item 21.2.1, inclusive as adaptagdes e corre¢des necessarias ao funcionamento do
Restaurante/Lanchonete na area cedida, deverdo ser executadas pela CESSIONARIA dentro do prazo de 60 (sessenta) dias,
a contar da data da assinatura do Contrato de Cesséao, e sua forma de execugéo previamente autorizada pela CEDENTE na
forma do item 21.2.

21.2.2.1. A implantacdo de toda e qualquer adequacdo, benfeitoria ou infraestrutura nos espacos cedidos 8 CESSIONARIA,
serdo feitas as expensas desta, desde que autorizadas pela CEDENTE ou pela Direcdo do Parque Tecnolégico da UFRJ,
devendo, na execugao das obras respeitar as normas regulamentares e ambientais.

21.2.2.2. Todas as benfeitorias, inclusive as adaptagbes e corregdes necessarias ao funcionamento do
Restaurante/Lanchonete na area cedida, somente poderdo ser realizadas mediante autorizagdo expressa da Diregdo do
Parque Tecnoldgico da UFRJ.

21.2.2.3 As benfeitorias ilntroduzidas serdo automaticamente incorporadas ao imdével, caso ndo possam ser levantadas, sem
que assista a CESSIONARIA o direito de retengé&o ou indenizagdo a qualquer titulo, tampouco, o exercicio de retengéo por
aquelas benfeitorias.

21.2.2.4 As instalagbes e os equipamentos que se fizerem necessarios para o perfeito funcionamento da atividade permitida,
na area ora cedida, serdo de inteira responsabilidade da CESSIONARIA, correndo as suas expensas as despesas
correspondentes.

21.2.3. Qualquer atraso no prazo estipulado no item 21.2.2 devera ser informado, mediante aviso a CEDENTE, devidamente
justificado, devendo a CESSIONARIA funcionar sob o regime de pré-operagdo, ou seja, utilizando o espago cujas benfeitorias
ja foram finalizadas de modo a atender o publico existente.

21.3. Manter quaisquer itens do Cardapio Basico, conforme o disposto no item 8, do Termo de Referéncia, constante no
ANEXO I, do presente Edital, bem como pessoal suficiente para o atendimento adequado dos usuarios do refeitério, evitando a
falta desses durante o horario de atendimento.
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21.3.1 Prestar eficiente padréo de servigos aos usuarios e se aparelhar adequadamente ao exercicio de sua atividade.

21.3.2 Garantir a utilizagdo de matéria-prima adequada, dentro das condi¢gdes padrées quanto a critérios organolépticos,
higiénico-sanitarios e nutricionais.

21.3.3 Conservar em temperaturas de que ndo possam resultar riscos para saude as matérias-primas, os ingredientes e os
produtos intermédios e acabados susceptiveis de permitir o crescimento de microorganismos patogénicos ou a formacgéo de
toxinas.

21.3.4 Nao Utilizar utensilios de madeira na preparacéo dos alimentos, tais como: colheres, tabuas, etc.

21.3.5 Nao Servir alimento contaminado ou deteriorado.

21.3.6 Manter a boa qualidade dos balcdes térmicos e dos distribuidores ou estufas de alimentos.

21.3.7 Manter os pregos dos itens da bombonier (chocolates, balas, chicletes, docinhos, iogurtes etc.) e outros itens que ndo
estejam especificados na proposta, em consonéncia com os pregos praticados pelo mercado.

21.3.8 Nao Cobrar pregos maiores do que os fixados por ocasido da licitagdo ou reajuste contratual, ou servir por¢cdes em
quantidade/peso inferiores aos estabelecidos.

21.3.9 Nao Cobrar ou permitir que seja cobrada gorjeta pelos servicos.
21.3.10 Nao Suspender ou Interromper o funcionamento dos pontos de atendimento sem autorizagao prévia da CEDENTE.

21.3.11 Apresentar a CEDENTE, quando solicitado, informagdes sobre a quantidade média didria e/ou mensal de
refeicdes/lanches vendidos.

21.3.12 Manter as instalagdes e equipamentos, até o final do ultimo dia de prazo de vigéncia deste Contrato de Cessdo, em
perfeitas condicdes de conservacgao e uso.

21.3.13 Nao Utilizar as dependéncias da CEDENTE para fins diversos dos previstos neste termo.

21.3.14 Manter a cozinha e o refeitério em funcionamento no horario comercial de 8:00hs as 18:00hs de segunda-feira a sexta-
feira, nos dias uteis, obrigando-se a cumprir o horario de 11:00hs as 15:00hs, para o almogo, bem como os horarios de 8:00hs
as 10:30hs, para o café da manha e de 16:00hs as 18:00hs, para o lanche, podendo, a CEDENTE, a qualquer tempo, desde
que autorizada pela Diregdo do Parque Tecnolégico da UFRJ, e mediante aviso prévio de 48hs, alterar os respectivos horarios.

21.4 Quanto as relagdes trabalhistas:

21.4.1 Manter os seus empregados usando uniformes completos em bom estado (calgas e camisas) e, quando necessario, os
respectivos Equipamentos de Protegao Individual — EPI’s, bem assim identificados durante o horario de trabalho, mediante uso
permanente de crachas, com fotografia recente e nome visivel.

21.4.1.1 Nao permitir a presenga de empregado sem uniforme, mal apresentado ou descalgo.

21.4.2 Manter quadro de pessoal suficiente para atendimento dos servigos nos dias Uteis, sem interrupcéo, seja por motivo de
férias, descanso semanal, licenga, falta ao servigo, demissdo de emprego e outros analogos.

21.4.3 Fornecer aos empregados os equipamentos de seguranga necessarios e responsabilizar-se por todas as despesas
referentes a encargos e obrigagdes sociais, fiscais, trabalhistas e previdenciarios, bem como por quaisquer énus relacionados
a atividade.

21.4.4 Fornecer tao logo sejam iniciadas as atividades, relagdo da equipe técnica que ficara diretamente envolvida na
execugdo dos servigos propostos, inclusive do Nutricionista Responsavel Técnico vinculado a CESSIONARIA, que dara
respaldo técnico aos cardapios servidos e ao preparo dos alimentos.

21.4.5 A relagado nominal dos empregados, a ser submetida a fiscalizagdo do Contrato, em atividade nas dependéncias do local
de apresentagdo de servigos, devera mencionar enderegos, fungdes e horarios de trabalho, comunicando regularmente
qualquer alteragao.

21.4.6 No decorrer do contrato, caso o Nutricionista Responsavel Técnico seja substituido, a CESSIONARIA devera
apresentar nova Certiddo de Registro e Quitacéo junto ao CRN, no prazo maximo de 05 (cinco) dias.

21.4.7 Indicar a CEDENTE, quando da assinatura do contrato, o nome de seu representante, preposto ou funcionario com
competéncia para manter entendimentos e receber comunicagbes ou transmiti-las a fiscalizagdo do Contrato.

21.4.8 Sempre que houver substituicdo de funcionario, devera informar, por escrito, a fiscalizagdo do Contrato, os dados do
funcionario substituido e de seu substituto.
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21.4.9 Sempre que ocorrer desligamento de funcionario, durante a execugdo do Contrato, a CESSIONARIA devera efetuar a
prova de quitacdo das verbas rescisorias, da baixa na CTPS, do recolhimento devido de INSS e FGTS, bem como qualquer
outra que se faga necessaria a comprovagao da regularidade da rescisdo do contrato de trabalho.

21.4.10 Responsabilizar-se por todas as despesas diretas ou indiretas, tais como impostos, taxas, transporte, salario,
alimentacdo, diarias, encargos sociais, fiscais, trabalhistas, previdenciarios e de ordem de classe, indenizagdes civeis e
quaisquer outras que forem devidas aos empregados da empresa CESSIONARIA no desempenho das suas atividades,
ficando, ainda, a CEDENTE isenta de qualquer vinculo com os mesmos.

21.4.11 Entregar, mensalmente, a CEDENTE cépia dos comprovantes de recolhimento do INSS e do FGTS, entrega dos vales-
transportes, bem como dos contracheques de seus empregados, de modo a resguardar os direitos trabalhistas destes e a
possivel responsabilizagao subsidiaria da CEDENTE, na forma do que determina o Egrégio Tribunal Superior do Trabalho.

21.4.12 Efetuar o controle de saude de seus funcionarios, viabilizando exames periddicos exigidos pela legislagéo especifica, a
fim de que ndo manipulem alimentos as pessoas portadoras de doengas infecciosas ou parasitarias.

21.4.13 Nao permitir a presenca de empregado com exames de avaliagdo de saude realizados ha mais de 12 (doze) meses.

21.4.14 Realizar o pagamento de seus empregados até o 5° (quinto) dia util do més subsequente, nos termos dos artigos 459 e
465, ambos da CLT, ou legislagéo posterior.

21.4.15 Fornecer em até 10 (dez) dias apods cada periodo aquisitivo, a escala de férias dos seus empregados.

21.4.16 Efetuar o pagamento da remuneracgéo de férias dos empregados até 02 (dois) dias antes do gozo desta, nos termos da
legislagao vigente.

21.5 Quanto ao exercicio da fiscalizagéo:
21.5.1 Permitir, sempre que solicitado, a fiscalizagdo do Contrato ou de funcionarios credenciados da CEDENTE as instalagbes
onde sdo preparadas as refei¢des, bem como, se for o caso, aos trabalhos de transporte dos alimentos, para que possam ser

aferidas a qualidade e higiene das refei¢cdes servidas.

21.5.2 Facilitar a fiscalizagdo por parte dos 6rgdos publicos competentes, cientificando a CEDENTE do resultado das
inspecdes.

21.5.3 Encerrar imediatamente qualquer atividade que venha a ser proibida por érgéo publico competente.
21.5.4 Responsabilizar-se pelo pagamento de taxas ou multas advindas do funcionamento da cozinha e do refeitério.

21.5.5 Permitir que a Segdo de Seguranga da CEDENTE intervenha em situagdes especiais de utilizagdo de espago reservado
a area cedida.

21.5.6 Responsabilizar-se pela manutengéo preventiva e corretiva das instalagdes, a fim de que as mesmas permanegam em
perfeito estado de conservagao e funcionamento, arcando, inclusive, com as despesas de substituicbes de Idampadas e todos
os dispositivos das instalagdes elétricas e hidraulicas.

21.5.7 Substituir, no todo ou em parte, os alimentos considerados impréprios ao consumo.

21.5.8 Providenciar a imediata corre¢do de eventuais imperfeicées na execugéo dos servigos, quando apontadas pelo Fiscal do
Contrato.

21.5.9 Solicitar a fiscalizagdo do Contrato a autorizagdo para retirada, das dependéncias do refeitério, de qualquer mével,
equipamento ou utensilio de propriedade da CEDENTE.

21.5.10 Comunicar, por escrito, qualquer anormalidade de carater urgente, tdo logo verificada na execugdo dos servigos, e
prestar esclarecimentos julgados necessarios junto a fiscalizagdo do Contrato.

21.5.11 Nao se opor as analises técnicas das instalagdes elétricas e hidraulicas, a serem efetuadas por funcionéarios ou
pessoal técnico credenciado da CEDENTE.

21.6 Quanto a limpeza e higienizagdo da area cedida:

21.6.1 Efetuar supervisdo rigorosa do processo de higienizagdo de bandejas, pratos e talheres, visando a garantia da sanidade
microbioldgica dos mesmos.

21.6.2 Arcar com as despesas de lavagem das mesas e cadeiras do refeitério, quando constatada a necessidade pela
fiscalizagdo do Contrato.

21.6.3 Providenciar, em intervalos de 3 (trés) meses, a dedetizacdo e desratizagdo das areas dos servigos, de acordo com as

normas fixadas pelo 6rgao local competente, por meio de profissional (is) ou empresa (s) qualificada (s), encaminhando, de
forma imediata, comprovante de realizagdo dos servigos ao fiscal do contrato.
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21.6.4 Caso a necessidade de dedetizagdo e desratizag&o surja em periodo inferior ao fixado no item acima, a CESSIONARIA
fica obrigada a realiza-la, sempre em acordo com as normas que regulam este tipo de higienizagéo.

21.6.5 A verificagdo, pela CEDENTE, da existéncia de ratos, baratas ou quaisquer outros vetores e/ou pragas que
comprometam a qualidade dos alimentos fornecidos pela CESSIONARIA, a sujeitara as penalidades previstas no instrumento
contratual.

21.6.6 Arcar com os custos de analises microbiolégicas em amostras coletadas pela fiscalizacdo do Contrato, na
cozinha/refeitorio, sempre que for detectado qualquer tipo de irregularidade no produto fornecido.

21.6.7 Utilizar produtos adequados a natureza dos servigos, tais como: detergente com alto poder bactericida, agao fungicida e
propriedade viricida para se obter higienizagdo dos ambientes, equipamentos e utensilios, bem como das maos dos
funcionarios que manipulam alimentos.

21.6.8 Retirar qualquer tipo de entulho/lixo produzido em decorréncia de suas atividades, das dependéncias da cozinha e do
refeitério ou seu entorno, entre 07:00hs as 11:00hs, devendo os casos excepcionais serem levados para a andlise da
Administracdo do Parque Tecnoldgico da UFRJ.

21.6.9 Manter, durante toda a vigéncia do Contrato, as instalagdes da area cedida em perfeitas condi¢gdes de higiene, por meio,
dentre outros, do cumprimento dos seguintes requisitos:

(a) Limpeza e desinfecgao adequadas;

(b) Prevengao da acumulagao de sujeira;

(c) Impedimento de contato de géneros alimenticios com materiais toxicos, ainda que no armazenamento ou preparo;

(d) Evitar a queda de particulas nos alimentos, bem assim a ocorréncia de condensacédo e formagédo de bolores
indesejaveis na superficie;

(e) Prevencado da contaminagéo cruzada durante as diversas operagdes de manuseio dos géneros alimenticios, dos
materiais, dos equipamentos, dos ingredientes e matérias-primas, da agua, dos sistemas de ventilagao, do pessoal e de fontes
externas de contaminagao;

(f) Atentar para que o processamento e armazenagem dos produtos ocorram em condigdes de temperatura
adequadas;

(g) Cuidar para que as superficies em contato com os géneros alimenticios (sejam para simples preparo ou para
corte), incluindo as dos equipamentos, sejam construidas em materiais lisos, lavaveis e néo toxicos;

(h) Manter o pavimento, paredes e portas em boas condi¢des de higiene, os quais devem ser frequentemente lavados
ou, sempre que necessario, para assegurar a segurancga e salubridade dos géneros alimenticios, desinfetados.

21.7 Quanto a responsabilidade por danos causados:
21.7.1 Arcar com todos os custos necessarios a reparagédo dos danos causados, quando constatada sua responsabilidade.

21.7.2 Reparar ou indenizar, a juizo e dentro do prazo estipulado pela CEDENTE, todas e quaisquer avarias ou danos
causados aos bens da CEDENTE, pelo pessoal encarregado da execucao dos servigos, culposa ou dolosamente, na area
cedida.

21.7.3 Responsabilizar-se por quaisquer 6nus que recairem ou vierem a recair sobre a area e os servigos nela explorados,
inclusive tributos e contribuicdes federais, estaduais e municipais, bem como encargos sociais e trabalhistas de seus
empregados.

21.7.4 Afastar, de imediato, qualquer pessoa que |he seja vinculada, por haver praticado ato inadequado, bem como que tenha
descumprido normas e instru¢des determinadas pela CEDENTE.

21.7.5 Responder por quaisquer acidentes de que venham a ser vitimas os seus empregados, ou por acidentes causados por
eles a terceiros, no horério de trabalho, bem como por danos provocados por seus prepostos aos bens da CEDENTE ou de
terceiros durante as atividades.

21.7.6 Assumir, plenamente, todos os encargos de possivel demanda trabalhista, civel ou penal, relacionadas a prestagdo dos
servigos, originariamente, ou vinculada por prevengéo, conexao ou continéncia.

21.8 Quanto a execucgdo das clausulas e condi¢des do Contrato:

21.8.1 Cumprir fielmente os termos deste Contrato de Cesséo, de forma que os servicos sejam realizados com o esmero e
perfeicdo, executando-os sob sua inteira e exclusiva responsabilidade.

21.8.2 Manter todas as condigdes de habilitagdo e qualificagdo exigidas no presente Edital e seus anexos, em compatibilidade
com as obrigac¢des por ela assumidas.

21.8.3 Cumprir a legislagéo sanitéria em vigor, restando certo que a paralisagao das atividades ou a interdicdo das instalacdes
em decorréncia de Auto de Infragdo podera constituir motivo suficiente para a rescisdo do Contrato de cessado, devendo ser
observado, em especial, as seguintes normas:

(a) Lei n® 12.305, de 2 de agosto de 2010, que institui a Politica Nacional de Residuos Sdlidos, altera a Lei n°® 9.605,
de 12 de fevereiro de 1998 e da outras providéncias;

(b) Decreto n° 7.404, de 23 de dezembro de 2010, que regulamenta a Lei n° 12.305, de 2 de agosto de 2010, que
institui a Politica Nacional de Residuos Sdlidos, cria o Comité Interministerial da Politica Nacional de Residuos Soélidos e o
Comité Orientador para a Implantacdo dos Sistemas de Logistica Reversa, e da outras providéncias;

17



(c) Resolucdo ANVISA n°® 216, de 15 de setembro de 2004, que dispde sobre Regulamento Técnico de Boas Préticas
para Servigos de Alimentagéo;

(d) Resolugédo n° 33 da Comissao Nacional de Normas e Padrdes para Alimentos (CNNPA), de 9 de novembro de
1977, que estabelece os principios gerais de higiene a serem observados na obtengdo, manipulagdo, armazenagem,
transporte e distribuicdo de alimento, sem prejuizo de normas especificas de higiene a serem estabelecidas para cada espécie
de alimento.

21.8.4 Executar diretamente o objeto, sem transferéncia de responsabilidades ou subcontratagbes ndo autorizadas pela
CEDENTE.

21.8.5 Cumprir as normas internas da CEDENTE, bem como o Regulamento Geral do Parque Tecnoldgico da UFRJ, disponivel
no sitio: <http://www.parque.ufrj.br/> especialmente quanto a carga e descarga de material, devendo informar a fiscalizagdo do
Contrato sobre situagdes excepcionais, bem como colaborar para a manutengéo da seguranga e do perfeito funcionamento do
edificio-sede.

21.8.6 Identificar todos os equipamentos e utensilios de sua propriedade, de forma a ndo serem confundidos com similares de
propriedade da CEDENTE.

21.8.7 Comunicar imediatamente qualquer alteragdo em seu contrato social, estatuto social ou domicilio comercial.

21.8.8 Nao transferir, no todo nem em parte, a exploragao da area cedida.

21.8.9 Apresentar, sem qualquer 6nus para a CEDENTE, no prazo maximo de 60 (sessenta) dias, contados a partir do inicio da
execucgdo dos servigos, o Alvara de Licenga de Localizagdo e Funcionamento, e Licenga Sanitaria para Funcionamento, sem
prejuizo da apresentacéo de outras licengas exigidas por lei.

21.8.10 N&o se opor a realizagdo de eventos no espago do refeitério, quando forem apoiados ou realizados pela CEDENTE,
situagdo em que haverd comunicacdo prévia, e sem interrupcdo da prestagdo dos servicos de alimentagdo pela
CESSIONARIA.

21.8.11 Assumir, com exclusividade, a responsabilidade pelos encargos fiscais e comerciais resultantes da execugéo do objeto
do contrato a ser firmado.

21.8.12 Requerer a CEDENTE autorizagdo para realizar quaisquer benfeitorias e/ou alteragdo no imdvel, nos moldes da
Clausula 21.2.2 deste Contrato.

21.8.13 Nao assumir, de maneira alguma, a exploragdo de qualquer outra atividade, estranha ao objeto do Contrato, embora a
ele similar, nas instalacdes da CEDENTE.

21.8.14 Prestar manutengdo, sempre mediante pré\{ia comunicagdo, aos equipamentos pertencentes a CEDENTE, ou
substituicdo, caso sejam de propriedade da CESSIONARIA, no prazo de até 48 (quarenta e oito) horas, contada da deteccéo
do defeito, e comunicar ao Fiscal do Contrato as razdes que impossibilitaram a realizagdo do reparo no prazo estipulado, para
conjuntamente serem encaminhadas as providéncias necessarias.

21.8.15 Manter documentacgao legal de funcionamento atualizada.

21.8.16 Cumprir horario de funcionamento previsto no subitem 21.3.14, deste documento.

21.8.17 Responder, no prazo fixado, a solicitagdo ou requisicdo dos setores de gestéo e de fiscalizagdo do Contrato.

21.8.18 E vedado & CESSIONARIA disponibilizar na area cedida qualquer forma de publicidade, salvo se vinculada aos
produtos permitidos de serem comercializados no refeitério, bem assim com a anuéncia da CEDENTE.

21.8.19 Desocupar, de imediato, a area cedida, restituindo-a em perfeitas condigdes de uso, quando findo o prazo da cessao
ou quando revogado o Contrato.

22 OBRIGACOES DA CEDENTE
22.1 Compete a CEDENTE:

22.1.1 Observar para que durante a vigéncia contratual sejam mantidas todas as condi¢des de habilitacdo e qualificagao
exigidas para contratagcdo, bem como sua compatibilidade com as obrigagées assumidas.

22.1.2 Através da fiscalizagdo do Contrato, supervisionar e solicitar, quando necessario, técnicos especializados para fornecer
pareceres sobre as condi¢des de manipulagéo, higiene, qualidade do material e dos géneros alimenticios utilizados nas
refeicdes e lanches fornecidos pela CESSIONARIA.

22.1.3 Acompanhar e fiscalizar a perfeita execugédo do Contrato.

22.1.4 Permitir o livre acesso dos empregados da CESSIONARIA ao local dos servicos, respeitadas as normas internas de
seguranga e conduta da CEDENTE.
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22.1.5 Alterar, a qualquer tempo, mediante aviso prévio 8 CESSIONARIA, desde que autorizada pela Direcdo do Parque
Tecnolégico da UFRJ, o horario de funcionamento do refeitério.

22.1.6 Aplicar as sangdes cabiveis, em caso de descumprimento, pela CESSIONARIA, das clausulas e condigbes contratuais,
observado o disposto no item 23, bem como a tabela de multas, constante no ANEXO Xll do presente Edital.

22.1.7 Exigir, mensalmente, que a CESSIONARIA comprove através de cdpias das guias de depdsito a regularidade de
situacdo para com o recolhimento do INSS e FGTS, bem assim dos comprovantes de entrega dos vales-transportes e dos
contracheques de seus empregados; apresentando, ainda, anualmente, copia de exames de saude e da CTPS dos
funcionarios da empresa CESSIONARIA.

22.1.8 Prestar as informagdes e os esclarecimentos atinentes ao objeto do Contrato, que venham a ser solicitados pelo
preposto da CESSIONARIA.

22.1.9 Solicitar alteragdes no cardapio proposto visando melhorar a prestagdo dos servigos, de acordo com o controle de
qualidade e a pesquisa de satisfagao, previstos nos itens 13 e 14, do Termo de Referéncia, constante no ANEXO | do presente
Edital.

23 SANCOES:

23.1 Ocorrendo inadimplemento na execugao total ou parcial das obrigagdes assumidas perante o Edital N° 02/2016 e seus
anexos, bem como as clausulas e condigdes estabelecidas no Contrato de Cess&do, a empresa adjudicataria/ CESSIONARIA
ficara sujeita as seguintes sangdes, assegurado o contraditorio e o direito de ampla defesa em procedimento regularmente
constituido pela CEDENTE, salvo quando aceitas justificativas expressas, a saber:

(a) Adverténcia;

(b) Multa, em virtude de inexecugao total ou parcial, que ndo a relacionada a prestagédo de servigos, conforme elencado no
Anexo XII - Tabelas de Multas e de Conversao de Multas em Percentual sobre a Retribuigdo Mensal, na razdo de 2% (dois por
cento) sobre o valor total da remuneragdo mensal, descrito no ltem 7.1 deste Contrato.

(c) Impedimento de contratar com a Fundagéo Coppetec pelo prazo de até 2 (dois) anos;

(d) Declaragéao de inidoneidade para licitar ou contratar com a CEDENTE, enquanto durarem os motivos determinantes da
sancdo, ou até que seja corrigida a infracdo cometida pela CESSIONARIA, ou, ainda, ressarcido os prejuizos resultantes, e
depois de decorrido o prazo da sanc¢éo aplicada.

23.2 A recusa injustificada da empresa licitante vencedora em assinar o Termo de Contrato, aceitar ou retirar o instrumento
equivalente dentro do prazo estabelecido pela Administragdo, qual seja 2 (dois) dias Uteis contado da notificagédo, apresente a
documentacdo atualizada, inclusive a documentagéo referente a habilitagdo Parcial, apds a publicizagdo do resultado final,
caracteriza o descumprimento total da obrigagdo assumida, sujeitando-a as penalidades correspondentes na forma do ltem
23.3.

23.3 O descumprimento do prazo para assinatura do contrato ou a recusa em aceita-la, na forma do ltem 23.2, implicara na
cobranga de multa correspondente a 1% (um por cento) ao dia, calculada sobre o valor da retribuicdo mensal pelo uso da area
cedida, até o limite de 20% (vinte por cento), e no impedimento para contratar com a CEDENTE por periodo de até 2 (dois)
anos.

23.4 A mora da CESSIONARIA, quanto ao pagamento da retribuicdo mensal, implicara na aplicagdo de multa na razao de 2%
(dois por cento), ao més, sobre o respectivo valor em atraso, calculado pro rata die, juros no percentual de 1% ao més e
correcao monetaria, conforme previsto no subitem 11.6 do Termo de Referéncia Editalicio e na Clausula Sétima deste
Contrato.

23.5 Por descumprimento das clausulas e condigbes previstas no Termo de Referéncia e neste Contrato concernentes a
prestacao do servigco de alimentacao a coletividade, apds negativa de correcao das imperfeices apontadas pela CEDENTE, a
CESSIONARIA ficara sujeita ao pagamento de multa, de acordo com o disposto nas Tabelas constantes nos ANEXOS | e XlI
do Edital N° 02/2016.

23.6 Na dosimetria da aplicagéo das sangdes estabelecidas nas Tabelas mencionados no Item 23.5 (ANEXOS 1 e XIl), séo
assim consideradas as possiveis faltas cometidas pela CESSIONARIA:

23.6.1 FALTAS LEVES: puniveis com a aplicagdo das penalidades de adverténcia e multa, caracterizando-se pelo
inadimplemento parcial de obrigacdes de pequena monta, assim entendidas aquelas que ndo acarretam prejuizos relevantes
aos servigos contratados e a despeito das quais a sua regular prestacdo nao reste inviabilizada.

23.6.2 EALTAS MEDIAS: puniveis com a aplicagdo das penalidades de adverténcia e multa, caracterizando-se pela
inexecugdo parcial ou total de obrigagées que acarretem prejuizos aos servicos contratados, inviabilizando total ou
parcialmente a execugéo do contrato, notadamente em decorréncia de conduta culposa da CESSIONARIA.

23.6.3 EALTAS GRAVES: puniveis com a aplicagao de multa e impedimento de licitar e contratar com a CEDENTE, pelo prazo
de até 02 (dois) anos, caracterizando-se por inexecugao parcial ou total de obrigagdes que acarretem prejuizos relevantes aos
servigos contratados, inviabilizando a execugéo do contrato, em decorréncia de conduta culposa ou dolosa da CESSIONARIA.

23.7 Ao longo do periodo contratual de 24 (vinte e quatro) meses, o acumulo de condutas faltosas cometidas de forma
reiterada, de mesma classificagdo ou ndo, bem como as reincidéncias, ensejara a aplicagdo de multa, pela CEDENTE, de
penalidades relacionadas as faltas de maior gravidade.
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23.8 O Rol exemplificativo das condutas omissivas e comissivas prescritas no ltem 23.5, bem como as respectivas multas
encontra-se elencado na Tabela de Multas, constante no Anexo XlI do Edital n°® 02/2016.

23.9 As multas referentes ao item 23.5 e enumeradas na Tabela, constante no Anexo Xl do Edital n° 02/2016 serdo punidas
mediante a aplicagdo dos percentuais 0,08% (oito décimos por cento), 0,42% (quarenta e dois décimos por cento), 0,83%
(oitenta e trés décimos por cento) e 1,65% (um inteiro e sessenta e cinco décimos por cento) sobre o valor anual da retribuicdo
a ser paga pelo uso da area cedida.

23.10 As multas deveréo ser acrescidas aos pagamentos devidos a CEDENTE, podendo ser cobrada diretamente a empresa
licitante vencedora, amigavel ou judicialmente, e ser aplicada cumulativamente com as demais sangdes cabiveis, assegurado o
contraditério e a ampla defesa, devendo serem pagas no prazo maximo de 10 (dez) dias corridos, a contar da data de
recebimento da comunicagao.

23.11 As sangdes previstas no presente Termo de Referéncia sdo independentes entre si, podendo ser aplicadas isolada ou
cumulativamente, sem prejuizo de outras medidas cabiveis.

23.12 Serao considerados injustificados os atrasos no adimplemento das obrigagbes ndo comunicadas tempestivamente ou
insuficientemente fundamentadas, ficando sua aceitagao a critério da CEDENTE.

23.13 Em qualquer hipétese sera assegurado o direito ao contraditério e a ampla defesa.

23.14 Os prazos de adimplemento das obrigagbes contratadas admitem prorrogagdo, devendo a solicitacdo dilatoria ser feita,
sempre por escrito, fundamentada e instruida com os documentos necessarios a comprovacdo das alegagdes, serem
recebidas contemporaneamente ao fato que enseja-la, sendo considerados injustificados os atrasos ndo precedidos da
competente prorrogacgéo.

24, REVOGACAO E ANULACAO DA LICITACAO

241, O representante da CEDENTE podera revogar a licitagdo em face de razdes de interesse da Fundagédo Coppetec
e/ou da UFRJ ou, ainda, derivadas de fato superveniente, desde que devidamente comprovados, pertinentes e suficientes para
justificar tal conduta, devendo anula-la por ilegalidade, de oficio ou por provocagéo de qualquer pessoa, mediante ato escrito e
fundamentado.

24.2. A anulagao do procedimento licitatério induz a do contrato.

24.3. No caso de revogacdo ou anulagao da presente licitagdo, fica assegurado o contraditério e a ampla
defesa.

25. DISPOSICOES GERAIS:

25.1. No julgamento da habilitagdo e das propostas, o pregoeiro podera sanar erros ou falhas que ndo alterem a

substancia das propostas, dos documentos e sua validade juridica, mediante despacho fundamentado, registrado em ata e
acessivel a todos, atribuindo-lhes validade e eficacia para fins de habilitagdo e classificagao.

25.2. As normas que disciplinam este Pregdo serao sempre interpretadas em favor da ampliagdo da disputa entre as
interessadas, atendidos o interesse da Fundagdo Coppetec e/ou da UFRJ, sem comprometimento da seguranga da
contratacéo.

25.3. O desatendimento de exigéncias formais, ndo essenciais, nao importara no afastamento da licitante, desde que
sejam possiveis as afericdes das suas qualidades e as exatas compreensdes da sua proposta, durante a realizagdo da sessao
publica deste Pregao.

25.4. E facultado ao Pregoeiro ou & Comisséo de Licitagdo, em qualquer fase da licitagcdo, a promogdo de diligéncia
destinada a esclarecer ou complementar a instrugdo do processo.

25.5. A adjudicagéo e homologacao do resultado desta licitagdo ndo implicara direito a contratagao.

25.6. No caso de alteragido deste Edital, no curso do prazo estabelecido para a realizagdo do Pregao, este prazo sera
reaberto, no sistema, pelo pregoeiro, exceto quando, inquestionavelmente, a alteragdo nao afetar a formulagao das propostas.

Rio de Janeiro, 04 de Margo de 2016.

Fernando Alves Rochinha
Diretor Superintendente
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ANEXO |
TERMODE REFERENCIA
PREGAO ELETRONICO N° 02/2016

1. OBJETO

1.1 Cessao de Uso, a titulo oneroso, de area que compreende o prédio localizado na quadra 01 do Parque Tecnoldgico da
UFRJ com area total cedida de 1.421,47m? (mil quatrocentos e vinte um metros quadrados e quarenta e sete centésimos),
mediante contrato para exploragdo do servigo de restaurante e lanchonete, por empresa que fornega os servigos de
gastronomia e alimentagdo. Para prestacéo desses servigos, a empresa CESSIONARIA deve operar, de forma concomitante, a
lanchonete e o restaurante, e devera fornecer ao publico refeicbes balanceadas, e em condi¢gdes higiénico-sanitarias
adequadas, para almogo, lanche e café da manha, de funcionarios do Parque e das empresas nele instaladas, assim como de
alunos, professores, servidores e publico da Universidade Federal do Rio de Janeiro — UFRJ.

1.2 Todo o suporte logistico e qualquer outro inerente a prestacao dos servigos de gastronomia e alimentacéo na area objeto
do presente Termo de Referéncia sdo de responsabilidade exclusiva da empresa CESSIONARIA, incluindo o fornecimento de
todos os géneros alimenticios e demais insumos necessarios, servicos de logistica, supervisdo, e manutengéo preventiva e
corretiva dos equipamentos utilizados, mao de obra treinada para a preparagao dos alimentos, controle, limpeza e higienizagdo
da area cedida, em conformidade com o presente Termo de Referéncia, o Edital N° 02/2016 e seus anexos, as normas da
Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria — ANVISA, e demais legislagbes pertinentes.

1.3 A CESSIONARIA devera manter a cozinha e o refeitério em funcionamento no horario comercial de 8:00hs as 18:00hs de
segunda-feira a sexta-feira, nos dias Uteis, obrigando-se a cumprir o horario de 11:00hs as 15:00hs, para o almogo, bem como
os horarios de 8:00hs as 10:30hs, para o café da manha e de 16:00hs as 18:00hs, para o lanche, podendo, a CEDENTE, a
qualquer tempo, desde que autorizada pela Dire¢do do Parque Tecnolégico da UFRJ, e mediante aviso prévio de 48hs, alterar
0s respectivos horarios.

1.4 O horario para carga e descarga de fornecedores sera de 07:00 hs as 11:00hs diariamente. Casos excepcionais deverao
ser acordados com a CEDENTE.

2. JUSTIFICATIVA

A abertura deste procedimento licitatorio se faz necessaria em virtude do término da vigéncia do contrato celebrado entre o
Parque Tecnoldgico da UFRJ, por intermédio da Fundagdo COPPETEC e a Partec Restaurantes Ltda., que atualmente explora
o servico de Restaurante para fornecimento de refeicdes ao contingente de pessoas que trabalham e trafegam na area do
Parque Tecnoldgico.

O Parque Tecnoldgico da UFRJ abriga diversas empresas de base tecnoldgica, cujos funcionarios desenvolvem suas
atividades no Parque, sem mencionar a realizagdo de cursos, seminarios e eventos no local, razdo pela qual é preciso dispor
de um local com estrutura de alimentagao adequada para atender a tal demanda, e considerando a localizagéo do prédio € a
falta de restaurantes e lanchonetes na regido, resta demonstrada a conveniéncia, oportunidade e o interesse publico na
realizagdo deste certame licitatério.

Além disso, devemos considerar o fato de que essa contratagao destina-se precipuamente a apoiar o Parque Tecnoldgico da
UFRJ e a Universidade Federal do Rio de Janeiro no desempenho de suas atividades, por intermédio da oferta de refeigoes
nas melhores condi¢des possiveis quanto ao prego e a qualidade, em suas instalagdes, onde havera grande fluxo de parceiros,
servidores, participantes de eventos, visitantes e colaboradores eventuais, o que justifica a cessdo de area a ser explorada por
uma empresa especializada no ramo de alimentac¢édo, com a cobrancga direta do prego ao consumidor.

Convém ressaltar que, com o fornecimento de refeigbes proximo ao local de trabalho, evita-se que as pessoas percorram
grandes distancias para fazer suas refeigbes, gerando economia sob varios aspectos e colaborando para uma melhor
produtividade de todos.

Considerando os motivos acima descritos e para os fins aos quais se destina, justifica-se a cessdo de uso de area que
compreende edificacdo de trés andares com area total cedida de 1.421,47m? (mil quatrocentos e vinte um metros quadrados e
quarenta e sete centésimos), mediante contratagdo de empresa para exploragdo de servico de restaurante e lanchonete,
observando-se o disposto no presente Termo de Referéncia.

3. CONDICOES ESPECIFICAS DA AREA CEDIDA

3.1. Caso seja necessario a viabilizagdo da preparagao, distribuicdo, armazenamento e consumo dos alimentos, produtos, e
servigos, a empresa CESSIONARIA podera realizar, as suas expensas, as obras civis de adequagdo da area cedida, bem
como instalar todo e qualquer maquinario, equipamentos e mobiliarios necessarios, com o fim de otimizar as condigbes de
funcionamento da cozinha e refeitorio.

3.1.1. As benfeitorias de que trata o item 3.1 deverdo ser executadas pela CESSIONARIA dentro do prazo de 60 (sessenta)

dias, a contar da data da assinatura do contrato de cessdo, devendo a forma de execugéo ser previamente autorizada pela
CEDENTE e submetida a sua apreciacdo quando da entrega das obras.
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3.1.2. Qualquer atraso no prazo estipulado no item 3.1.1 devera ser informado, mediante aviso a CEDENTE, devidamente
justificado, devendo a CESSIONARIA funcionar sob o regime de pré-operagéo, ou seja, utilizando o espaco cujas benfeitorias
ja foram finalizadas, de modo a atender o publico existente.

3.1.3 Todas as alteragdes estruturais e arquitetdnicas deverao ser previamente autorizadas pela CEDENTE.

3.2. Qualquer benfeitoria realizada pela CESSIONARIA na area cedida ndo permite o exercicio do direito de retengao, ainda
que ndo autorizada pela CEDENTE.

3.3. Para a adequada execugao dos servicos de alimentagéo, a CESSIONARIA podera utilizar as instalagdes, equipamentos, e
mobilidrios porventura existentes na area cedida.

3.4. A CESSIONARIA devera promover a rotina de manutencdo de todas as instalagdes, equipamentos e mobiliarios
fornecidos pela CEDENTE, incluindo, entre outros, o sistema de ar condicionado e o de exaustdo, conforme o previsto nas
especificagdes do fabricante ou a pedido da CEDENTE.

3.4.1. A CESSIONARIA devera apresentar os respectivos comprovantes de manutencio sempre que solicitados pela
administragdo da CEDENTE.

3.4.2. Todos os custos decorrentes do conserto ou manutencéo de todas as instalactes, equipamentos e mobiliarios fornecidos
pela CEDENTE correrdo por conta da CESSIONARIA, e sua necessidade devera ser comunicada por escrito e submetida,
previamente a CEDENTE, que autorizara a intervengao apenas se feita por empresas especializadas no ramo.

3.5. As instalagdes, equipamentos e mobiliarios deveréo ser inventariados em conjunto pela CESSIONARIA e pela CEDENTE
no inicio e ao término da vigéncia do Contrato, objetivando a exata identificacdo das quantidades dos bens existentes na area
cedida, bem como a precisa descrigdo de seu estado de conservacéo, conforme o Modelo do Termo de Recebimento/Entrega
das Instalagdes e Equipamentos, constante do ANEXO X do Edital N° 02/2016.

3.5.1. Ao término do Contrato, a CESSIONARIA devera restituir as instalacdes, equipamentos e mobilidrios nas mesmas
quantidades e condi¢des de uso e funcionamento descritos no inventario e, se for o caso, providenciar reparos ou reposigoes,
procedimento este que devera ser acompanhado pela CEDENTE, conforme o Termo de Vistoria das Instalagdes, constante do
ANEXO IX do Edital N° 02/2016.

3.6. A CESSIONARIA podera, ainda, ao final do Contrato, retirar seus equipamentos, mobiliarios e utensilios que se
encontrarem na area cedida ou cedé-los a CEDENTE.

4. BENFEITORIAS:

4.1. Todas as benfeitorias, inclusive as adaptagdes e corregdes necessarias ao funcionamento do Restaurante/Lanchonete na
area cedida, somente poderédo ser realizadas mediante autorizagéo expressa da Dire¢cao do Parque Tecnoldgico da UFRJ.

4.1.1 As benfeitorias introduzidas serdo automaticamente incorporadas ao imével, caso néo possam ser levantadas, sem que
assista a CESSIONARIA o direito de retencéo ou indenizagédo a qualquer titulo, tampouco, o exercicio de retengédo por aquelas
benfeitorias.

4.1.2 As instalagbes e os equipamentos que se fizerem necessarios para o perfeito funcionamento da atividade permitida, na
area ora cedida, serdo de inteira responsabilidade da CESSIONARIA, correndo as suas expensas as despesas
correspondentes.

5. INSTALAGOES E EQUIPAMENTOS:

5.1. A CESSIONARIA fornecera os equipamentos de acordo com as exigéncias da legislacdo vigente, visando a perfeita
prestacao dos servigos de gastronomia e alimentagdo na area cedida, incluindo, mas nao se limitando a: bancadas de ago
inoxidavel; fogbes industriais; freezer e refrigeradores; chapa elétrica; estufa para salgados; balcdes térmicos e frios; cafeteira
inox; balcdo refrigerado para tortas e sobremesas; balanga eletronica etiquetadora; mesa em inox; utensilios de cozinha;
panelas; portas-guardanapo; paliteiros; saleiros; bisnagas para molhos; pratos de louga; talheres de ago inoxidavel;
descartaveis (talheres, copos e pratos); e tudo o mais que for necessario para o fiel e bom cumprimento das clausulas e
condicdes previstas no Edital N° 02/2016 e seus anexos.

5.2. A CESSIONARIA devera utilizar equipamentos modernizados e manté-los em bom estado de conservacdo e, se
necessario, substitui-los se forem avariados de forma irreparavel, ou quando solicitado pelo Fiscal do Contrato, a fim de ndo
prejudicar o fornecimento regular das refeigdes.

5.3. A CESSIONARIA forneceré pratos de louga, talheres totalmente (inclusive cabos) de ago inoxidavel e utensilios de cozinha
em quantidade suficiente para atender a demanda dos usuarios do refeitorio.

5.4. A CESSIONARIA devera providenciar extintores de incéndio do tipo e quantidade necessarias para atender as normas de
segurancga e a legislagdo em vigor.

5.4.1. A inspecdo e recarga dos extintores de incéndio na area cedida é obrigacdo da CESSIONARIA, que devera providenciar
a sua manutengao a cada 12 (doze) meses por empresa especializada e de acordo com a Norma Brasileira - NBR 12962, da
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Associagéo Brasileira de Normas Técnicas — ABNT, devendo o teste hidrostatico ser realizado pela empresa contratada para
executar o servigo.

5.5. As instalagbes, reformas e adaptagdes que se fizerem necessarias ao funcionamento dos equipamentos, a exemplo de
sistemas de exaustao, elétrico, hidraulico e de gas, mediante anuéncia prévia da CEDENTE, serdo de responsabilidade da
CESSIONARIA, sem quaisquer 6nus para a contratante, ficando o seu acompanhamento a cargo do Fiscal do Contrato.

6. LIMPEZA, HIGIENIZAGAO E CONSERVAGCAO DA AREA CEDIDA

6.1. A CESSIONARIA devera primar pela higiene nas areas de preparagdo e manipulagéo dos alimentos, bem como pela
manutencdo da area cedida, descrita no item 2, devendo os mesmos estarem rigorosamente limpos e arrumados, dentro do
mais alto padrao de limpeza e higiene, incluindo as mesas, cadeiras, portas, vidros, teto, equipamentos e piso, notadamente,
no periodo de maior utilizagéo e freqiiéncia.

6.2. Os produtos de limpeza deverao ser adequados e especificos a natureza dos servicos de armazenamento, produgéo e
distribuicdo de refei¢cdes industriais, isto €, detergentes com alto poder bactericida e agao fungicida que proporcionem ampla
higienizagdo do ambiente, dos equipamentos e dos utensilios de cozinha e do refeitério, bem como das maos dos empregados
que manipulem os alimentos. Para tanto, a empresa CESSIONARIA devera utilizar produtos biodegradaveis, ndo podendo ser
utilizados produtos quimicos nocivos ao ser humano.

6.3. A limpeza completa da area cedida abrange a conservagdo do espacgo reservado a cozinha e ao refeitério, incluindo
moéveis, instalagdes, maquinas e utensilios que se encontrem em utilizagdo no local, e sera dividida nas seguintes etapas:

6.3.1. Limpeza diaria, envolvendo varrigdo e posterior limpeza com pano Umido e bactericida nas areas do refeitério e cozinha,
bem como limpeza das mesas, cadeiras, balcdes, vidros, utensilios de cozinha, com desinfecgéo;

6.3.2. Limpeza semanal, envolvendo lavagem geral de toda a area, todo o piso, limpeza das portas, janelas, persianas,
materiais de cozinha, fogdes, geladeiras, fornos, freezers, balcdes e etc., com desinfecgao.

6.4. A CESSIONARIA devera providenciar, com a freqiiéncia necessaria, a dedetizacdo de toda a area cedida, incluindo
despensa, cozinha e refeitério, com produtos adequados ao local e o isolamento necessario de alimentos e utensilios.

6.4.1. Os alimentos deveréo ser preservados de qualquer contaminagéo.

6.5. A CESSIONARIA devera realizar, bimestralmente ou antes deste periodo, quando necessario, limpeza geral nas caixas de
gordura que recebem residuos da cozinha e refeitorio.

6.6. O lixo e residuos solidos comerciais deverao ser acondicionados, diariamente, em sacos plasticos resistentes e fechados,
em local separado da cozinha ou da despensa, depositados em cagambas com tampas na area externa do edificio da
CEDENTE, observadas as normas técnicas de higiene, a fim de evitar a proliferagdo de insetos, roedores, microorganismos e
propagacéo de odores desagradaveis.

6.6.1. A CESSIONARIA devera providenciar a coleta dos residuos sélidos, produzidos na area cedida, se possivel, apoiando o
“Programa Recicla UFRJ” e o “Projeto Recicla CT”, proporcionando o melhor aproveitamento desses residuos

6.7. Qualquer profissional contratado pela CESSIONARIA que tenha contraido ou seja suspeito deter contraido doenca
potencialmente transmissiva ou que apresente, por exemplo, feridas infectadas,infecgbes cutaneas, inflamagdes ou diarréia
devera ser dispensado até o devido restabelecimento de sua satde, devendo a CESSIONARIA evitar profissionais com tais
enfermidades nos locais onde se manipulam alimentos ou em fungbes em que haja possibilidade de contaminar direta ou
indiretamente os alimentos com microrganismos patogénicos.

7. PRESTACAO DOS SERVICOS DE GASTRONOMIA E ALIMENTAGAO:

7.1. Os servigos de gastronomia e alimentagao deverao ser apresentados ao publico, conforme as especificagdes do cardapio
basico, disposto no item 8, devendo este servir de referéncia para os alimentos a serem ofertados em refei¢gdes para almogo,
bem como para lanche e/ou café da manh3, no sistema de revezamento, observadas as seguintes composicgoes:

7.1.1. Pista com balcées térmicos de coccdo e distribuicdo de alimentos, contendo pontos de apresentacdo de pratos para
refeicdes no sistema “self-service”, por quilograma, que incluem estagdes de:

(a) Saladas;

(b) Pratos protéicos;

(c) Guarnigdes;

(d) Churrasco para oferta de pegas de carnes, aves e peixes grelhados

7.1.2. Nao serado considerados como pratos protéicos, os alimentos preparados nos quais carnes brancas ou vermelhas ndo
sejam o ingrediente principal, tais como arroz de carreteiro, paellas, galinhada, lasanhas, entre outros, que serdo considerados
como guarnigao.

7.1.3. As frutas servidas como sobremesa deverao ser de espécies diversas, de forma alternada, de acordo com a estagédo do
ano.
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7.1.4. As aves, quando servidas, serdo em partes de coxa, sobre coxa, peito e filé de peito, no minimo3 (trés) vezes por
semana.

7.1.5. Os peixes, quando servidos, serdo em partes de filé, posta ou assado, no minimo 2 (duas)vezes por semana.

7.2. Além das refeigdes para almogo, no sistema “self-service”, por quilograma, a CESSIONARIA devera oferecer opgdes de
pratos cobrados a parte, respeitados os valores de mercado, contendo, entre outros, pontos para comidas japonesas, massas,
sobremesas, e bebidas

7.2.1. Balcao com ponto de cafeteria e lanchonete: para oferta de produtos de primeira qualidade, tais como cafés (expresso,
cappuccino, café com creme, café com leite) doces, (mini tortas, tarteletes, mousses), salgados assados (terrines, mini
folheados, pdo de queijo), sanduiches (misto, queijo quente e etc.) bebidas (refrigerantes, sucos de frutas, chocolate, agua
mineral, mate).

7.3. A CESSIONARIA devera oferecer preparacdes de sabor, consisténcia e apresentacdo compativeis com as normas e
técnicas, dietéticas e nutricionais.

7.4. A preparagédo das refeicbes devera obedecer, em todas as fases, as técnicas corretas de culinaria, proporcionando
alimentacdo saudavel e adequadamente temperada, respeitando as caracteristicas proprias de cada ingrediente, assim como
os diferentes fatores de modificagao - fisico, quimico e bioldgico - no sentido de assegurar a preservagao de nutrientes.

7.5. Todas as preparagdes expostas deverdo ser identificadas por meio de placas de identificagdo dos pratos, etiquetas ou
similares.

7.5.1. A CESSIONARIA devera oferecer molhos e condimentos, tais como: azeite de oliva, shoyu, liméo, vinagre, sal, farinha e
molho de pimenta.

7.6. Todos os procedimentos relacionados com a prestagéo dos servicos de gastronomia e alimentag&o, no que couber,
deverao observar rigorosamente o disposto na legislagéo vigente, sendo de responsabilidade exclusiva da CESSIONARIA.

7.7. Deverao ser retirados do refeitério, diariamente, até o final de cada expediente, os alimentos preparados e ndo servidos.

7.8. A CESSIONARIA devera, sempre que solicitada pela CEDENTE, apresentar relatério com quantidades mensais de
refeicbes fornecidas em almocos e lanches, bem como o numero de usuarios atendidos por dia em um més.

8. CARDAPIO BASICO

8.1. O cardapio basico apresentado neste item, para almocgo, lanche e/ou café da manha devera servir de referéncia para as
refeicbes a serem oferecidas no sistema de revezamento, de forma que todo o cardapio possa ser servido durante um periodo
de 30 (trinta) dias.

8.2. O cardapio ofertado podera ser modificado em qualquer época, mediante a prévia anuéncia da CEDENTE, a fim de
diversificar as refeigdes.

8.3. O cardapio devera ser de responsabilidade de profissional de nivel superior - nutricionista, qualificado para o desempenho
das atividades pertinentes ao objeto, que podera prestar servigo a CESSIONARIA ou por ela ser contratado.

8.3.1. O cardapio devera ser assinado por nutricionista, e ficara exposto para consulta dos usuarios, em local visivel, no
refeitorio.

8.4. O cardapio das refeigbes para almogo, no sistema “self-service”, por quilograma, devera ser oferecido diariamente
contendo, no minimo, a seguinte composi¢ao de alimentos a serem servidos em balcdes térmicos, contendo:

8.4.1. Um ponto de saladas, sendo:

(a) 02 (duas) de vegetais crus;

(b) 02 (duas) de vegetais cozidos;

(c) 01 (uma) elaborada com maionese, molhos, leguminosas, tais como salpicéo ou tabule etc.;

(d) 01 (um) tipo de salada variada com mais de trés ingredientes (cereais, leguminosas, frutas secas e oleaginosas, kanikama,
etc.), temperada com molhos.

8.4.1.1. As saladas deverdo estar em harmonia com os demais itens do cardapio, observando-se composigao, sabor e textura.
8.4.2. Um ponto de pratos quentes, contendo:

8.4.2.1. Trés pratos principais (protéicos), sendo uma carne vermelha, uma carne branca, uma opgao diversificada (embutidos,
defumados, bacalhau, visceras, feijoada, dobradinha, etc.), preparados em diversas variagbes, como ensopados, assados,
grelhados, a milanesa, a rolé, ao molho, a doré, de panela. No minimo trés vezes por semana devera ser apresentada uma
opgao de prato com salmao, ou camarao ou filé mignon;

8.4.2.2. 07 (sete) guarni¢des, sendo:
(a) 02 (dois) tipos de arroz, sendo um integral e o outro variado, podendo ser branco, a grega, colorido etc.;
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(b) 02 (dois) tipos de feijdo, sendo um preto e o outro variado, podendo ser mulatinho, vermelho, carioca, fradinho, tropeiro, tutu
etc.;

(c) 01 (um) tipo de batata ou tubérculo, podendo ser cozido, frito, assado, ou em forma de puré, gratinado etc.;

(d) 02 (dois) acompanhamentos, sendo um deles a base de legumes e vegetais cozidos para dietas e o outro, podendo ser
preparado na forma de pasteis, empanados, farofas, quiches, tortas, suflés, frigideiras, etc.

8.5. Ponto de Churrasco, com, pelo menos, um corte de carne bovina (picanha, maminha, alcatra), um de carne suina (linguica,
costela), um de frango (peito, coxa, sobrecoxa);

8.6. Além do cardapio das refeicdes para almogo, no sistema “self-service”, por quilograma, a CESSIONARIA devera oferecer
opgdes de alimentos, contendo, no minimo, o seguinte:

8.6.1. Um ponto de comidas japonesas, na forma de “sushi bar”, contendo a oferta de pratos tipicos, tais como sushi, sashimi,
makimonos, Califérnia, combinados, e entradas.

8.6.2. Um ponto de estagdo de massas: para oferta de, no minimo, 03 (trés) tipos de massas, tais como talharim, espaguete,
lasanha, capelete, canelone, ravidli, rondelli, e 03 (trés) tipos de molhos, tais como bolonhesa, ao sugo, 4 (quatro) queijos,
branco, etc.

8.6.3. Ponto de Sobremesas, sendo:

(a) 03 (trés) tipos de doces elaborados (pudim, pavé, torta, doces caseiros, compotas e mousse), €;
(b) 02 (dois) tipos de frutas ou salada de frutas sem adi¢cdo de agucar, destinadas as dietas nutricionais;

8.7. No cardéapio diario das refeicdes para almogo, mencionado no item 8.4, a CESSIONARIA devera sempre fornecer no
servico de “self-service”, por quilograma, 1 (uma) opgao de alimento hipossddico e hipocaldrico, para atender aos clientes em
tratamento dietoterapico e, ainda, 1 (uma)opgéo de alimento para dietas vegetarianas.

8.8. O cardapio das refei¢cdes para lanche e/ou café da manha, os quais serdo comercializados por pregos unitarios, e deverao
manter parametro de prego com os praticados no comércio local, deverao conter, no minimo:

(a) 04 (quatro) tipos de salgados assados (pasteis, folheados, pédo de queijo, etc.);

(b) 04 (quatro) tipos de sanduiches feitos na hora (misto, queijo quente etc.);

(c) 01 (uma) opcao de sanduiche natural;

(d) 03 (trés) tipos de sobremesas (tortas, bolos e doces);

(e) frutas e salada de frutas da estagéo;

(f) 03 (trés) tipos de sucos de frutas naturais e vitaminas;

(g) bebidas variadas (refrigerantes, sucos de frutas, agua mineral, mate, etc.);

(h) chocolates, chas, e cafés (expresso, cappuccino, café com creme, café com leite, chocolate quente, etc.).

8.9. Poderdo ser incluidos itens referentes a sobremesas, bebidas, sanduiches, bolos salgados, paes, sopas e diversos
descritos acima, desde que observados os precos de mercado devidamente comprovados mediante pesquisa mercadolégica.

8.10. A CESSIONARIA devera disponibilizar aos usuérios agutcar, adogante, ketchup, mostarda, pimenta, maionese, etc., que
deverdo ser industrializados e conservados de forma adequada; bem com o agucar, galheteiros com azeite, shoyu, molho
inglés, paliteiros e guardanapos.

8.11. Além dos sucos industrializados, deverdo ser fornecidos sucos feitos com polpa de frutas ou com frutas in natura, em
variedades, contemplando a diversidade de sabores existentes no mercado.

8.12. A quantidade de refeicdes para almogo consumidas no refeitério foram estimadas entre 450 e 650 por dia, conforme
levantamento realizado no periodo de janeiro a agosto de 2015 pelo atual ocupante do prédio.

9. EXECUGAO DOS SERVICOS DE FORNECIMENTO DAS REFEICOES:

9.1. Os alimentos a serem fornecidos nas refeicdes para almogo, lanche e/ou café da manha deverdo ser preparados nas
dependéncias da CESSIONARIA.

9.1.1. Os alimentos deverdo ser acondicionados e expostos apropriadamente, de modo a evitar exposigcbes a agentes
contaminadores e infecciosos, em caixas hermeticamente fechadas que mantenham a temperatura e que ndo comprometam
as caracteristicas nutricionais dos alimentos.

9.1.2. O Fiscal do Contrato fara vistorias periddicas as instalagbes e dependéncias da cozinha e do refeitorio ou, em sendo o
caso e quando necessario, as instalagdes da CESSIONARIA;

9.2. O preparo dos alimentos devera obedecer as normas rigorosas de higiene, conservagao e producéo determinadas para a
sua producgdo, especialmente as da ANVISA, sem prejuizo de normas que regulem as atividades de prestacdo de servigos de
gastronomia e alimentacgéo.

9.3. A CESSIONARIA devera servir as refeicdes em pratos de louga e talheres em aco inoxidavel, devidamente higienizados,
ensacados ou guardados em local limpo e fechado, e também devera ter disponiveis, além dos utensilios ja citados, pratos,
copos e talheres descartaveis a serem utilizados nos servicos de lanchonete e para viagem.
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9.4. As opgdes do cardapio para almogo deverdo ser servidas em forma de rodizio diario, de maneira que todas as opgbes
existentes no cardapio basico, previsto no item 8, sejam oferecidas ao longo de um periodo de, no maximo, 30 (trinta) dias.

9.5. Os alimentos deverdo permanecer cobertos todo o tempo, evitando a sua contaminagao pelo ar. As refeicdes somente
poderdao permanecer sem as tampas metalicas das mesas de servir (balcdes térmicos de distribuicdo de alimentos) do sistema
“self-service”, nos momentos em que o nimero de pessoas no restaurante inviabilize tal procedimento.

9.6. Os balcoes térmicos de cocgéo e distribuicdo de alimentos deverdo ser apropriados a manutencéo das caracteristicas dos
alimentos, tais como temperatura, valor nutricional, sabor, etc.Durante o periodo de almogo, a CESSIONARIA devera promover
a constante limpeza dos balcdes térmicos de distribuicao dos alimentos.

9.7. Os servigos de gastronomia e alimentagéo serdo prestados de forma continua, ndo sendo admitida sua interrupgdo por
motivo de qualquer natureza, sem justa causa e prévia comunicagao a CEDENTE.

9.8. Para fins de cobranga e controle dos servigos prestados, a CESSIONARIA devera entregar ao usuario, na entrada do
refeitério, uma comanda eletrénica, para registro da pesagem da refeicdo e dos produtos por ele consumidos, que serdo pagos
diretamente no caixa a saida do estabelecimento.

9.8.1. A empresa CESSIONARIA podera utilizar outra forma de cobranga e controle dos servigos prestados, desde que o faga
com a anuéncia prévia da CEDENTE, devendo, em qualquer hipotese, se remitido o respectivo cupom fiscal na forma da lei.

9.9. A CEDENTE podera fazer vistorias periddicas as instalagbes e dependéncias da area objeto da presente licitago ou, em
sendo o caso e quando necessario, as instalagdes da empresa CESSIONARIA.

10. DISPOSICOES ACERCA DO PESSOAL:

10.1. Todos os funcionarios da CESSIONARIA envolvidos na prestacdo de servicos de gastronomia e alimentagdo na area
cedida deverdo usar diariamente uniformes e equipamentos de protegao individual especificos ao desempenho de suas
funcdes, de acordo com as normas de vigilancia sanitaria.

10.2. Os profissionais que manipulam diretamente os alimentos devem estar devida e completamente uniformizados, incluindo
calcados e protegéo para cabelos (toucas, bibicos ou redes de protecado de cabelos, luvas e, se necessario, mascaras), e em
adequado estado de higiene pessoal, sem barba e/ou bigode, com unhas curtas e sem uso de aderecos.

10.2.1. O uniforme dos profissionais que manipulam diretamente os alimentos devera ser de cor branca.
10.2.2. O uniforme dos profissionais da limpeza devera ser de cor clara diferente da branca.

10.2.3. O uniforme do pessoal do atendimento ao publico devera ser de cor clara diferente da branca e daquela utilizada pelo
pessoal da limpeza.

10.2.4. Nao sera permitido o uso de boné como protegéo para cabelos.

10.2.5. Os uniformes deverao ser vestidos nas dependéncias da area cedida, em vestiario préprio.
10.2.6. Os calgados deverao ser do tipo fechado.

10.3. Compete & CESSIONARIA constituir equipe minima de profissionais, a seguir relacionados:

10.3.1. Nutricionista, ocupante da categoria profissional n° "2237 — Nutricionistas", titulo "2237-10 — Nutricionista", segundo a
Classificagao Brasileira de Ocupagdes (CBO), sendo suas as atribuigbes basicas de planejar, supervisionar e avaliar o preparo
dos alimentos, assim como o de coordenar a selegdo dos produtos utilizados, sua manipulagéo e preparo. Tera, ainda, como
atribuicdo promover a educagao alimentar dos usuarios do refeitério.

10.3.1.1. O(A) Nutricionista devera estar devidamente registrado(a) e habilitado(a) no Conselho Regional de Nutricdo — CRN, e
comprovar experiéncia anterior compativel com o objeto do presente Termo de Referéncia.

10.3.1.2. Nao ha obrigatoriedade da permanéncia do(a) nutricionista nas dependéncias da area cedida, sendo, contudo,
exigida a sua permanéncia nas dependéncias da cozinha e do refeitorio, durante todo o horario de fornecimento das refeigbes
para almogo, em conformidade com o atendimento aos pardmetros quantitativos fixados pelo Conselho Regional de
Nutricionistas.

10.3.1.3. O(A) Nutricionista ficara vinculado(a) aos servigcos de gastronomia e alimentagéo, na forma do previsto no Edital N°
02/2016 e seus anexos, como responsavel técnico, e prestara declaracdo de aceitagdo da indicagdo de seu nome para o
referido trabalho.

10.3.1.4. O(A) nutricionista devera implantar um programa que:

a) identifique as situagdes de risco de contaminagéo alimentar, definindo os recursos humanos que deverdo proceder com
relagdo a seguranga alimentar e ao controle de desperdicios;

b) propor corregbes, se necessario, na estrutura fisica do refeitorio para evitar contra fluxos e permitir o controle da
contaminagao ambiental;
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c) definir normas para a compra e conservac¢ao das matérias-primas e
d) definir como ocorrerao as fungdes de higiene e desinfec¢do de instalagdes, mobiliarios, utensilios e equipamentos.

10.3.1.5. O nutricionista devera sugerir modificagdes no cardapio em qualquer época, assinar o cardapio que sera de sua
responsabilidade, bem como, confeccionar, expor e divulgar o cardapio semanal, enviando uma coépia para o Fiscal do
Contrato no dia util anterior a execugao do cardapio semanal.

10.3.2. Cozinheiro formado pelo SESC (Servigo Social do Comércio), SENAC (Servigo Nacional de Aprendizagem Comercial),
SENAI (Servico Nacional de Aprendizagem Industrial), ou entidade equivalente, além de serventes/auxiliares necessérios a
execugado das atividades de atendimento ao publico para fornecimento de bebidas, recolhimento de pratos e outros, bem como
operador de caixa/conferente para o recebimento dos pagamentos do consumo.

10.3.3. Manter profissionais capazes de atender as necessidades dos servicos a serem prestados na area cedida, sem
interrupgdes, seja por motivo de férias, licengas, faltas, dispensa, demissdo ou por qualquer outra razdo, devendo substituir
imediatamente, por solicitagdo da CEDENTE, aquele que néo preencher esta exigéncia.

10.3.4. Fornecer, antes da assinatura do respectivo Contrato de cessao, relagdo nominal, com a respectiva fungéo, da equipe
dos profissionais responsaveis pelos servicos a serem prestados na area cedida.

10.3.4.1. Qualquer alteragéo posterior da relagdo nominal dos profissionais devera ser prévia e expressamente informada a
CEDENTE, devendo o eventual substituto deter as mesmas qualificagdes do substituido.

10.3.5. Indicar, por escrito, o nome de seu preposto ou de empregado detentor da competéncia para representar a
CESSIONARIA, bem como manter entendimentos e receber comunicagbes ou transmiti-las ao Fiscal do Contrato da
CEDENTE.

10.3.5.1. O preposto da CESSIONARIA devera estar presente durante todo o horario de funcionamento da cozinha e do
refeitorio para almogo, estabelecido no subitem 1.3.

10.3.6. Compete ao preposto da CESSIONARIA:
10.3.6.1. Exercer a representagao legal da CESSIONARIA;
10.3.6.2. Acompanhar e fiscalizar a execugao do objeto, de modo a assegurar o fiel cumprimento das clausulas contratuais;

10.3.6.3. Receber as manifestagdes do Fiscal do Contrato, relacionadas a execugdo contratual e de terminar as medidas
cabiveis para o saneamento das falhas verificadas;

10.3.6.4. Solicitar ao Fiscal do Contrato, em tempo habil, as providéncias a seu cargo;

10.3.6.5. Tomar conhecimento em nome da CESSIONARIA das exigéncias e reclamagdes dos usuarios do refeitério e da
CEDENTE;

10.3.6.6. Assegurar a pratica de todos os atos necessarios a perfeita execugdo do Contrato, notadamente o regular
cumprimento das obrigagbes assumidas;

10.3.7. Apresentar, no inicio de suas atividades e sempre que solicitado, cépia da Carteira ou Atestado de Saude, na forma
legal, dos empregados designados para os servicos nas dependéncias da area cedida, cuja validade sera conferida pela
CEDENTE, sendo obrigatéria a apresentagdo de copia das respectivas carteiras sempre que houver a inclusdo de novos
empregados.

10.4. A CESSIONARIA dispora de profissionais em nimero suficiente para o atendimento nos horarios de maior procura, que
deverdo tratar os usuarios do refeitério com urbanidade e respeito, dispensando-lhes um atendimento cordial, rapido e
eficiente.

10.4.1. Os profissionais deverao estar identificados por cracha.

10.5. A CESSIONARIA devera promover, de forma permanente, o treinamento e a capacitagdo dé sua méo de obra, de modo a
garantir a adequada prestagéo dos servigos de alimentacdo na area objeto da presente licitagao.

10.6. O ingresso nas areas de preparagao e fornecimento de refeigbes sera permitido somente aos empregados portadores de
carteira de saude atualizada e devidamente uniformizados.

11. VALORES E CONDICOES DE PAGAMENTO

11.1. Pela cess&o de uso do prédio de 1.421,47m?, objeto deste edital, a CESSIONARIA pagaréd & CEDENTE o valor de R$
23.909,12(vinte e trés mil novecentos e nove reais e doze centavos), mensais e pela taxa de servigos sera pago no valor de R$

5.964,50 (cinco mil novecentos e sessenta e quatro reais e cinquenta centavos) mensais, totalizando um valor mensal de R$
29.873,62 (vinte e nove mil oitocentos e setenta e trés reais e sessenta e dois centavos).
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11.2.Caso o vencedor do certame seja uma empresa de micro, pequeno ou médio porte (com faturamento inferior a 90 milhdes
de reais) havera um desconto de 20% no valor cobrado pela Taxa de Servigos, permanecendo inalterado o valor cobrado pela
cessao de uso do prédio.

11.3.Para os fins desse Edital, entende-se como Taxa de Servigos o valor correspondente ao rateio das despesas
administrativas do Parque Tecnolégico, no exercicio da sua fungdo primordial de fomento a pesquisa e desenvolvimento
tecnoldgicos, e cooperacéo entre as empresas e a UFRJ, sendo destinada aos gastos com pessoal, comunicac¢des, materiais e
consumos diversos, e demais servicos administrativos oriundos dessa atividade.

11.4.0 valor da Taxa de Servigo sera revisto, anualmente, no més de janeiro, pelo indice IGP-M da Fundagéo Getulio Vargas
ou a qualquer tempo, por determinagdo do Conselho Diretor do Parque, com base em estimativa orgamentaria. Em caso de
aumento do valor da Taxa de Servigo, determinado pelo Conselho Diretor, 0 mesmo devera ser precedido de aviso as
empresas instaladas, com antecedéncia minima de 45 (quarenta e cinco) dias, a ser feito pela Diregdo do Parque Tecnolégico.

11.5 O valor referente a Cesséo de Uso sera reajustado anualmente pelo indice IGP- M da Fundagéo Getulio Vargas, podendo
0 mesmo ser revisto a cada 03 (trés) anos, com base em avaliagédo imobiliaria realizada por uma empresa especializada.

11.6. Em caso de atraso, fica desde j& convencionada a multa correspondente a 2% (dois por cento), ao més, sobre o
respectivo valor em atraso, calculado pro rata die, juros no percentual de 1% ao més e corregdo monetaria.

11.7. O inadimplemento do pagamento da retribuigdo pelo uso da area cedida, por um prazo superior a 3 (trés) meses,
ensejara a revogagado do Contrato da Cessado, na forma como o disposto na Minuta do Termo Contratual, em anexo a este
Edital, ressalvado a CEDENTE o direito de negociar o parcelamento dos débitos.

12. DESPESAS PELO USO DA AREA CEDIDA

12.1. Além do pagamento do valor mencionado no subitem 11.1, a CESSIONARIA arcara integralmente com as despesas
decorrentes do consumo de gas de cozinha (GLP), energia elétrica, agua e esgoto, telefone, coleta de lixo, limpeza da caixa de
gordura, manutencdo dos equipamentos de prevengdo e combate a incéndio, bem como a manutencdo de dutos de ar
condicionado e aparelhos, além de quaisquer tributos Federais, Estaduais ou Municipais, e os aumentos destes que recairem
sobre o imével, seja qual for a forma de sua arrecadagao, referentes as atividades desenvolvidas pela CESSIONARIA na area
cedida.

12.2. Os impostos, taxas e demais tributos, exceto contribuicées de melhoria que vierem a incidir sobre o imovel, seréo pagos
pela CESSIONARIA.

12.3. O custo com a manuteng&o dos equipamentos de prevengéo e combate a incéndio devera ser assumido diretamente pela
CESSIONARIA, que ficara obrigada a manté-los em perfeito estado de conservagdo e funcionamento, de acordo com a
legislagao vigente.

12.4. O custo com a limpeza e manutencdo da caixa de gordura e do coletor de residuos solidos devera ser assumido
diretamente pela CESSIONARIA, que ficara obrigada a manté-los em perfeito estado de conservagao e funcionamento.

12.4.1. Caso ocorra entupimento da caixa de gordura, localizada na area externa do edificio, em razdo da obstrucgao,
ocasionada pelo fluxo intercorrente da caixa de gordura da cozinha, a CESSIONARIA devera arcar com os custos da
manutencgao, incluindo a limpeza da area externa em que ocorreu o transbordamento.

12.5. O custo com a coleta de lixo e residuos solidos produzidos na area cedida devera ser assumido diretamente pela
CESSIONARIA.

12.6. A CESSIONARIA devera manter cagambas com tampas na area externa do edificio para acondicionar os sacos de lixo e

de residuos sdlidos, organicos e inorganicos, produzidos na area cedida, sendo de sua responsabilidade a contratagdo de
empresa especializada na coleta diaria destes.

13. CONTROLE DE QUALIDADE

13.1. No que tange ao Controle de Qualidade, compete & CESSIONARIA:

13.1.1. Providenciar, por sua conta e risco, a conservagao das refei¢des e dos estoques de alimento “in natura”, a temperatura
ambiente ou refrigerada, assim como do material necessario a sua atividade normal.

13.1.2. Executar o controle de géneros e de produtos alimenticios utilizados, quanto a qualidade, estado de conservagéo,
acondicionamento, condigbes de higiene e ainda observadas as exigéncias vigentes de registro nos 6rgdos competentes e
prazo de validade.

13.1.3. Refazer ou substituir, no todo ou em parte, os alimentos constantes do cardapio do dia que tenham sido considerados
improéprios para 0 consumo, sem prejuizo das penalidades cabiveis.
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13.1.4. Nao permitir a presenca, nas dependéncias do refeitério, de itens com prazo de validade vencido, sejam géneros
alimenticios, produtos descartaveis ou de limpeza.

13.1.5. Controlar a temperatura das preparagbes expostas nos balcdes térmicos de distribuicdo dos alimentos durante o
almocgo, de forma que estes ndo estejam acima de 20°C (vinte graus Celsius) para as refei¢cdes refrigeradas ou abaixo de 60°C
(sessenta graus Celsius) para as quentes.

13.1.6. Manter a area de guarda de géneros e produtos alimenticios (despensa e refrigeradores) em condi¢des adequadas,
com base nas normas técnicas sanitarias vigentes.

13.1.7. Manter os alimentos ndo consumidos imediatamente apds o preparo a uma temperatura superior a 65°C ou inferior a
7°C, no caso das saladas e sobremesas, até o momento final.

13.1.8. Responsabilizar-se pela qualidade dos alimentos fornecidos, inclusive perante as autoridades sanitarias competentes.
Sempre que houver suspeita de deterioragdo ou contaminagéo dos alimentos in natura ou preparados, os mesmos deverao ser
suspensos do consumo.

13.1.9. Realizar o controle higiénico-sanitario dos alimentos em todas as suas etapas.
13.1.10. Prevenir a ocorréncia de contaminagao cruzada entre os diversos alimentos durante o pré-preparo e preparo final.

13.1.11. Adotar, no que couber, os demais procedimentos estabelecidos no Regulamento Técnico de Boas Praticas para
Servicos de Alimentacdo, de que trata a Resolugdo RDC n° 216, de 15 de setembro de 2004, da Agéncia Nacional de
Vigilancia Sanitaria.

13.1.12. O padrédo de referéncia para a qualidade dos géneros alimenticios utilizados devera estar em conformidade com o
prescrito na Portaria n° 326, de 30/07/1997, da Secretaria de Vigilancia Sanitaria do Ministério da Saude.

14. PESQUISA DE SATISFAGAO:

14.1. O nivel de satisfacédo sera objeto de avaliagdo constante pela CEDENTE, através de pesquisas, com o objetivo de avaliar
o grau de satisfagdo dos usuarios do refeitério, em relacdo as condigbes de atendimento e a qualidade dos servigos prestados
pela CESSIONARIA, sendo certo que o resultado apurado devera influenciar diretamente a operacionalizagdo da
CESSIONARIA.

14.2. A Pesquisa de Satisfagdo sera realizada, ao menos 1 (uma) vez por ano pela CEDENTE, com os usuarios do refeitério,
escolhidos de forma aleatdria, os quais serdo submetidos ao preenchimento do questionario, conforme Modelo de Formulario,
constante em anexo a este Edital.

14.3. A pesquisa de satisfacdo devera avaliar, entre outros, mas néo se limitando, os seguintes indicadores:

(a) qualidade das refeigdes;

(b) qualidade dos lanches;

(c) qualidade das frutas;

(d) qualidade dos sucos;

(e) apresentagéo dos pratos;

(f) sabor e tempero

(g) variedade do cardapio;

(h) espera para se servir;

(i) reposicao de preparacdes/utensilios
(j) limpeza do ambiente;

(k) presteza no atendimento;

(I) nivel geral de satisfagao, e;
(m) outros aspectos necessarios;

14.4. Cada indicador da pesquisa sera avaliado de acordo com a tabela de medigdo de graus de satisfagdo, aos quais sera
atribuida uma pontuagéo, conforme abaixo relacionada:

GRAU DE SATISFACAQ PONTUACAO
Otimo 5 (cinco)
Bom 4 (quatro)
Regular 3 (trés)
Ruim 2 (dois)
Muito Ruim 1 (um)

14.5. A pesquisa de satisfacdo sera considerada satisfatéria quando o somatério de itens classificados como 6timo, bom e
metade dos que alcangarem grau regular obtiverem pontuacéo acima de 50% (cinqiienta por cento).
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14.6. A pesquisa de satisfacdo sera considerada insatisfatéria quando o somatério de itens classificados como muito ruim e
metade dos que alcangarem grau regular obtiverem pontuagao igual ou maior que 50% (cinqlienta por cento).

14.7. Sempre que o resultado de cada pesquisa de satisfagao for insatisfatorio, a Administragéo devera:
(a) indicar a empresa CESSIONARIA os itens insatisfatérios;
(b) solicitar a imediata melhoria dos itens em questao.

14.8. Caso a pesquisa de satisfagdo apresente resultado satisfatorio, a CESSIONARIA continuara com a cessdo até a
realizacdo de uma nova pesquisa ou o fim da vigéncia do contrato.

14.9. Caso a pesquisa de satisfacdo apresente resultado insatisfatorio:

(@) em até 02 (dois) itens, sera encaminhada comunicagao formal a fim de obter a imediata resolugdo dos problemas
apresentados;

(b) de 03 (trés) a 05 (cinco) itens, a CEDENTE enviara aviso de adverténcia 8 CESSIONARIA,sem prejuizo da aplicagdo
de multa de GRAU 2, conforme a Tabela de conversdo das multas em percentual sobre a retribuicdo mensal,
constante do ANEXO XIll do Edital n°02/2016;

(c) de 06 (seis) a 07 (sete) itens, a CEDENTE podera aplicar multa de GRAU 3, conforme a Tabela de converséo das
multas em percentual sobre a retribuicdo mensal, constante do ANEXO XII do Edital n°02/2016;

(d) de 08 (oito) a 10 (dez) itens, a CEDENTE podera aplicar multa de GRAU 5, conforme a Tabela de conversédo das
multas em percentual sobre a retribuicdo mensal, constante do ANEXO XIlI do Edital n°02/2016, ou rescindir o
Contrato de cesséo.

14.10. Caso haja reincidéncia do resultado de insatisfatério na pesquisa de satisfagcdo, em periodo inferior a 12 (doze) meses,
a CEDENTE podera aplicar multa de grau superior ou rescindir o Contrato de Cessé&o, seguindo o disposto na Tabela de
Multas que constitui o ANEXO XII do Edital n°02/2016.

14.11. Os valores das multas serdo convertidos na forma da contrapartida mensal, observado o procedimento consignado no
item 19 deste Termo de Referéncia.

14.12. O Modelo do Formulario de Pesquisa de Satisfagédo é objeto do ANEXO Xl do Edital n°02/2016.
15. PRECO DAS REFEIQGES, PRODUTOS E ALIMENTOS; PAGAMENTO E REAJUSTE

15.1. Os pregos praticados na cobranga das refeicées para lanches e/ou café da manha, bem como para os demais alimentos
comercializados durante o almogo, n&o incluidos no sistema “self-service”, deverdo ser mantidos em local visivel na entrada do
refeitério, observado os valores praticados no mercado.

15.2. O prego do peso em quilograma na refeicdo de almogo, servido em sistema “self-service”, &€ o ofertado na proposta
apresentada pela CESSIONARIA, respeitado o disposto no item 8, do presente Termo de Referéncia.

15.3. Os valores correspondentes aos géneros alimenticios servidos nas refeigbes de lanche e/ou café da manha, bem como
aos demais alimentos comercializados durante o almogo, ndo incluidos no sistema “self-service”, sdo os constantes do
cardapio apresentado na proposta da CESSIONARIA, respeitado o disposto no item 8.

15.4. O pagamento das refei¢gdes e lanches sera de inteira responsabilidade dos usuarios do refeitério, que poderédo efetua-lo
por meio de dinheiro, cartdo de crédito ou débito, vales refeigao/alimentagdo, ou outras formas legalmente reconhecidas.

15.5. Os pregos apresentados na proposta da CESSIONARIA poder&o ser reajustados para mais ou para menos, de acordo
com a variagdo do Indice de Pregos ao Consumidor Amplo (IPCA), Grupo Alimentagdo e Bebidas, Item Alimentagao fora do
Domicilio no Brasil, divulgado pelo Instituto Brasileiro de Geografia Estatistica (IBGE), ou o indice que venha a substitui-lo, e
com base na seguinte féormula, prevista no art. 5°, do Decreto n° 1.054, de 07.02.94, alterado pelo Decreto n° 1.110, de
13.04.94, sendo:

R=V.l-lo
lo

Onde:

R = Valor do reajuste procurado;

V = Valor contratual do prego do quilograma a ser reajustado;

| = indice relativo a data do reajuste.

lo = indice inicial - refere-se ao indice de pregos correspondente a data fixada para entrega da proposta da licitagao.

15.6. O reajustamento dos precos de que trata o subitem 15.5, cuja periodicidade sera de 01 (um) ano, contado a partir da data
de apresentagéo da proposta de precos, somente sera efetuado mediante solicitagdo expressa da CESSIONARIA.

15.7. A auséncia de solicitagdo, por escrito, da CESSIONARIA para o reajustamento de precos ndo sera aceita como
justificativa para pedido de reajustamento retroativo a data a que legalmente faria jus. Se ndo o pleitear até o término do més
em que se completa o periodo de 01 (um) ano contado da data limite para apresentagdo da proposta ou da data do ultimo
reajuste, a CESSIONARIA arcara com eventual prejuizo causado por sua propria inércia. Considera-se o tltimo dia Gtil como a
data de término do més de que trata este item.
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15.8. Nos periodos subsequientes ao do primeiro reajuste, o interregno minimo de 12 (doze) meses sera contado a partir dos
efeitos financeiros da ultima atualizagao.

16. REPACTUACAO:

16.1. A cada 12 (doze) meses, sera admitida a repactuacédo dos precos das refeigbes, alimentos e demais produtos a que se
refere o item 15, em conformidade com regras e condi¢des a seguir delineadas:

16.1.1. O interregno minimo de 12 (doze) meses para a primeira repactuagao sera contado a partir da data limite para a
apresentacao da proposta ou da data do orgamento a que a proposta se referir, conforme o caso.

16.1.2. No momento da apresentacdo do primeiro pedido de repactuacdo deverd ser computada pela CESSIONARIA a
variagao dos custos dos alimentos, materiais e equipamentos necessarios a execug¢ao do servigo, se houver, devendo, neste
caso, ser considerada, como data base para os calculos, a data limite para a apresentagao da proposta comercial.

16.1.3. Os efeitos financeiros da repactuagéo serdo aplicados a partir da aprovagéo e cientificacdo da CESSIONARIA, pela
CEDENTE.

16.1.4. Nas repactuagdes subseqlientes, a anualidade sera contada a partir da data dos efeitos financeiros da ultima
repactuacgao.

16.1.5. As repactuacdes serdo precedidas de solicitagdo da CESSIONARIA, acompanhada de demonstracdo analitica da
alteracéo dos custos, por meio de apresentacéo da planilha de custos e formagao de pregos ou do novo acordo, convengao
e/ou dissidio coletivo que fundamentar a repactuacdo e, se for o caso, dos documentos indispensaveis a comprovacao da
alteragéo dos pregos de mercado em cada um dos itens da planilha a serem alterados.

16.1.6. E vedada a inclusdo, por ocasido da repactuacdo, de beneficios ndo previstos na proposta inicial, exceto quando se
tornarem obrigatérios por forga de instrumento legal, sentenga normativa, acordo coletivo ou convengao coletiva.

16.1.7. As repactuagdes, como espécie de reajuste, serdo formalizadas por meio de apostilamento, e ndo poderdo alterar o
equilibrio econémico e financeiro do Contrato de cessédo, exceto quando coincidir em com a prorrogagao contratual, em que
deveréo ser formalizadas por aditamento.

16.1.8. As repactuagdes a que a CESSIONARIA fizer jus e ndo forem solicitadas durante a vigéncia do Contrato de Cessao, ou
durante a anualidade a que se refere o subitem 16.1.1, serdo objeto de preclusdo com a assinatura da prorrogag¢éo contratual,
com o termo da anualidade ou com o encerramento do contrato, conforme o caso.

17. GARANTIA

17.1. Para assegurar o integral cumprimento de todas as obrigagbes contratuais assumidas, inclusive indenizagao a terceiros e
multas eventualmente aplicadas a cessionaria apresentara garantia anual de 5% (cinco por cento) em uma das modalidades
estabelecidas no artigo 56, da Lei n°8.666/1993, no prazo de até 15 (quinze) dias Uteis apds a data da assinatura do Contrato
de Cesséo.

17.1.1. Para efeito da incidéncia do percentual de 5% (cinco por cento) referido no item acima, sera considerado o valor anual
da contratagdo, que corresponde ao total do valor mensal pago pelo uso do prédio cedido multiplicado por 12 (doze).

17.2. A garantia devera vigorar durante todo o periodo de vigéncia contratual, mantendo-se valida até 03 (trés) meses apés o
término do Contrato de cesséo.

17.3. Havendo opg¢éo pela modalidade caugdo em dinheiro, o valor devera ser depositado em conta caugao no Banco do Brasil
S.A.

17.4. A garantia ficara sob a responsabilidade e a ordem da CEDENTE.
17.5. A garantia somente seré restituida & CESSIONARIA ap6s o integral cumprimento de todas as obrigacdes contratuais.

17.6. Havendo repactuagao de pregos, acréscimo ou supressao de servigos, a garantia sera a crescida ou devolvida, guardada
a proporgao de 5% (cinco por cento) sobre o valor resultante da alteragédo, conforme o artigo 56, § 4°, da Lei 8.666/1993.

17.7. Se o valor da garantia for utilizado em pagamento de qualquer obrigacdo, inclusive indenizagcéo a terceiros, a
CESSIONARIA obriga-se a fazer a respectiva reposi¢cdo no prazo de 05 (cinco) dias, contados a partir da data em que for
notificada, pelo CEDENTE.

18. GESTAO E FISCALIZACAO DO CONTRATO

18.1. N&o obstante ser a CESSIONARIA a Unica e exclusiva responsavel pela execucdo de todos os servicos na area cedida, a
CEDENTE reserva-se o direito de, sem que de qualquer forma restrinja a plenitude desta responsabilidade, exercer a mais
ampla e completa fiscalizagdo, diretamente, pelo funcionario designado para este fim, como o “Fiscal do Contrato”, para
averiguar o fiel e correto cumprimento da execugéo contratual.
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18.2. Cabe ao Fiscal do Contrato, entre outras, as seguintes providéncias:

18.2.1. Observar se os cardapios estdo sendo cumpridos conforme o proposto;

18.2.2. Aprovar as alteragbes dos cardapios;

18.2.3. Verificar a qualidade dos produtos fornecidos;

18.2.4. Exigir pontualidade no cumprimento dos horarios fixados no presente Termo de Referéncia;
18.2.5. Exigir limpeza da area fisica, equipamentos e utensilios utilizados na execugao dos servigos;

18.2.6. Verificar os habitos de higiene e conservacdo da area cedida, exigindo que a CESSIONARIA mantenha o ambiente
limpo e organizado, impedindo a preseng¢a de animais domésticos;

18.2.7. Realizar vistorias periédicas para exame das condigbes de conservagdo das instalagbes e da conservagdo e
funcionamento dos equipamentos, mobiliario, aparelhos e instrumentos disponibiliza das pela CEDENTE;

18.2.8. Verificar se os equipamentos estao sendo utilizados unicamente para os fins do contrato;

18.2.9. Realizar vistorias peridédicas no local de preparo dos alimentos, inclusive quando os alimentos forem preparados fora
das dependéncias da cozinha da area cedida, assim como no refeitério onde séo servidas as refeigbes para almocgo e lanche, a
fim de fiscalizar, rigorosamente, a higiene e conservagao dos alimentos;

18.2.10. Relatar as ocorréncias que exijam a comunicagao as autoridades de fiscalizagao sanitaria;

18.2.11. Anotar as queixas para serem examinadas;

18.2.12. Verificar a quantidade e a qualificacdo dos funcionarios da CESSIONARIA;

18.2.13. Propor, quando julgar necessario, vistoria a ser realizada pela saude publica;

18.2.14. Propor a aplicacdo de penalidades;

18.2.15. Verificar se o atendimento esta sendo realizado com uso de cortesia, boa educacgéo e urbanidade;
18.2.16. Expedir aviso prévio com antecedéncia minima de 30 (trinta) dias para o término da vigéncia do contrato;

18.2.17. Efetuar o recebimento do imével e dos equipamentos que estiverem em poderes da CESSIONARIA, por ocasido do
fim da vigéncia contratual, verificando o estado em que se encontram, indicando, inclusive, correcbes e reparos, quando
necessario;

18.2.18. Primar para que seja mantida lista, sempre atualizada, de todos os funcionarios da CESSIONARIA que trabalham nas
dependéncias da area cedida.

18.3. A existéncia de fiscalizagdo e gestdo do contrato pela Administragdo, de modo algum, diminui ou altera a
responsabilidade da CESSIONARIA perante o Conselho Regional de Nutricionistas e os 6rgdos governamentais de saude
publica, na prestacao dos servigcos a serem executados.

18.4. A CEDENTE podera exigir, comprovada a necessidade, a substituicdo de qualquer empregado ou preposto da
CESSIONARIA que, por justas razdes, venha a desmerecer a confianca, causar embarago a fiscalizagdo, ou que adote
procedimentos incompativeis ou inconvenientes com o exercicio das fun¢des que Ihe forem atribuidas, sem que isto represente
qualquer 6nus para a CEDENTE.

18.5. A CEDENTE podera solicitar & CESSIONARIA a substituicdo de qualquer produto cujo uso considere prejudicial & boa
conservagao de seus pertences, equipamentos ou instalagdes, ou, ainda, que nao atendam as necessidades dos usuarios.

18.6. Ao Fiscal do Contrato cabera verificar a tabela de precos praticadas no refeitério, que ndo aqueles fixados por ocasido da
licitagdo, de forma a coibir a pratica de pregos abusivos e nao condizentes com os de mercado.

18.7. Quando julgar necessario, o Fiscal do Contrato podera disponibilizar caixa de sugestdes aos usuarios do refeitdrio, de
modo a efetuar verificagdo de necessidade de alguma alteragédo e/ou melhoria dos servigos prestados pela CESSIONARIA.

19. SANCOES

19.1. Ocorrendo inadimplemento na execugéo total ou parcial das obrigagdes assumidas perante o Edital N°02/2016 e seus
anexos, bem como as clausulas e condigbes estabelecidas no Contrato de cessdo, a empresa adjudicataria/CESSIONARIA
ficara sujeita as seguintes sangdes, assegurado o contraditério e o direito de ampla defesa em procedimento regularmente
constituido pela CEDENTE, salvo quando aceitas justificativas expressas, a saber:

(a) Adverténcia;

(b) Multa;
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(c) Impedimento de contratar com a Fundagéo Coppetec, pelo prazo de até 2 (dois) anos;

(d) Declaragéao de inidoneidade para licitar ou contratar com a CEDENTE, enquanto durarem os motivos determinantes da
sancdo, ou até que seja corrigida a infragdo cometida pela CESSIONARIA, ou ainda, ressarcido os prejuizos resultantes, e
depois de decorrido o prazo da sangao aplicada.

19.2. A recusa injustificada da empresa licitante vencedora em assinar o termo de contrato.

19.3. O descumprimento do prazo para assinatura do contrato ou a recusa em aceita-la caracterizara o descumprimento total
da obrigagcao assumida, e implicara na cobranga de multa correspondente a 1%(um por cento) ao dia, enquanto perdurar a
conduta infratora calculada sobre o valor da retribuigdo mensal pelo uso da area cedida, até o limite de 20% (vinte por cento), e
no impedimento para contratar com o CEDENTE por periodo de até 2 (dois) anos.

19.4. A mora da CESSIONARIA, quanto ao pagamento da retribuicdo mensal, implicara na aplicag&o de multa na forma como
prevista no subitem 11.6 do Termo de Referéncia e na clausula SETIMA do Contrato de Cessao, constantes nos ANEXOS | e
VIII, respectivamente, do presente Edital.

19.5. Por descumprimento das clausulas e condi¢ces previstas no Termo de Referéncia, bem como das demais clausulas
contratuais, e do prazo para a corregéo das imperfeicdes apontadas pela CEDENTE, a CESSIONARIA ficara sujeita ao
pagamento de multa, de acordo com o disposto nas Tabelas, constantes nos ANEXOS | e Xl do Edital N°02/2016.

19.6. Na dosimetria da aplicag@o das sancbes estabelecidas no presente Termo de Referéncia, s&o assim consideradas as
possiveis faltas cometidas pela CESSIONARIA:

19.6.1. FALTAS LEVES: puniveis com a aplicagdo das penalidades de adverténcia e multa, caracterizando-se pelo
inadimplemento parcial de obrigacdes de pequena monta, assim entendidas aquelas que ndo acarretam prejuizos relevantes
aos servigos contratados e a despeito das quais a sua regular prestacdo nao reste inviabilizada.

19.6.2. FALTAS MEDIAS: puniveis com a aplicagdo das penalidades de adverténcia e multa, caracterizando-se pela
inexecugdo parcial ou total de obrigagbes que acarretem prejuizos aos servigos contratados, inviabilizando total ou
parcialmente a execugéo do contrato, notadamente em decorréncia de conduta culposa da CESSIONARIA.

19.6.3. FALTAS GRAVES: puniveis com a aplicagdo de multa e impedimento de licitar e contratar com a CEDENTE, pelo
prazo de até 02 (dois) anos, caracterizando-se por inexecugéo parcial ou total de obrigagbes que acarretem prejuizos
relevantes aos servigos contratados, inviabilizando a execugéo do contrato, em decorréncia de conduta culposa ou dolosa da
CESSIONARIA.

19.7. Ao longo do periodo contratual de 12 (doze) meses, o acumulo de condutas faltosas cometidas de forma reiterada, de
mesma classificagdo ou ndo, bem como as reincidéncias, ensejara a aplicagdo de multa, pela CEDENTE, de penalidades
relacionadas as faltas de maior gravidade.

19.8. Rol exemplificativo das condutas omissivas e comissivas, bem como as respectivas multas encontra-se elencado na
Tabela de Multas, constante no Anexo Xll do Edital n°02/2016.

19.9. As multas enumeradas na Tabela, constante no Anexo XlI do Edital n°02/2016 serdo punidas mediante a aplicagcdo dos
percentuais 0,08% (oito décimos por cento), 0,42% (quarenta e dois décimos por cento), 0,83% (oitenta e trés décimos por
cento) e 1,65% (um inteiro e sessenta e cinco décimos por cento) sobre o valor anual da retribuicdo a ser paga pelo uso da
area cedida.

19.10. As multas deverdo ser acrescidas aos pagamentos devidos a CEDENTE, podendo ser cobrada diretamente a empresa
licitante vencedora, amigavel ou judicialmente, e ser aplicada cumulativamente com as demais sangbes cabiveis, assegurado o
contraditério e a ampla defesa, devendo serem pagas no prazo maximo de 10 (dez) dias corridos, a contar da data de
recebimento da comunicagao.

19.11. As sangdes previstas no presente Termo de Referéncia sdo independentes entre si, podendo ser aplicadas isolada ou
cumulativamente, sem prejuizo de outras medidas cabiveis.

19.12. Seréo considerados injustificados os atrasos no adimplemento das obrigagdes ndo comunicadas tempestivamente ou
insuficientemente fundamentadas, ficando sua aceitagao a critério da CEDENTE.

19.13. Em qualquer hipotese sera assegurado o direito ao contraditério e a ampla defesa.

19.14. Os prazos de adimplemento das obrigagdes contratadas admitem prorrogagao, devendo as o licitagdo dilatéria ser feita,
sempre por escrito, fundamentada e instruida com os documentos necessarios a comprovagao das alegagdes, serem recebida
contemporaneamente ao fato que enseja-la, sendo considerados injustificados os atrasos ndo precedidos da competente
prorrogagao.

20. VIGENCIA DO CONTRATO

20.1. O prazo de vigéncia do contrato a ser firmado sera de 24 (vinte e quatro) meses, a contar da data de sua assinatura,

podendo ser prorrogado por iguais e sucessivos periodos até o limite de 60 (sessenta) meses, a critério da CEDENTE,
conforme o disposto no artigo 57, inciso I, da Lei n® 8.666/1993.

33



20.2. O prazo de inicio dos servigos sera de, no maximo, 60 (sessenta) dias corridos, contados a partir da data de assinatura
do Contrato de Cesséo.

21. RESCISAO DO CONTRATO DE CESSAO

21.1. A inexecugéo total ou parcial do Contrato de cess&o ensejara sua rescisdo unilateral pela CEDENTE, na ocorréncia de
quaisquer das hipoteses previstas nos incisos | a Xl e XVIII, do artigo 78, e na forma do disposto no artigo 79, ambos da Lei n°
8.666, de 21 de junho de 1993, sem prejuizo das san¢des previstas no item 19 do presente Termo de Referéncia, no Edital
n°02/2016 e seus anexos, bem como no Contrato de Cesséo, e na legislagao pertinente.

21.2. Os casos de rescisdo contratual seréo formalmente motivados pela CEDENTE, mediante a instauragdo de um
procedimento para a investigagcao dos fatos, devendo comunicar a CESSIONARIA, sendo-lhe assegurado o contraditério e a
ampla defesa.

21.3. Considerar-se-a rescindido o Contrato, independente de ato especial, retornando a area cedida a posse da CEDENTE,
sem direito 8 CESSIONARIA de reclamar qualquer indenizagao, inclusive por benfeitorias realizadas, nos seguintes casos:

(a) Utilizagéo da area cedida, no todo ou em parte, de maneira diversa daquela estabelecida no Contrato.

(b) Inadimplemento de qualquer clausula contratual.

(c) Rentincia da CESSIONARIA & cess&o ou abandono das atividades especificas.

(d) Extingéo, liquidacdo ou faléncia da CESSIONARIA.

21.4. A rescisdo contratual motivada pela CESSIONARIA podera ensejar, além da aplicagdo das penalidades previstas, a
responsabilizagao civil por perdas e danos ocorridos.

22. CRITERIO PARA JULGAMENTODAS PROPOSTAS

22.1. O critério adotado para julgamento das propostas sera o de menor valor do pregco do peso, em quilograma, para a
refeicdo de almogo, servida no sistema self-service, conforme as especificagdes do Cardapio Basico, previsto no item 8.

22.2. Nao sera admitido valor simbdlico para o valor do peso, em quilograma, na refeicdo de almogo, no sistema “self-service”.

22.2.1. Este valor podera ser reajustado anualmente, conforme legislagdo pertinente e o disposto no item 15 do presente
Termo de Referéncia.

22.3. Sera desclassificada do certame, a proposta que néo atender as exigéncias e condigbes deste Edital.

22.3.1. Sera desclassificada, a empresa licitante que deixar de cotar qualquer item em relagédo a tabela de precos do cardapio
proposto, em conformidade com o disposto no item 8, do Termo de Referéncia.

23. EXIGENCIAS PARA LICITACAO

23.1. A empresa licitante vencedora devera apresentar Atestado de Capacidade Técnica, expedido por pessoa juridica de
direito publico ou privado, que comprove estar desempenhando ou ja ter desempenhado atividades de exploragédo de servigo
compativel com o objeto da licitagao.

23.1.1. Caso a empresa licitante vencedora ndo tenha prestado servicos a pessoa juridica, de direito publico ou privado,
podera solicitar a realizagéo de visita técnica em seu estabelecimento, até o dia anterior a data de abertura da licitagéo, a qual
obedecera ao que se segue:

(a) Sera realizada por profissional devidamente designado pela CEDENTE, devendo a visita ser solicitada com antecedéncia
minima de 48 (quarenta e oito) horas;

(b) Serédo analisados os seguintes quesitos, sem prejuizo de outros que se fagam necessarios a seguranga alimentar: publico
alvo, qualidade no atendimento, limpeza do ambiente (refeitério e cozinha) e modo de preparo, exposi¢cdo e guarda dos
alimentos;

(c) Atendidos os requisitos acima, ao final, sera emitido “Certificado de Vistoria”, no qual constardo todas as condi¢des da
visita, bem assim a concluséo acerca da capacidade da empresa vistoriada em prestar os servicos objeto do presente Termo
de Referéncia.

23.2. A empresa licitante devera agendar com a CEDENTE, visita técnica ao local onde funciona a cozinha e o refeitério da
area a ser cedida, oportunidade em que recebera “Termo de Vistoria”, documento necessario a habilitagdo ao certame
licitatério, na forma que se segue:

24.2.1. Declaragdo de vistoria das instalagbes, emitida pela CEDENTE, cujas instalagbes deverdo ser vistoriadas pelos
interessados até o dia 23 de Mar¢o de 2016, podendo a vistoria ser agendada através do telefone (21) 3733-1959, sendo de
inteira responsabilidade da empresa interessada em participar da licitacdo as informagdes colhidas pelo seu preposto ao
vistoriar as instalagdes e equipamentos, ndo se aceitando alega¢des futuras quanto ao desconhecimento de fatos,quantidades,
especificagdes, levantamentos, medigdes ou quaisquer outros fatores inerentes que venham a compor a proposta de pregos a
ser apresentada.
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ANEXOII

MODELO DE CARTA DE APRESENTAGAO DA PROPOSTA COMERCIAL:

(usar papel timbrado da empresa)

........................ (......), derniiineenn..de 2016.

Fundagdo COPPETEC
Ref.: Pregao Eletronico N° 02/2016

Prezados Senhores,

Vimos, pela presente, apresentar a V.Sas. nossa proposta de preco para a refeicdo de almogo, no sistema “self-
service”, por quilograma, para efeito de participagdo no processo licitatério, pertinente ao Pregdo Eletronico n°02/2016, de
acordo com as clausulas e condi¢des do Edital N° 02/2016 e seus anexos, referente a cessdo de uso, a titulo oneroso de area
que compreende o prédio localizado na quadra 01 do Parque Tecnoldgico da UFRJ com area total cedida de 1.421,47m? (mil
quatrocentos e vinte um metros quadrados e quarenta e sete centésimos), mediante contrato para exploragdo do servico de
restaurante e lanchonete, por empresa que forneca os servicos de gastronomia e alimentacdo. Para prestacdo desses
servigos, a empresa CESSIONARIA deve operar, de forma concomitante, a lanchonete e o restaurante, e devera fornecer ao
publico refeigbes balanceadas, e em condi¢des higiénico-sanitarias adequadas, para almogo, lanche e café da manh3a, de
funcionarios do Parque e das empresas nele instaladas, assim como de alunos, professores, servidores e publico da
Universidade Federal do Rio de Janeiro — UFRJ.

Nesse sentido, informamos que o prego ofertado sera de R$ ,00 ( reais) por quilograma para a
refeicdo de almogo no sistema “self-service”, considerando nossa proposta de cardapio em anexo.

O prazo de validade da nossa proposta é de 60 (sessenta) dias corridos, a contar da data de abertura da licitagao.

(Nome do Representante Legal)
(assinatura e carimbo)
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A

ANEXO IV

MODELO DE DECLARAGAO DE ACEITAGAO:

Fundagéo Coppetec
Ref: PE N° 02/2016

Prezados Senhores,

Em atencado ao Pregéo sob referéncia, declaramos que:

1.
2.

3.

Concordamos integralmente com as disposigdes do Edital N° 02/2016 e seus anexos;

Comprometemo-nos a garantir o prazo de validade dos precos e condigdes constantes da presente proposta por 60
(sessenta) dias corridos a partir da data da sua apresentacgéo;

Teremos os equipamentos e/ou materiais e/ou pessoal disponiveis, em perfeitas condi¢des para iniciar os servicos
objeto desta licitagéo a partir de 60 (sessenta) dias contados da data da assinatura do Contrato de cesséao;
Acataremos integralmente as Normas de Protegdo ao Meio-Ambiente, Saude Ocupacional e Seguranga, bem como as
Normas e Regulamentos sobre prestagio de servigos de alimentagdo, principios gerais de higiene, e politica nacional
de residuos solidos, vigentes no pais, e que declaramos conhecer;

Asseguramos ter pleno conhecimento das condi¢des gerais e locais onde seréo realizados os servigos, bem como da
legislacdo pertinente a contratacdo em pauta, condigbes de transporte, vias de acesso, mao-de-obra local, e demais
condigbes previstas na minuta do Contrato de cesséo;

Autorizamos a Comissédo de Pregéo a abrir o envelope contendo o Demonstrativo de Formacgéo de Precos, caso a
mesma julgar necessario para a perfeita analise de nossa proposta, desde que o referido documento seja tratado
como sigiloso;

Na hipdtese de nossa empresa ser proclamada vencedora da licitagdo em referéncia, o(s) representante(s) legal(is)
para a assinatura do Contrato de cessao sera(ao):

Nome: Funcéo:
Nome: Fungéo:
Local e Data.................. ey A€ de 2016.

Nome da Empresa

Assinatura e Carimbo

36



ANEXO V

MODELO DE DECLARAGAO DE INEXISTENCIA DE
FATO SUPERVENIENTE IMPEDITIVO DA HABILITAGAO:

(usar papel timbrado da empresa)

DECLARACAO
A empresa, abaixo identificada, inscrita no CNPJ/MF, sob o n° , neste ato representada por seu
representante legal, o Sr. , (nacionalidade), (profissdo), portador da Carteira de Identidade n° ,
emitida pelo ,em___ [ | , inscrito no CPF/MF sob o n° , DECLARA, para efeito de participagédo

no processo licitatério pertinente ao Pregao Eletrénico n°® 02/2016 da Fundagéo Coppetec, que inexistem fatos supervenientes
impeditivos da habilitagcdo nesta licitagéo, na forma do § 2°, artigo 32 da Lei n°8.666/93, ciente da obrigatoriedade de declarar
ocorréncias posteriores.

A presente declaragao é feita sob as penas da Lei.
EMPRESA:

ENDERECO:

CNPJ/MF:

(Caso a empresa possua Certificado de Registro Cadastral - CRC, inserir os dados do 6rgdo expedidor, o nUmero e a validade)

, de de 2016.

Representante Legal da Empresa
(assinatura e carimbo)
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ANEXO VI

MODELO DE DECLARACAODE QUE A EMPRESA NAO EMPREGA MAO DE OBRA INFANTIL:

(usar papel timbrado da empresa)

DECLARACAO
, inscrita no CNPJ/MF n° , por intermédio de seu
representante legal o (a) Sr. (a) , (nacionalidade), (profisséo), portador (a) da
Carteira de Identidade n° , emitida pelo , em / / , inscrito no CPF/MF sob o
n° DECLARA,para efeito de participagdo no processo licitatério pertinente ao Pregédo Eletrénico n°

02/2016 da Fundacao Coppetec, bem assim para fins do disposto no inciso V, do artigo 27, da Lei n° 8.666/93, acrescido pela
Lei n° 9.854/99, que ndo emprega menor de 18 (dezoito) anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre e ndo emprega
menor de 16 (dezesseis) anos.

Ressalva: emprega menor, a partir de quatorze anos, na condigédo de aprendiz: ( )sim / ( )ndo.

Obs: em caso afirmativo, assinalar a ressalva acima.

(Local e data)

(Representante Legal)
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ANEXO VI

MODELO DE DECLARAGCAO DE QUE A EMPRESA NAO EMPREGA CONJUGE OU PARENTE DE SERVIDOR DA UFRJ E
DE OCUPANTES DE CARGOS DE DIRECAO DA FUNDACAO COPPETEC:

(usar papel timbrado da empresa)

DECLARACAO
, inscrita no CNPJ/MF n° , por intermédio de seu
representante legal o (a) Sr. (a) , (nacionalidade), (profissao), portador (a) da
Carteira de Identidade n° , emitida pelo , em / / , inscrito no CPF/MF sob o
n° DECLARA,para efeito de participagdo no processo licitatério pertinente ao Pregdo Eletrénico n°

02/2016 da Fundagdo Coppetec, bem assim para fins do disposto no inciso |, do paragrafo 2°, do artigo 3°, da Lei n° 8.958/94
que ndo emprega conjuge, companheiro ou parente, em linha reta ou colateral, por consanguinidade ou afinidade, até o
terceiro grau, de servidor da UFRJ que atue na diregcdo da Fundagdo COPPETEC; e de ocupantes de cargos de direcdo
superior da UFRJ.

(Local e data)

(Representante Legal)
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ANEXO VIII
MINUTA DO CONTRATO

MINUTA DO CONTRATO GECOM N°. XXX/2016 QUE ENTRE SI
CELEBRAM FUNDAGAO COORDENAGCAO DE PROJETOS,
PESQUISAS E ESTUDOS TECNOLOGICOS - COPPETEC E A
19,0.0.0.0.0.0.0.0.0.0.0.0.9.9.9.9.99.99.9008

FUNDACAO COORDENACAO DE PROJETOS, PESQUISAS E ESTUDOS TECNOLOGICOS, fundagdo privada sem fins
lucrativos, instituida em 12/03/93 conforme escritura registrada sob o n°. de ordem 125.161 do livro "A" n°. 33 do Registro Civil
das Pessoas Juridicas em 24/03/93, inscrita no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas sob o n°. 72.060.999/0001-75,
Inscricdo Municipal n°. 01.119.923, com sede no Centro de Gestdo Tecnolégica — CGTEC — CT2, Rua Moniz Aragéo, s/n —
CEP. 21941-972 — Rio de Janeiro — RJ — Cidade Universitaria da Universidade Federal do Rio de Janeiro, doravante
denominada CEDENTE, neste ato representado por seu Diretor Executivo Fernando Peregrino, e a XXXXXXXXXXX, neste ato
representado por XXXXXXXXXXXX inscrita no CNPJ sob o n° XXXXXXXXXXXX, com sede na Rua
XXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXX — Rio de Janeiro — RJ — CEP XXXXXXXXXX, doravante denominada CESSIONARIA,
tém entre si ajustada a realizag&o do presente contrato mediante as clausulas e condigées a seguir:

CLAUSULA PRIMEIRA: OBJETO

1.1-0O presente contrato tem como objeto a Cessédo de Uso, a titulo oneroso, de area que compreende o prédio localizado na
Quadra 01 do Parque Tecnoldégico da UFRJ com area total cedida de 1.421,47m? (mil quatrocentos e vinte um metros
quadrados e quarenta e sete centésimos), mediante contrato para exploragdo do servico de restaurante e lanchonete, por
empresa cessionaria que fornega os servigos de gastronomia e alimentacédo, nos moldes definidos neste Contrato.

1.2-Para prestacdo desses servigos supracitados, a empresa CESSIONARIA deve operar, de forma concomitante, a
lanchonete e o restaurante, e devera fornecer ao publico refeicdes balanceadas, e em condi¢cdes higiénico-sanitarias
adequadas, para almogo, lanche e café da manha, de funcionarios do Parque e das empresas nele instaladas, assim como de
alunos, professores, servidores e publico da Universidade Federal do Rio de Janeiro — UFRJ”, conforme edital PE 02/2016 que
segue anexa e passa parte integrante e inseparavel deste contrato.

CLAUSULA SEGUNDA: DA VIGENCIA DO CONTRATO CONTRATUAL

2.1- O presente contrato entra em vigor na data de sua assinatura e compreende um periodo de 24 (vinte e quatro) meses,
podendo ser prorrogado por iguais periodos através de termo aditivo, limitados a vigéncia total de 60 (sessenta) meses.

2.2- O inicio da exploragéo do servigo de restaurante e lanchonete mencionado na Clausula Primeira, Item 1.1, devera ocorrer
em no maximo 60 (sessenta) dias corridos, contados a partir da data da assinatura do Contrato de Cesséo.

CLAUSULA TERCEIRA: OBRIGAGOES DA CESSIONARIA
3.1. Compete & CESSIONARIA, dentre outras, o cumprimento das seguintes obrigagdes:

3.2 Iniciar a exploragdo do servigo de restaurante e lanchonete, com o funcionamento da cozinha e do refeitério, na area
cedida, no prazo de até 60 (sessenta) dias da data da assinatura deste Contrato de Cessao, devendo a forma de execugao ser
previamente autorizada pela CEDENTE com a submissdo a sua apreciagdo quando da entrega das obras, caso seja
necessario, sem prejuizo da continua fiscalizagdo da execugao dos servigos.

3.2.1. Caso seja necessario a viabilizagdo da preparacgéo, distribuicdo, armazenamento e consumo dos alimentos, produtos, e
servigos, a empresa CESSIONARIA podera realizar, as suas expensas, as obras civis de adequacgéo da area cedida, bem
como instalar todo e qualquer maquinario, equipamentos e mobiliarios necessarios, com o fim de otimizar as condi¢cdes de
funcionamento da cozinha e refeitério.

3.2.2. Todas as benfeitorias de que trata o item 3.2.1, inclusive as adaptagdes e corre¢gdes necessarias ao funcionamento do
Restaurante/Lanchonete na area cedida, deverdo ser executadas pela CESSIONARIA dentro do prazo de 60 (sessenta) dias,
a contar da data da assinatura do Contrato de Cessédo, e sua forma de execugdo previamente autorizada pela CEDENTE na
forma do item 3.2.

3.2.2.1. A implantacéo de toda e qualquer adequacéo, benfeitoria ou infraestrutura nos espagos cedidos & CESSIONARIA,
serdo feitas as expensas desta, desde que autorizadas pela CEDENTE ou pela Dire¢do do Parque Tecnoldgico da UFRJ,
devendo, na execugao das obras respeitar as normas regulamentares e ambientais.

3.2.2.2. As benfeitorias ir)troduzidas serdo automaticamente incorporadas ao imoével, caso ndo possam ser levantadas, sem
que assista a CESSIONARIA o direito de retengao ou indenizagdo a qualquer titulo, tampouco, o exercicio de retengao por
aquelas benfeitorias.

3.2.3. Qualquer atraso no prazo estipulado no item 3.2.2 devera ser informado, mediante aviso & CEDENTE, devidamente

justificado, devendo a CESSIONARIA funcionar sob o regime de pré-operagao, ou seja, utilizando o espago cujas benfeitorias
ja foram finalizadas de modo a atender o publico existente.
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3.3. Manter quaisquer itens do Cardapio Basico, conforme o disposto no item 8, do Termo de Referéncia, constante no ANEXO
I, do presente Edital, bem como pessoal suficiente para o atendimento adequado dos usuarios do refeitdrio, evitando a falta
desses durante o horario de atendimento.

3.3.1 Prestar eficiente padrao de servigos aos usuarios e se aparelhar adequadamente ao exercicio de sua atividade.

3.3.2 Garantir a utilizagdo de matéria-prima adequada, dentro das condigdes padrdes quanto a critérios organolépticos,
higiénico-sanitarios e nutricionais.

3.3.3 Conservar em temperaturas de que ndo possam resultar riscos para saude as matérias-primas, os ingredientes e os
produtos intermédios e acabados susceptiveis de permitir o crescimento de microorganismos patogénicos ou a formacgéo de
toxinas.

3.3.4 Nao Utilizar utensilios de madeira na preparagéo dos alimentos, tais como: colheres, tabuas, etc.

3.3.5 Nao Servir alimento contaminado ou deteriorado.

3.3.6 Manter a boa qualidade dos balcdes térmicos e dos distribuidores ou estufas de alimentos.

3.3.7 Manter os pregos dos itens da bombonier (chocolates, balas, chicletes, docinhos, iogurtes etc.) e outros itens que néo
estejam especificados na proposta, em consonancia com os pregos praticados pelo mercado.

3.3.8 Nao Cobrar pregcos maiores do que os fixados por ocasido da licitagdo ou reajuste contratual, ou servir por¢cbes em
quantidade/peso inferiores aos estabelecidos.

3.3.9 Nao Cobrar ou permitir que seja cobrada gorjeta pelos servicos.
3.3.10 N&o Suspender ou Interromper o funcionamento dos pontos de atendimento sem autorizagéo prévia da CEDENTE.

3.3.11 Apresentar a CEDENTE, quando solicitado, informagdes sobre a quantidade média diaria e/ou mensal de
refeigcdes/lanches vendidos.

3.3.12 Manter as instalacdes e equipamentos, até o final do ultimo dia de prazo de vigéncia deste Contrato de Cesséo, em
perfeitas condigdes de conservagao e uso.

3.3.13 Néo Utilizar as dependéncias da CEDENTE para fins diversos dos previstos neste termo.

3.3.14 Manter a cozinha e o refeitério em funcionamento no horario comercial de 8:00hs as 18:00hs de segunda-feira a sexta-
feira, nos dias Uteis, obrigando-se a cumprir o horario de 11:00hs as 15:00hs, para o almogo, bem como os horarios de 8:00hs
as 10:30hs, para o café da manha e de 16:00hs as 18:00hs, para o lanche, podendo, a CEDENTE, a qualquer tempo, desde
que autorizada pela Dire¢do do Parque Tecnolégico da UFRJ, e mediante aviso prévio de 48hs, alterar os respectivos horarios.

3.4 Quanto as relagdes trabalhistas:

3.4.1 Manter os seus empregados usando uniformes completos em bom estado (calgas e camisas) e, quando necessario, 0s
respectivos Equipamentos de Prote¢ao Individual — EPI’s, bem assim identificados durante o horario de trabalho, mediante uso
permanente de crachas, com fotografia recente e nome visivel.

3.4.1.1 Nao permitir a presenga de empregado sem uniforme, mal apresentado ou descalgo.

3.4.2 Manter quadro de pessoal suficiente para atendimento dos servigos nos dias uteis, sem interrupgéo, seja por motivo de
férias, descanso semanal, licenga, falta ao servigo, demissdo de emprego e outros analogos.

3.4.3 Fornecer aos empregados os equipamentos de seguranga necessarios e responsabilizar-se por todas as despesas
referentes a encargos e obrigagdes sociais, fiscais, trabalhistas e previdenciarios, bem como por quaisquer 6nus relacionados
a atividade.

3.4.4 Fornecer téo logo sejam iniciadas as atividades, relagéo da equipe técnica que ficara diretamente envolvida na execugéo
dos servigos propostos, inclusive do Nutricionista Responsavel Técnico vinculado a CESSIONARIA, que dara respaldo técnico
aos cardapios servidos e ao preparo dos alimentos.

3.4.5 A relagdo nominal dos empregados, a ser submetida a fiscalizagdo do Contrato, em atividade nas dependéncias do local
de apresentagdo de servigos, devera mencionar enderegos, fungdes e horarios de trabalho, comunicando regularmente
qualquer alteragao.

3.4.6 No decorrer do contrato, caso o Nutricionista Responsavel Técnico seja substituido, a CESSIONARIA devera apresentar
nova Certidao de Registro e Quitagéo junto ao CRN, no prazo maximo de 05 (cinco) dias.

3.4.7 Indicar & CEDENTE, quando da assinatura do contrato, o nome de seu representante, preposto ou funcionario com
competéncia para manter entendimentos e receber comunicagdes ou transmiti-las a fiscalizagdo do Contrato.

3.4.8 Sempre que houver substituicdo de funcionario, devera informar, por escrito, a fiscalizagdo do Contrato, os dados do
funcionario substituido e de seu substituto.
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3.4.9 Sempre que ocorrer desligamento de funcionario, durante a execugéo do Contrato, a CESSIONARIA devera efetuar a
prova de quitacdo das verbas rescisorias, da baixa na CTPS, do recolhimento devido de INSS e FGTS, bem como qualquer
outra que se faga necessaria a comprovagao da regularidade da rescisdo do contrato de trabalho.

3.4.10 Responsabilizar-se por todas as despesas diretas ou indiretas, tais como impostos, taxas, transporte, salario,
alimentacdo, diarias, encargos sociais, fiscais, trabalhistas, previdenciarios e de ordem de classe, indenizagdes civeis e
quaisquer outras que forem devidas aos empregados da empresa CESSIONARIA no desempenho das suas atividades,
ficando, ainda, a CEDENTE isenta de qualquer vinculo com os mesmos.

3.4.11 Entregar, mensalmente, 8 CEDENTE cépia dos comprovantes de recolhimento do INSS e do FGTS, entrega dos vales-
transportes, bem como dos contracheques de seus empregados, de modo a resguardar os direitos trabalhistas destes e a
possivel responsabilizagao subsidiaria da CEDENTE, na forma do que determina o Egrégio Tribunal Superior do Trabalho.

3.4.12 Efetuar o controle de saude de seus funcionarios, viabilizando exames periddicos exigidos pela legislagédo especifica, a
fim de que ndo manipulem alimentos as pessoas portadoras de doengas infecciosas ou parasitarias.

3.4.13 N&o permitir a presenca de empregado com exames de avaliagcao de saude realizados ha mais de 12 (doze) meses.

3.4.14 Realizar o pagamento de seus empregados até o 5° (quinto) dia util do més subsequente, nos termos dos artigos 459 e
465, ambos da CLT, ou legislagédo posterior.

3.4.15 Fornecer em até 10 (dez) dias apds cada periodo aquisitivo, a escala de férias dos seus empregados.

3.4.16 Efetuar o pagamento da remuneracéo de férias dos empregados até 02 (dois) dias antes do gozo desta, nos termos da
legislagéo vigente.

3.5 Quanto ao exercicio da fiscalizagao:

3.5.1 Permitir, sempre que solicitado, a fiscalizagdo do Contrato ou de funcionarios credenciados da CEDENTE as instalagbes
onde sdo preparadas as refei¢des, bem como, se for o caso, aos trabalhos de transporte dos alimentos, para que possam ser
aferidas a qualidade e higiene das refei¢cdes servidas.

3.5.2 Facilitar a fiscalizagdo por parte dos érgaos publicos competentes, cientificando a CEDENTE do resultado das inspegdes.
3.5.3 Encerrar imediatamente qualquer atividade que venha a ser proibida por érgéao publico competente.

3.5.4 Responsabilizar-se pelo pagamento de taxas ou multas advindas do funcionamento da cozinha e do refeitorio.

3.5.5 Permitir que a Segdo de Seguranga da CEDENTE intervenha em situagdes especiais de utilizagdo de espago reservado a
area cedida.

3.5.6 Responsabilizar-se pela manutengéo preventiva e corretiva das instalagdes, a fim de que as mesmas permanegam em
perfeito estado de conservagao e funcionamento, arcando, inclusive, com as despesas de substituicbes de Idampadas e todos
os dispositivos das instalagdes elétricas e hidraulicas.

3.5.7 Substituir, no todo ou em parte, os alimentos considerados impréprios ao consumo.

3.5.8 Providenciar a imediata correcao de eventuais imperfeicdes na execugdo dos servigos, quando apontadas pelo Fiscal do
Contrato.

3.5.9 Solicitar a fiscalizagdo do Contrato a autorizagdo para retirada, das dependéncias do refeitério, de qualquer moével,
equipamento ou utensilio de propriedade da CEDENTE.

3.5.10 Comunicar, por escrito, qualquer anormalidade de carater urgente, tdo logo verificada na execugédo dos servicos, e
prestar esclarecimentos julgados necessarios junto a fiscalizagdo do Contrato.

3.5.11 Nao se opor as analises técnicas das instalacdes elétricas e hidraulicas, a serem efetuadas por funcionarios ou pessoal
técnico credenciado da CEDENTE.

3.6 Quanto a limpeza e higienizagdo da area cedida:

3.6.1 Efetuar supervisao rigorosa do processo de higienizagdo de bandejas, pratos e talheres, visando a garantia da sanidade
microbioldgica dos mesmos.

3.6.2 Arcar com as despesas de lavagem das mesas e cadeiras do refeitdrio, quando constatada a necessidade pela
fiscalizagao do Contrato.

3.6.3 Providenciar, em intervalos de 3 (irés) meses, a dedetizagdo e desratizagdo das areas dos servigos, de acordo com as

normas fixadas pelo érgdo local competente, por meio de profissional(is) ou empresa(s) qualificada(s), encaminhando, de
forma imediata, comprovante de realizagdo dos servigos ao fiscal do contrato.
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3.6.4 Caso a necessidade de dedetizagdo e desratizagéo surja em periodo inferior ao fixado no item acima, a CESSIONARIA
fica obrigada a realiza-la, sempre em acordo com as normas que regulam este tipo de higienizagéo.

3.6.5 A verificagio, pela CEDENTE, da existéncia de ratos, baratas ou quaisquer outros vetores efou pragas que
comprometam a qualidade dos alimentos fornecidos pela CESSIONARIA, a sujeitara as penalidades previstas no instrumento
contratual.

3.6.6 Arcar com os custos de analises microbiolégicas em amostras coletadas pela fiscalizagdo do Contrato, na
cozinha/refeitorio, sempre que for detectado qualquer tipo de irregularidade no produto fornecido.

3.6.7 Utilizar produtos adequados a natureza dos servigcos, tais como: detergente com alto poder bactericida, agao fungicida e
propriedade viricida, para se obter higienizagdo dos ambientes, equipamentos e utensilios, bem como das maos dos
funcionarios que manipulam alimentos.

3.6.8 Retirar qualquer tipo de entulho/lixo produzido em decorréncia de suas atividades, das dependéncias da cozinha e do
refeitério ou seu entorno, entre 07:00hs as 11:00hs, devendo os casos excepcionais serem levados para a andlise da
Administracdo do Parque Tecnoldgico da UFRJ.

3.6.9 Manter, durante toda a vigéncia do Contrato, as instalagbes da area cedida em perfeitas condigdes de higiene, por meio,
dentre outros, do cumprimento dos seguintes requisitos:

(a) Limpeza e desinfecgao adequadas;

(b) Prevengao da acumulagao de sujeira;

(c) Impedimento de contato de géneros alimenticios com materiais toxicos, ainda que no armazenamento ou preparo;

(d) Evitar a queda de particulas nos alimentos, bem assim a ocorréncia de condensacédo e formagédo de bolores
indesejaveis na superficie;

(e) Prevencado da contaminagéo cruzada durante as diversas operagcdes de manuseio dos géneros alimenticios, dos
materiais, dos equipamentos, dos ingredientes e matérias-primas, da agua, dos sistemas de ventilagao, do pessoal e de fontes
externas de contaminagao;

(f) Atentar para que o processamento e armazenagem dos produtos ocorram em condigbes de temperatura
adequadas;

(g) Cuidar para que as superficies em contato com os géneros alimenticios (sejam para simples preparo ou para
corte), incluindo as dos equipamentos, sejam construidas em materiais lisos, lavaveis e néo toxicos;

(h) Manter o pavimento, paredes e portas em boas condi¢des de higiene, os quais devem ser frequentemente lavados
ou, sempre que necessario, para assegurar a segurancga e salubridade dos géneros alimenticios, desinfetados.

3.7 Quanto aresponsabilidade por danos causados:
3.7.1 Arcar com todos os custos necessarios a reparagédo dos danos causados, quando constatada sua responsabilidade.

3.7.2 Reparar ou indenizar, a juizo e dentro do prazo estipulado pela CEDENTE, todas e quaisquer avarias ou danos causados
aos bens da CEDENTE, pelo pessoal encarregado da execugao dos servicos, culposa ou dolosamente, na area cedida.

3.7.3 Responsabilizar-se por quaisquer énus que recairem ou vierem a recair sobre a area e os servigos nela explorados,
inclusive tributos e contribuicdes federais, estaduais e municipais, bem como encargos sociais e trabalhistas de seus
empregados.

3.7.4 Afastar, de imediato, qualquer pessoa que lhe seja vinculada, por haver praticado ato inadequado, bem como que tenha
descumprido normas e instrugdes determinadas pela CEDENTE.

3.7.5 Responder por quaisquer acidentes de que venham a ser vitimas os seus empregados, ou por acidentes causados por
eles a terceiros, no horario de trabalho, bem como por danos provocados por seus prepostos aos bens da CEDENTE ou de
terceiros durante as atividades.

3.7.6 Assumir, plenamente, todos os encargos de possivel demanda trabalhista, civel ou penal, relacionadas a prestagédo dos
servigos, originariamente, ou vinculada por prevengdo, conexao ou continéncia.

3.8 Quanto a execugdo das clausulas e condi¢des do Contrato:

3.8.1 Cumprir fielmente os termos deste Contrato de Cessédo, de forma que os servigos sejam realizados com o esmero e
perfeicdo, executando-os sob sua inteira e exclusiva responsabilidade.

3.8.2 Manter todas as condigbes de habilitagdo e qualificacdo exigidas no presente Edital e seus anexos, em compatibilidade
com as obrigacdes por ela assumidas.

3.8.3 Cumprir a legislagéo sanitaria em vigor, restando certo que a paralisagdo das atividades ou a interdigdo das instalagdes
em decorréncia de Auto de Infragdo podera constituir motivo suficiente para a rescisdo do Contrato de cessado, devendo ser
observado, em especial, as seguintes normas:

(a) Lei n® 12.305, de 2 de agosto de 2010, que institui a Politica Nacional de Residuos Sdlidos, altera a Lei n°® 9.605,
de 12 de fevereiro de 1998 e da outras providéncias;

(b) Decreto n° 7.404, de 23 de dezembro de 2010, que regulamenta a Lei n° 12.305, de 2 de agosto de 2010, que
institui a Politica Nacional de Residuos Sélidos, cria o Comité Interministerial da Politica Nacional de Residuos Sdlidos e o
Comité Orientador para a Implantacdo dos Sistemas de Logistica Reversa, e da outras providéncias;
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(c) Resolucdo ANVISA n°® 216, de 15 de setembro de 2004, que dispde sobre Regulamento Técnico de Boas Préticas
para Servigos de Alimentagéo;

(d) Resolugédo n° 33 da Comissao Nacional de Normas e Padrdes para Alimentos (CNNPA), de 9 de novembro de
1977, que estabelece os principios gerais de higiene a serem observados na obtengdo, manipulagdo, armazenagem,
transporte e distribuicdo de alimento, sem prejuizo de normas especificas de higiene a serem estabelecidas para cada espécie
de alimento.

3.8.4 Executar diretamente o objeto, sem transferéncia de responsabilidades ou subcontratacdes ndo autorizadas pela
CEDENTE.

3.8.5 Cumprir as normas internas da CEDENTE, bem como o Regulamento Geral do Parque Tecnolégico da UFRJ, disponivel
no sitio: <http://www.parque.ufrj.br/> especialmente quanto a carga e descarga de material, devendo informar a fiscalizagdo do
Contrato sobre situagdes excepcionais, bem como colaborar para a manutengéo da seguranga e do perfeito funcionamento do
edificio-sede.

3.8.6 Identificar todos os equipamentos e utensilios de sua propriedade, de forma a ndo serem confundidos com similares de
propriedade da CEDENTE.

3.8.7 Comunicar imediatamente qualquer alteragdo em seu contrato social, estatuto social ou domicilio comercial.

3.8.8 Nao transferir, no todo nem em parte, a exploragao da area cedida.

3.8.9 Apresentar, sem qualquer 6nus para a CEDENTE, no prazo maximo de 60 (sessenta) dias, contados a partir do inicio da
execucgdo dos servigos, o Alvara de Licenga de Localizagdo e Funcionamento, e Licenga Sanitaria para Funcionamento, sem
prejuizo da apresentacéo de outras licengas exigidas por lei.

3.8.10 Nao se opor a realizagdo de eventos no espaco do refeitorio, quando forem apoiados ou realizados pela CEDENTE,
situagdo em que haverd comunicac&o prévia, e sem interrupcdo da prestacdo dos servicos de alimentagdo pela
CESSIONARIA.

3.8.11 Assumir, com exclusividade, a responsabilidade pelos encargos fiscais e comerciais resultantes da execugéo do objeto
do contrato a ser firmado.

3.8.12 Requerer a CEDENTE autorizagdo para realizar quaisquer benfeitorias e/ou alteragdo no imével, nos moldes da
Clausula 3.2.2 deste Contrato.

3.8.13 Nao assumir, de maneira alguma, a exploragdo de qualquer outra atividade, estranha ao objeto do Contrato, embora a
ele similar, nas instalacdes da CEDENTE.

3.8.14 Prestar manutengdo, sempre mediante prév[a comunicagdo, aos equipamentos pertencentes a CEDENTE, ou
substituicdo, caso sejam de propriedade da CESSIONARIA, no prazo de até 48 (quarenta e oito) horas, contada da deteccéo
do defeito, e comunicar ao Fiscal do Contrato as razdes que impossibilitaram a realizagdo do reparo no prazo estipulado, para
conjuntamente serem encaminhadas as providéncias necessarias.

3.8.15 Manter documentagéo legal de funcionamento atualizada.

3.8.16 Cumprir horario de funcionamento previsto no subitem 3.3.14, deste documento.

3.8.17 Responder, no prazo fixado, a solicitagdo ou requisicdo dos setores de gestéo e de fiscalizagdo do Contrato.

3.8.18 E vedado a CESSIONARIA disponibilizar na area cedida qualquer forma de publicidade, salvo se vinculada aos
produtos permitidos de serem comercializados no refeitério, bem assim com a anuéncia da CEDENTE.

3.8.19 Desocupar, de imediato, a area cedida, restituindo-a em perfeitas condi¢des de uso, quando findo o prazo da cessao ou
quando revogado o Contrato.
CLAUSULA QUARTA: EXECUCAO DOS SERVICOS DE FORNECIMENTO DAS REFEICOES

4.1 Os alimentos a serem fornecidos nas refeicdes para almogo, lanche e/ou café da manh& dever&o ser preparados nas
dependéncias da CESSIONARIA.

4.1.1. Os alimentos deverdo ser acondicionados e expostos apropriadamente, de modo a evitar exposicdes a agentes
contaminadores e infecciosos, em caixas hermeticamente fechadas que mantenham a temperatura e que ndo comprometam
as caracteristicas nutricionais dos alimentos.

4.1.2. O Fiscal do Contrato fara vistorias periddicas as instalagées e dependéncias da cozinha e do refeitorio ou, em sendo o
caso e quando necessario, as instalagbes da CESSIONARIA;

4.2. O preparo dos alimentos devera obedecer as normas rigorosas de higiene, conservagao e produgéo determinadas para a

sua produgdo, especialmente as da ANVISA, sem prejuizo de normas que regulem as atividades de prestagdo de servigos de
gastronomia e alimentacéo.
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4.3. A CESSIONARIA devera servir as refeigdes em pratos de louga e talheres em aco inoxidavel, devidamente higienizados,
ensacados ou guardados em local limpo e fechado, e também devera ter disponiveis, além dos utensilios ja citados, pratos,
copos e talheres descartaveis a serem utilizados nos servigos de lanchonete e para viagem.

4.4. As opgdes do cardapio para almogo deverdo ser servidas em forma de rodizio diario, de maneira que todas as opgdes
existentes no cardapio basico, previsto no item 8, sejam oferecidas ao longo de um periodo de, no maximo, 30 (trinta) dias.

4.5. Os alimentos deverdo permanecer cobertos todo o tempo, evitando a sua contaminacgao pelo ar. As refeicbes somente
poderdo permanecer sem as tampas metalicas das mesas de servir (balcées térmicos de distribuicdo de alimentos) do sistema
“self-service”, nos momentos em que o0 numero de pessoas no restaurante inviabilize tal procedimento.

4.6. Os balcdes térmicos de cocgao e distribuicdo de alimentos dever&o ser apropriados a manuteng&o das caracteristicas dos
alimentos, tais como temperatura, valor nutricional, sabor, etc. Durante o periodo de almogo, a CESSIONARIA devera
promover a constante limpeza dos balcdes térmicos de distribuicdo dos alimentos.

4.7. Os servigos de gastronomia e alimentagdo serdo prestados de forma continua, ndo sendo admitida sua interrupgdo por
motivo de qualquer natureza, sem justa causa e prévia comunicacao a CEDENTE.

4.8. Para fins de cobranga e controle dos servigos prestados, a CESSIONARIA devera entregar ao usuario, na entrada do
refeitério, uma comanda eletrénica, para registro da pesagem da refeigdo e dos produtos por ele consumidos, que serdo pagos
diretamente no caixa a saida do estabelecimento.

4.8.1. A empresa CESSIONARIA podera utilizar outra forma de cobranga e controle dos servicos prestados, desde que o faga
com a anuéncia prévia da CEDENTE, devendo, em qualquer hipotese, se remitido o respectivo cupom fiscal na forma da lei.

4.9. A CEDENTE podera fazer vistorias periédicas as instalagdes e dependéncias da area objeto da presente licitagéo ou, em
sendo o caso e quando necessario, as instalagdes da empresa CESSIONARIA.

CLAUSULA QUINTA: OBRIGA(;OES DA CEDENTE
5.1 Compete a CEDENTE:

5.2 Observar para que durante a vigéncia contratual sejam mantidas todas as condi¢cdes de habilitagéo e qualificagdo exigidas
para contratagdo, bem como sua compatibilidade com as obrigagbes assumidas.

5.2.1 Através da fiscalizagdo do Contrato, supervisionar e solicitar, quando necessario, técnicos especializados para fornecer
pareceres sobre as condicdes de manipulagao, higiene, qualidade do material e dos géneros alimenticios utilizados nas
refeigcdes e lanches fornecidos pela CESSIONARIA.

5.2.2 Acompanhar e fiscalizar a perfeita execugéo do Contrato.

5.2.3 Permitir o livre acesso dos empregados da CESSIONARIA ao local dos servicos, respeitadas as normas internas de
seguranca e conduta da CEDENTE.

5.2.4 Alterar, a qualquer tempo, mediante aviso prévio & CESSIONARIA, desde que autorizada pela Direcdo do Parque
Tecnoldgico da UFRJ, o horario de funcionamento do refeitério.

5.2.5 Aplicar as sangdes cabiveis, em caso de descumprimento, pela CESSIONARIA, das clausulas e condi¢gdes contratuais,
observado o disposto no item 23, bem como a tabela de multas, constante no ANEXO XlI do presente Edital.

5.2.6 Exigir, mensalmente, que a CESSIONARIA comprove através de copias das guias de depdsito a regularidade de
situagdo para com o recolhimento do INSS e FGTS, bem assim dos comprovantes de entrega dos vales-transportes e dos
contracheques de seus empregados; apresentando, ainda, anualmente, copia de exames de saude e da CTPS dos
funcionarios da empresa CESSIONARIA.

5.2.7 Prestar as informacgdes e os esclarecimentos atinentes ao objeto do Contrato, que venham a ser solicitados pelo preposto
da CESSIONARIA.

5.2.8 Solicitar alteragdes no cardapio proposto visando melhorar a prestacdo dos servigcos, de acordo com o controle de
qualidade e a pesquisa de satisfagéo, previstos nos itens 13 e 14, do Termo de Referéncia, constante no ANEXO | do presente
Edital.

CLAUSULA SEXTA: DAS RESPONSABILIDADES DA CESSIONARIA

6.1 A CESSIONARIA assume todas as responsabilidades sobre seus funcionarios e prepostos, eximindo a CEDENTE de todas
e quaisquer responsabilidades civil, trabalhista e previdenciaria.

6.2 Caso a especificidade do servigo exija profissional externo ao quadro funcional da'CESSIONARIA, esta devera
providenciar documento juridico proprio que regule a relagdo de trabalho entre a CESSIONARIA e o referido profissional,
eximindo a CEDENTE de todas e quaisquer responsabilidades.
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6.3 Caso haja manifestagdo processual na justica por parte de trabalhador (es) lotado na CESSIONARIA, cabe a esta assumir
todas as despesas processuais e indenizatéria se for o caso, eximindo a CEDENTE de toda a responsabilidade.

CLAUSULA SETIMA: REMUNERAGCAO MENSAL PELO USO DA AREA CEDIDA

7.1. Pela Cesséo de Uso, a titulo oneroso, de area que compreende o prédio localizado na Quadra 01 do Parque Tecnolégico
da UFRJ com éarea total cedida de 1.421,47m? (mil quatrocentos e vinte um metros quadrados e quarenta e sete centésimos),
a CESSIONARIA pagara & CEDENTE o valor de R$ 23.909,12 (vinte e trés mil novecentos e nove reais e doze centavos),
mensais e pela Taxa de Servigos sera pago no valor de R$ 5.964,50 (cinco mil novecentos e sessenta e quatro reais e
cinquenta centavos) mensais, totalizando um valor total mensal de R$ 29.873,62 (vinte e nove mil oitocentos e setenta e trés
reais e sessenta e dois centavos).

7.2. Caso o vencedor do certame seja uma empresa de Micro, Pequeno ou Médio Porte (com faturamento inferior a 90 milhdes
de reais) havera um desconto de 20% no valor cobrado pela Taxa de Servigos, permanecendo inalterado o valor cobrado pela
Cessao de Uso do prédio.

7.3. Para os fins desse Edital, entende-se como Taxa de Servigos o valor correspondente ao rateio das despesas
administrativas do Parque Tecnoldgico, no exercicio da sua fungdo primordial de fomento a pesquisa e desenvolvimento
tecnoldgicos, e cooperagéo entre as empresas e a UFRJ, sendo destinada aos gastos com pessoal, comunicag¢des, materiais e
consumos diversos, e demais servigos administrativos oriundos dessa atividade.

7.4. O valor da Taxa de Servigos sera revisto, anualmente, no més de janeiro, pelo indice IGP-M da Fundagdo Getulio Vargas
ou a qualquer tempo, por determinagdo do Conselho Diretor do Parque, com base em estimativa orgamentaria. Em caso de
aumento do valor da Taxa de Servico, determinado pelo Conselho Diretor, o mesmo devera ser precedido de aviso as
empresas instaladas, com antecedéncia minima de 45 (quarenta e cinco) dias, a ser feito pela Dire¢do do Parque Tecnolégico.

7.5 O valor referente a Cessao de Uso sera reajustado anualmente pelo indice IGP- M da Fundagéo Getulio Vargas, podendo o
mesmo ser revisto a cada 03 (trés) anos, com base em avaliagado imobiliaria realizada por uma empresa especializada.

7.6. Em caso de atraso, fica desde ja convencionada a multa correspondente a 2% (dois por cento), ao més, sobre o respectivo
valor em atraso, calculado pro rata de juros no percentual de 1% ao més e correcdo monetaria.

7.7. O inadimplemento do pagamento da retribuicdo pelo uso da area cedida, por um prazo superior a 90 (noventa) dias,
ensejard a configuragédo da Rescisdo do presente do Contrato da Cessao, desde que notificada a CESSIONARIA, na forma da
Clausula Décima Quinta, ressalvado a8 CEDENTE o direito de negociar o parcelamento dos débitos.

CLAUSULA OITAVA: DESPESAS PELO USO DA AREA CEDIDA

8.1. Além do pagamento do valor mencionado no subitem 7.1, a CESSIONARIA arcara integralmente com as despesas
decorrentes do consumo de gés de cozinha (GLP), energia elétrica, agua e esgoto, telefone, coleta de lixo, limpeza da caixa de
gordura, manutencdo dos equipamentos de prevengdo e combate a incéndio, bem como a manutencdo de dutos de ar
condicionado e aparelhos, além de quaisquer tributos Federais, Estaduais ou Municipais, e os aumentos destes que recairem
sobre o imével, seja qual for a forma de sua arrecadagao, referentes as atividades desenvolvidas pela CESSIONARIA na area
cedida.

8.2. Os impostos, taxas e demais tributos, exceto contribuicbes de melhoria que vierem a incidir sobre o imével, serdo pagos
pela CESSIONARIA.

8.3.0 custo com a manutengao dos equipamentos de prevengao e combate a incéndio devera ser assumido diretamente pela
CESSIONARIA, que ficara obrigada a manté-los em perfeito estado de conservagédo e funcionamento, de acordo com a
legislagao vigente.

8.4. O custo com a limpeza e manutencéo da caixa de gordura e do coletor de residuos sdlidos devera ser assumido
diretamente pela CESSIONARIA, que ficara obrigada a manté-los em perfeito estado de conservacgéo e funcionamento.

8.4.1. Caso ocorra entupimento da caixa de gordura, localizada na area externa do edificio, em razdo da obstrugao,
ocasionada pelo fluxo intercorrente da caixa de gordura da cozinha, a CESSIONARIA devera arcar com os custos da
manutenc¢ao, incluindo a limpeza da area externa em que ocorreu o transbordamento.

8.5. O custo com a coleta de lixo e residuos solidos produzidos na area cedida devera ser assumido diretamente pela
CESSIONARIA.

8.6. A CESSIONARIA devera manter cagambas com tampas na area externa do edificio para acondicionar os sacos de lixo e
de residuos sdlidos, organicos e inorganicos, produzidos na area cedida, sendo de sua responsabilidade a contratagdo de
empresa especializada na coleta diaria destes.

8.7. O valor maximo do peso, em quilograma, para a refeicdo de almogo, no sistema “self-service”, é de R$ 80 (oitenta) reais,
fixado de acordo com o Cardapio Basico para almogo, previsto no item 8.4 do ANEXO | do Edital 02/2016.

CLAUSULA NONA: PRECO DAS REFEICOES, PRODUTOS E ALIMENTOS; PAGAMENTO E REAJUSTE
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9.1. Os pregos praticados na cobranga das refeicdes para lanches e/ou café da manha, bem como para os demais alimentos
comercializados durante o almogo, ndo incluidos no sistema “self-service”, deverao ser mantidos em local visivel na entrada do
refeitério, observado os valores praticados no mercado.

9.2. O preco do peso em quilograma na refeicdo de almogo, servido em sistema “self-service”, € o ofertado na proposta
apresentada pela CESSIONARIA, respeitado o disposto no item 8, do presente Termo de Referéncia e o limite valorativo
estabelecido no Item 8.7 da Clausula Oitava deste Termo.

9.3. Os valores correspondentes aos géneros alimenticios servidos nas refeigbes de lanche e/ou café da manha, bem como
aos demais alimentos comercializados durante o almogo, ndo incluidos no sistema “self-service”, sdo os constantes do
cardapio apresentado na proposta da CESSIONARIA, respeitado o disposto no item 8 do Termo de Referéncia.

9.4. O pagamento das refeicdes e lanches sera de inteira responsabilidade dos usuarios do refeitério, que poderdo efetua-lo
por meio de dinheiro, cartdo de crédito ou débito, vales refeigao/alimentagdo, ou outras formas legalmente reconhecidas.

9.5. Os pregos apresentados na proposta da CESSIONARIA poderéo ser reajustados para mais ou para menos, de acordo
com a variagéo do indice de Pregos ao Consumidor Amplo (IPCA), Grupo Alimentagdo e Bebidas, Iltem Alimentagéo fora do
Domicilio no Brasil, divulgado pelo Instituto Brasileiro de Geografia Estatistica (IBGE), ou o indice que venha a substitui-lo, e
com base na seguinte férmula, prevista no art. 5°, do Decreto n° 1.054, de 07.02.94, alterado pelo Decreto n° 1.110, de
13.04.94, sendo:

Onde:

R = Valor do reajuste procurado;

V = Valor contratual do prego do quilograma a ser reajustado;

| = indice relativo a data do reajuste.

lo = indice inicial - refere-se ao indice de pregos correspondente a data fixada para entrega da proposta
da licitagao.

9.6. O reajustamento dos pregos de que trata o subitem 9.5, cuja periodicidade sera de 01 (um) ano, contado a partir da data
de apresentacao da proposta de pregos, somente sera efetuado mediante solicitagdo expressa da CESSIONARIA, e na forma
do disposto no subitem 15.7 do Termo de Referéncia, constante do ANEXO | do Edital 02/16.

9.7. Nos periodos subsequentes ao do primeiro reajuste, o interregno minimo de 12 (doze) meses sera contado a partir dos
efeitos financeiros da Ultima atualizagao.

CLAUSULA DECIMA: REPACTUAGCAO DE PREGCOS DAS REFEICOES

10.1. A cada 12 (doze) meses, sera admitida a repactuagéo dos pregos das refeicdes, alimentos e demais produtos a que se
refere a clausula nona, em conformidade com regras e condi¢des a seguir delineadas:

10.1.1. O interregno minimo de 12 (doze) meses para a primeira repactuagao sera contado a partir da data limite para a
apresentacao da proposta ou da data do orgamento a que a proposta se referir, conforme o caso.

10.1.2. No momento da apresentagdo do primeiro pedido de repactuacdo devera ser computada pela CESSIONARIA a
variagao dos custos dos alimentos, materiais e equipamentos necessarios a execugao do servigo, se houver, devendo, neste
caso, ser considerada, como data base para os calculos, a data limite para a apresentagado da proposta comercial.

10.1.3. Os efeitos financeiros da repactuacdo serdo aplicados a partir da aprovacdo e cientificagdo da CESSIONARIA, pela
CEDENTE.

10.1.4. Nas repactuagbes subsequentes, a anualidade sera contada a partir da data dos efeitos financeiros da ultima
repactuacgao.

10.1.5. As repactuagdes serdo precedidas de solicitagdo da CESSIONARIA, acompanhada de demonstracdo analitica da
alteragdo dos custos, por meio de apresentagédo da planilha de custos e formacao de pregos ou do novo acordo, convengao
e/ou dissidio coletivo que fundamentar a repactuacdo e, se for o caso, dos documentos indispensaveis a comprovacao da
alteracéo dos precos de mercado em cada um dos itens da planilha a serem alterados.

10.1.6. E vedada a inclusdo, por ocasido da repactuagdo, de beneficios ndo previstos na proposta inicial, exceto quando se
tornarem obrigatérios por forga de instrumento legal, sentenga normativa, acordo coletivo ou convengao coletiva.
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10.1.7. As repactuagdes, como espécie de reajuste, serdo formalizadas por meio de apostilamento, e ndo poderéo alterar o
equilibrio econdmico e financeiro do Contrato de Cesséo, exceto quando coincidir em com a prorrogagéo contratual, em que
deverao ser formalizadas por aditamento.

10.1.8. As repactuacdes a que a CESSIONARIA fizer jus e n&o forem solicitadas durante a vigéncia do Contrato de Cess&o, ou
durante a anualidade a que se refere o subitem 10.1.1, serdo objeto de preclusdo com a assinatura da prorrogagéo contratual,
com o termo da anualidade ou com o encerramento do contrato, conforme o caso.

CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA: PESQUISA DE SATISFAGAO

11.1 O nivel de satisfagao sera objeto de avaliagdo constante pela CEDENTE, através de pesquisas, com o objetivo de avaliar
o grau de satisfagao dos usuarios do refeitério, em relagdo as condigdes de atendimento e a qualidade dos servigos prestados
pela CESSIONARIA, sendo certo que o resultado apurado devera influenciar diretamente a operacionalizacdo da
CESSIONARIA.

11.2 A Pesquisa de Satisfacdo sera realizada, ao menos 1 (uma) vez por ano pela CEDENTE, com os usuarios do refeitorio,
escolhidos de forma aleatdria, os quais serdo submetidos ao preenchimento do questionario, conforme Modelo de Formulario,
constante no ANEXO XI, do Edital N° 02/2016.

11.3 A pesquisa de satisfagéo devera avaliar, entre outros, mas néo se limitando, os seguintes indicadores:
(a) qualidade das refeigdes;

(b) qualidade dos lanches;

(c) qualidade das frutas;

(d) qualidade dos sucos;

(e) apresentagéo dos pratos;

(f) sabor e tempero

(g) variedade do cardapio;

(h) espera para se servir;

(i) reposicao de preparagdes/utensilios
(j) limpeza do ambiente;

(k) presteza no atendimento;

(1) nivel geral de satisfacao, e;

(m) outros aspectos necessarios;

11.4. Cada indicador da pesquisa sera avaliado de acordo com a tabela de medigdo de graus de satisfagdo, aos quais serao
atribuidos uma pontuagéo, conforme abaixo relacionada:

GRAU DE SATISFACAO PONTUACAO
Otimo 5 (cinco)
Bom 4 (quatro)
Regular 3 (trés)
Ruim 2 (dois)
Muito Ruim 1 (um)

11.5 A pesquisa de satisfacdo sera considerada satisfatoria quando o somatodrio de itens classificados como 6timo, bom e
metade dos que alcangarem grau regular obtiverem pontuacéo acima de 50% (cinquenta por cento).

11.6 A pesquisa de satisfagdo sera considerada insatisfatéria quando o somatério de itens classificados como muito ruim, ruim
e metade dos que alcangarem grau regular obtiverem pontuagéo igual ou maior que 50% (cinquenta por cento).

11.7 Sempre que o resultado de cada pesquisa de satisfagéo for insatisfatorio, a Administragéo devera:
(a) indicar a empresa CESSIONARIA os itens insatisfatorios;
(b) solicitar a imediata melhoria dos itens em questéo.

11.8 Caso a pesquisa de satisfagdo apresente resultado satisfatério, a CESSIONARIA continuard com a cessdo até a
realizagdo de uma nova pesquisa ou o fim da vigéncia do contrato.

11.9 Caso a pesquisa de satisfacdo apresente resultado insatisfatorio:

(@) em até 02 (dois) itens, sera encaminhada comunicacdo formal a fim de obter a imediata resolugdo dos problemas
apresentados;

(b) de 03 (trés) a 05 (cinco) itens, a CEDENTE enviara aviso de adverténcia & CESSIONARIA, sem prejuizo da aplicacéo de
multa de GRAU 2, conforme a Tabela de conversdo das multas em percentual sobre a retribuicdo mensal, constante do
ANEXO XII do Edital n® 02/2016;

(c) de 06 (seis) a 07 (sete) itens, a CEDENTE podera aplicar multa de GRAU 3, conforme a Tabela de conversdo das multas
em percentual sobre a retribuigdo mensal, constante do ANEXO XIlI do Edital n°® 02/2016;

(d) de 08 (oito) a 10 (dez) itens, a CEDENTE podera aplicar multa de GRAU 5, conforme a Tabela de conversdo das multas em
percentual sobre a retribuicdo mensal, constante do ANEXO Xll do Edital n® 02/2016, ou rescindir o Contrato de cessé&o.

11.10 Caso haja reincidéncia do resultado de insatisfatério na pesquisa de satisfagdo, em periodo inferior a 12 (doze) meses, a

CEDENTE podera aplicar multa de grau superior ou rescindir o Contrato de Cessao, seguindo o disposto na Tabela de Multas
que constitui o ANEXO Xll do Edital n° 02/2015.
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11.11 Os valores das multas serdo convertidos na forma da contrapartida mensal, observado o procedimento consignado no
item 7.1 deste contrato.

11.12 O Modelo do Formulario de Pesquisa de Satisfagédo € objeto do ANEXO XI do Edital n® 02/2016.

CLAUSULA DECIMA SEGUNDA: GARANTIA

12.1 Para assegurar o integral cumprimento de todas as obrigacGes contratuais assumidas, inclusive indenizagéo a terceiros e
multas eventualmente aplicadas a CESSIONARIA apresentara garantia anual de 5% (cinco por cento) do valor do contrato, em
uma das modalidades estabelecidas no artigo 56, da Lei n°. 8.666/1993, no prazo de até 15 (quinze) dias Uteis apds a data da
assinatura do Contrato de Cesséo.

12.1.1 Para efeito da incidéncia do percentual de 5% (cinco por cento) referido no item acima, sera considerado o valor anual
da contratagéo, que corresponde a retribuigdo mensal paga pelo uso da area cedida multiplicado por 12 (doze).

12.2 A garantia devera vigorar durante todo o periodo de vigéncia contratual, mantendo-se valida até 03 (trés) meses apos o
término do Contrato de Cessao.

12.3 Havendo opgao pela modalidade caugédo em dinheiro, o valor devera ser depositado em conta caugédo no Banco do Brasil
S.A.

12.4 A garantia ficara sob a responsabilidade e a ordem da CEDENTE.

12.5 A garantia somente sera restituida 8 CESSIONARIA ap6s o integral cumprimento de todas as obrigagdes contratuais.

12.6 Havendo repactuacéo de precos, acréscimo ou supresséo de servigos, a garantia sera acrescida ou devolvida, guardada
a proporgao de 5% (cinco por cento) sobre o valor resultante da alteragdo, e quando em dinheiro, atualizada monetariamente,
conforme o artigo 56, § 4°, da Lei 8.666/1993.

12.7 Se o valor da garantia for utilizado em pagamento de qualquer obrigagdo, inclusive indenizagdo a terceiros, a
CESSIONARIA obriga-se a fazer a respectiva reposicado no prazo de 05 (cinco) dias, contados da data em que for notificada,
pela CEDENTE.

CLAUSULA DECIMA TERCEIRA: GESTAO E FISCALIZACAO DO CONTRATO

13.1 N&o obstante ser a CESSIONARIA a Unica e exclusiva responsavel pela execugéo de todos os servigos na area cedida, a
CEDENTE reserva-se o direito de, sem que de qualquer forma restrinja a plenitude desta responsabilidade, exercer a mais
ampla e completa fiscalizagdo, diretamente, pelo funcionario designado para este fim, como o “Fiscal do Contrato”, para
averiguar o fiel e correto cumprimento da execugéo contratual.

13.2 Cabe ao Fiscal do Contrato, entre outras, as seguintes providéncias:

13.2.1 Observar se os cardapios estdo sendo cumpridos conforme o proposto;

13.2.2 Aprovar as alteragbes dos cardapios;

13.2.3 Verificar a qualidade dos produtos fornecidos;

13.2.4 Exigir pontualidade no cumprimento dos horarios fixados no presente Termo de Referéncia;

13.2.5 Exigir limpeza da é&rea fisica, equipamentos e utensilios utilizados na execugéo dos servigos;

13.2.6 Verificar os habitos de higiene e conservagdo da area cedida, exigindo que a CESSIONARIA mantenha o ambiente
limpo e organizado, impedindo a presenga de animais domésticos;

13.2.7 Realizar vistorias peridédicas para exame das condigdes de conservagdo das instalagbes e da conservagao e
funcionamento dos equipamentos, mobiliario, aparelhos e instrumentos disponibilizadas pela CEDENTE;

13.2.8 Verificar se os equipamentos estdo sendo utilizados unicamente para os fins do contrato;

13.2.9 Realizar vistorias periddicas no local de preparo dos alimentos, inclusive quando os alimentos forem preparados fora
das dependéncias da cozinha da area cedida, assim como no refeitério onde séo servidas as refeigbes para almogo e lanche, a
fim de fiscalizar, rigorosamente, a higiene e conservagéo dos alimentos;

13.2.10 Relatar as ocorréncias que exijam a comunicagdo as autoridades de fiscalizagdo sanitaria;

13.2.11 Anotar as queixas para serem examinadas;

13.2.12 Verificar a quantidade e a qualificagdo dos funcionarios da CESSIONARIA;

13.2.13 Propor, quando julgar necessario, vistoria a ser realizada pela saude publica;

13.2.14 Propor a aplicagao de penalidades;
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13.2.15 Verificar se o atendimento esta sendo realizado com uso de cortesia, boa educagéo e urbanidade;
13.2.16 Expedir aviso prévio com antecedéncia minima de 30 (trinta) dias para o término da vigéncia do contrato;

13.2.17 Efetuar o recebimento do imével e dos equipamentos que estiverem em poder da CESSIONARIA, por ocasido do fim
da vigéncia contratual, verificando o estado em que se encontram, indicando, inclusive, corregbes e reparos, quando
necessario;

13.2.18 Primar para que seja mantida lista, sempre atualizada, de todos os funcionarios da CESSIONARIA que trabalham nas
dependéncias da area cedida.

13.3 A existéncia de fiscalizag&o e gestéo do contrato pela Administrag&o, de modo algum, diminui ou altera a responsabilidade
da CESSIONARIA perante o Conselho Regional de Nutricionistas e os 6rgdos governamentais de saude publica, na prestagédo
dos servigos a serem executados.

13.4 A CEDENTE podera exigir, comprovada a necessidade, a substituicdo de qualquer empregado ou preposto da
CESSIONARIA que, por justas razdes, venha a desmerecer a confianga, causar embarago a fiscalizagdo, ou que adote
procedimentos incompativeis ou inconvenientes com o exercicio das fun¢des que Ihe forem atribuidas, sem que isto represente
qualquer 6nus para a CEDENTE.

13.5 A CEDENTE podera solicitar & CESSIONARIA a substituicdo de qualquer produto cujo uso considere prejudicial a boa
conservagao de seus pertences, equipamentos ou instalagdes, ou, ainda, que nao atendam as necessidades dos usuarios.

13.6 Ao Fiscal do Contrato cabera verificar a tabela de pregos praticadas no refeitério, que ndo aqueles fixados por ocasido da
licitacdo, de forma a coibir a pratica de precos abusivos e nao condizentes com os de mercado.

13.7 Quando julgar necessario, o Fiscal do Contrato podera disponibilizar caixa de sugestdes aos usuarios do refeitdrio de
modo a efetuar verificagdo de necessidade de alguma alteragdo e/ou melhoria dos servigos prestados pela CESSIONARIA.

CLAUSULA DECIMA QUARTA: SANCOES

14.1 Ocorrendo inadimplemento na execugéo total ou parcial das obrigagbes assumidas perante o Edital N° 02/2016 e seus
anexos, bem como as clausulas e condigdes estabelecidas no Contrato de Cessao, a empresa adjudicatéria/CESSIONARIA
ficara sujeita as seguintes sangdes, assegurado o contraditério e o direito de ampla defesa em procedimento regularmente
constituido pela CEDENTE, salvo quando aceitas justificativas expressas, a saber:

(a) Adverténcia;

(b) Multa, em virtude de inexecugéo total ou parcial, que ndo a relacionada a prestacédo de servigos elencada no Anexo Xl -
Tabelas de Multas e de Conversdo de Multas em Percentual sobre a Retribuicdo Mensal, na razdo de 2% (dois por cento)
sobre o valor total da remuneragédo mensal, descrito no Item 7.1 deste Contrato.

(c) Impedimento de contratar com a Fundagédo Coppetec pelo prazo de até 2 (dois) anos;

(d) Declaragédo de inidoneidade para licitar ou contratar com a CEDENTE, enquanto durarem os motivos determinantes da
sangdo, ou até que seja corrigida a infragdo cometida pela CESSIONARIA, ou, ainda, ressarcido os prejuizos resultantes, e
depois de decorrido o prazo da sangao aplicada.

14.2 A recusa injustificada da empresa licitante vencedora em assinar o Termo de Contrato, aceitar ou retirar o instrumento
equivalente dentro do prazo estabelecido pela Administragédo, qual seja 5 (cinco) dias Uteis apds a publicizagéo do resultado
final, caracteriza o descumprimento total da obrigagdo assumida, sujeitando-a as penalidades correspondentes na forma do
Item 14.3.

14.3 O descumprimento do prazo para assinatura do contrato ou a recusa em aceita-la, na forma do ltem 14.2, implicara na
cobranga de multa correspondente a 1% (um por cento) ao dia, calculada sobre o valor da retribuicdo mensal pelo uso da area
cedida, até o limite de 20% (vinte por cento), e no impedimento para contratar com a CEDENTE por periodo de até 2 (dois)
anos.

14.4 A mora da CESSIONARIA, quanto ao pagamento da retribuicdo mensal, implicara na aplicagdo de multa na razéo de 2%
(dois por cento), ao més, sobre o respectivo valor em atraso, calculado pro rata die, juros no percentual de 1% ao més e
correcdo monetaria, conforme previsto no subitem 11.6 do Termo de Referéncia Editalicio e na Clausula Sétima deste
Contrato.

14.5 Por descumprimento das clausulas e condigdes previstas no Termo de Referéncia e neste Contrato concernentes a
prestacao do servigo de alimentagado a coletividade, apds negativa de corregao das imperfeices apontadas pela CEDENTE, a
CESSIONARIA ficara sujeita ao pagamento de multa, de acordo com o disposto nas Tabelas constantes nos ANEXOS | e Xl
do Edital N° 02/2016.

14.6 Na dosimetria da aplicagéo das sangbes estabelecidas nas Tabelas mencionados no ltem 14.5 (ANEXOS | e XIl), s&o
assim consideradas as possiveis faltas cometidas pela CESSIONARIA:

14.6.1 EALTAS LEVES: puniveis com a aplicagdo das penalidades de adverténcia e multa, caracterizando-se pelo
inadimplemento parcial de obrigagdes de pequena monta, assim entendidas aquelas que ndo acarretam prejuizos relevantes
aos servigos contratados e a despeito das quais a sua regular prestacdo ndo reste inviabilizada.
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14.6.2 FALTAS MEDIAS: puniveis com a aplicacdo das penalidades de adverténcia e multa, caracterizando-se pela
inexecucdo parcial ou total de obrigagbes que acarretem prejuizos aos servicos contratados, inviabilizando total ou
parcialmente a execugéo do contrato, notadamente em decorréncia de conduta culposa da CESSIONARIA.

14.6.3 FALTAS GRAVES: puniveis com a aplicagdo de multa e impedimento de licitar e contratar com a CEDENTE, pelo prazo
de até 02 (dois) anos, caracterizando-se por inexecugéo parcial ou total de obrigagdes que acarretem prejuizos relevantes aos
servigos contratados, inviabilizando a execugéo do contrato, em decorréncia de conduta culposa ou dolosa da CESSIONARIA.

14.7 Ao longo do periodo contratual de 12 (doze) meses, o acumulo de condutas faltosas cometidas de forma reiterada, de
mesma classificagdo ou ndo, bem como as reincidéncias, ensejara a aplicagdo de multa, pela CEDENTE, de penalidades
relacionadas as faltas de maior gravidade.

14.8 O Rol exemplificativo das condutas omissivas e comissivas prescritas no ltem 14.5, bem como as respectivas multas
encontra-se elencado na Tabela de Multas, constante no Anexo Xl do Edital n°® 02/2016.

14.9 As multas enumeradas na Tabela, constante no Anexo Xll do Edital n°® 02/2016 serdo punidas mediante a aplicagdo dos
percentuais 0,08% (oito décimos por cento), 0,42% (quarenta e dois décimos por cento), 0,83% (oitenta e trés décimos por
cento) e 1,65% (um inteiro e sessenta e cinco décimos por cento) sobre o valor anual da retribuicdo a ser paga pelo uso da
area cedida.

14.10 As multas deverdo ser acrescidas aos pagamentos devidos a CEDENTE, podendo ser cobrada diretamente a empresa
licitante vencedora, amigavel ou judicialmente, e ser aplicada cumulativamente com as demais sangdes cabiveis, assegurado o
contraditério e a ampla defesa, devendo serem pagas no prazo maximo de 10 (dez) dias corridos, a contar da data de
recebimento da comunicagao.

14.11 As sang¢des previstas no presente Termo de Referéncia sdo independentes entre si, podendo ser aplicadas isolada ou
cumulativamente, sem prejuizo de outras medidas cabiveis.

14.12 Serao considerados injustificados os atrasos no adimplemento das obrigagbes ndo comunicadas tempestivamente ou
insuficientemente fundamentadas, ficando sua aceitacéo a critério da CEDENTE.

14.13 Em qualquer hipétese sera assegurado o direito ao contraditério e a ampla defesa.

14.14 Os prazos de adimplemento das obrigagdes contratadas admitem prorrogacao, devendo a solicitagao dilatéria ser feita,
sempre por escrito, fundamentada e instruida com os documentos necessarios a comprovagao das alegagdes, serem recebida
contemporaneamente ao fato que enseja-la, sendo considerados injustificados os atrasos ndo precedidos da competente
prorrogagao.

CLAUSULA DECIMA QUINTA: RESCISAO DO CONTRATO DE CESSAO

15.1 A inexecugao total ou parcial do Contrato de Cessdo ensejara sua rescisdo unilateral pela CEDENTE, na ocorréncia de
quaisquer das hipoteses previstas nos incisos | a Xl e XVIlI, do artigo 78, e na forma do disposto no artigo 79, ambos da Lei n°
8.666, de 21 de junho de 1993, sem prejuizo das sangdes previstas na Clausula DECIMA QUARTA, deste termo, do Edital n°
02/2015 e seus anexos e na legislagao pertinente.

15.2 Os casos de rescis@o contratual serdo formalmente motivados pela CEDENTE, mediante a instauragdo de um
procedimento para a investigagdo dos fatos, devendo comunicar a CESSIONARIA, sendo-lhe assegurado o contraditério e a
ampla defesa.

15.3 Considerar-se-a regcindido o Contrato, independente de ato especial, retornando a area cedida a posse da CEDENTE,
sem direito a CESSIONARIA de reclamar qualquer indenizagao, inclusive por benfeitorias realizadas, nos seguintes casos:

(a) Utilizagao da area cedida, no todo ou em parte, de maneira diversa daquela estabelecida no Contrato.

(b) Inadimplemento de qualquer clausula contratual.

(c) Renuncia da CESSIONARIA a Cesséo ou abandono das atividades especificas.

(d) Extingao, liquidag&o ou faléncia da CESSIONARIA.

(e) Houver iniciativa de quaisquer das partes.

(f) Vencer o prazo estabelecido neste Contrato de Cess&do e ndo houver manifestacdo formal, escrita, das partes para a
renovagao do mesmo.

15.4 Na hipétese de iniciativa da CESSIONARIA, precedera a rescisdo deste contrato a comunicagdo prévia devidamente
motivada a CEDENTE, com antecedéncia minima de 90 (noventa) dias, e a consequente quitagdo de todos os débitos
existentes relativos as atividades realizadas até o momento da rescisao.

15.4.1 A CEDENTE podera rescindir a Cessao de Uso, a qualquer tempo, em razéo de interesse publico que assim a justifique.
15.5 A rescisdo contratual motivada pela CESSIONARIA poderéa ensejar, além da aplicagdo das penalidades previstas, a

responsabilizagao civil por perdas e danos ocorridos.

CLAUSULA DECIMA SEXTA: FORO
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16.1 As partes elegem, de comum acordo, o foro da Cidade do Rio de Janeiro para dirimir duvidas ou pendéncias oriundas
deste contrato, renunciando desde ja a qualquer outro, por mais privilegiado que possa ser.

E, por estarem assim justas e acordadas, as partes assinam o presente contrato em 03 (trés) vias de igual teor e forma, para
um mesmo e unico fim, na presencga das testemunhas abaixo assinadas.

Pela CONTRATANTE:

Pela CONTRATADA:

Testemunha Contratante:

Rio de Janeiro, xx de xxxxxxx de 2016.

Fernando Peregrino
Diretor Executivo

Nome: Prof. José Carlos Pinto
CPF:

XXXXXXXXXXXKXXKXXXX

Testemunha Contratada:

Nome:
CPF:
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ANEXO IX

TERMO DE VISTORIA DAS INSTALAGOES:

Aos dias do més de xxxxxxxxxxxxx de 2016, declaro que o(a) Sr(a). , portador(a) da
Cédula de Identidade n° , emitida pelo ,em___ [ | , inscrito(a) no CPF/MF sob o n° ,
na qualidade de , da empresa , inscrita no CNPJ/MF sob o n° ,

devidamente identificada como licitante, compareceu ao no Parque Tecnoldgico da UFRJ e tomou conhecimento de todas as
informacdes e das condigbes locais para o cumprimento das obrigagbes relativas ao objeto do processo licitatério, pertinente
ao Pregao Eletronico n° 02/2016, através de vistoria no prédio com 1.421,47 m? (mil quatrocentos e vinte um metros quadrados
e quarenta e sete centésimos), objeto do edital n° 02/2016, localizado na rua Paulo Emidio Barbosa 485, quadra 01, Cidade
Universitaria, Ilha do Fundao, Rio de Janeiro-RJ, onde serédo prestados os servigos de gastronomia e alimentagdo, mediante
inspecao e coleta de informagdes de todos os dados e elementos que possam vir a influir no valor da proposta a ser oferecida
na execugao dos trabalhos pertinentes, de acordo com o disposto no Termo de Referéncia, constante do ANEXO I, do Edital N°
02/2016, c/c o inciso lll, do artigo 30, da Lei n° 8.666/93.

Rio de Janeiro, de xxxxxxxxxx de 2016

(Nome e assinatura do Representante do Parque)
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ANEXO X

MODELO DE TERMO DE RECEBIMENTO/ENTREGA DAS INSTALACOES:

Aos dias do més de xxxxxxxxxxxxx de 2016, declaro que o(a) Sr(a). , portador(a) da
Cédula de Identidade n° , emitida pelo ,em___ [ | , inscrito(a) no CPF/MF sob o n° ,
na qualidade de , da empresa , inscrita no CNPJ/MF sob o n° ,

devidamente identificada como licitante, compareceu no Parque Tecnoldgico da UFRJ, e recebeu o prédio com 1.421,47 m?
(mil quatrocentos e vinte um metros quadrados e quarenta e sete centésimos), objeto do edital n° 02/2016, localizado na rua
Paulo Emidio Barbosa 485, quadra 01, Cidade Universitaria, llha do Funddo, Rio de Janeiro-RJ, recebendo a edificagdo no
estado em que se encontram, para o cumprimento das obrigacdes relativas ao contrato de cessao de uso n° 02/2016.

(Anexar descri¢do do estado do imével, juntamente com um relatério fotografico, se for o caso)

Rio de Janeiro, de xxxxxxxxxx de 2016

(Nome e assinatura do Representante do Parque)
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ANEXO XI
MODELO DE FORMULARIO DE PESQUISA DE SATISFACAO:
Pesquisa de satisfacéo realizada pelo Parque Tecnoldgico da UFRJ
(Nome da empresa CESSIONARIA)
Contrato de cesséo n° 02/2016
PERIODO DE: (periodo da pesquisa)
Julgue os seguintes aspectos dos servigos para almogo e lanche de acordo ¢ om sua satisfagao:

Marque com um X o nimero correspondente, sendo: (1) Muito Ruim; (2) Ruim; (3) Regular: (4) Bom; (5) Otimo; (NSA) Nao se
aplica, ou ndo posso julgar por nunca ter observado/experimentado.

NOTAS:

ITENS DE AVALIACAO:
1 2 3 4 5 NSA

ALMOCO

IApresentacao dos pratos

Sabor e tempero

Qualidade das refei¢cdes
Disponibilidade de azeite, sal, vinagre...
Identificagdo dos pratos
Reposicdo de preparagdes/utensilios
Espera p ara se servir

\Variedade do cardapio
Recolhimento de bandejas/pratos
IAtendimento na Balanga
IAtendimento no Caixa

LANCHE

Qualidade dos lanches

13 Sabor do s bolos e tortas

14 Qualidade das frutas

15 Qualidade dos sucos

16 IApresentacao dos ali mentos
GERAL

17 Organizagéo

18 Limpeza do ambiente

19 Presteza no atendimento

20 Nivel geral de satisfagéo

=2l [N[o|O[R[WIN|[—

=10

—y
N

Sugestdes, criticas e elogios:
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ANEXO XIlI

TABELAS DE MULTAS E DE CONVERSAO DE MULTAS EM PERCENTUAL SOBRE A RETRIBUIGAO
MENSAL:

Tabela de Multas:

GRAU | IRREGULARIDADE PONTOS
Precos cobrados em desacordo com o Contrato 1
Descumprimento dos horarios de abertura e fechamento 1
Descumprimento do cardapio apresentado e autorizado 1
Ineficiéncia na reposicdo das preparagdes durante o hordrio de 1
funcionamento

Leve Auséncia de manuten¢io adequada em equipamentos de propriedade da
CEDENTE

Auséncia ou inadequacgéo dos prismas de identificacdo das preparagdes
Recusa em receber qualquer meio de pagamento dentre os enumerados
no Contrato.

Falta de troco nas transagdes pagas em espécie

Falha em emitir cupom fiscal para as transa¢des efetuadas,
independentemente de solicitacdo do usuario

Empregados trajando uniformes sujos ou inadequados a funcio
Desorganizagéo e/ou higienizagio inadequada de areas de estoque a
temperatura ambiente ou sob refrigeragao

Inadequacdo no armazenamento de géneros alimenticios in nafura, semi-
preparados ou preparados (refrigerados e a temperatura ambiente), assim
como de produtos descartaveis e de limpeza, em qualquer local da area
cedida

Desorganizagéo e/ou higienizacdo inadeguada de banheiros e vestiarios
Media Desorganizagédo efou higienizagao inadequada de areas e equipamentos
ha cozinha e refeitério

Falha em recolher o lixo e/ou acondiciona-lo de maneira adequada

Falha em limpar sujeira causada pelo movimento normal do atendimento
(embalagens de talheres, guardanapos, copos descartaveis, cascas de 2
frutas, restos de alimentos, bebidas entornadas etc.) na area cedida
Permitir a formacao de filas superiores a 10 (dez) usuarios no ponto de

ST ) N S T PN -V PG Y

pesagem ou no caixa 2
Empregados trabalhando sem carteira ou atestado de sadde vdlidos 3
Presenca de preparagdes prontas e ndo servidas armazenadas em 3
qualquer area
Presenca de insetos vivos ou mortos nas areas da cozinha e refeitério 3
Presenca de alimentos com prazo de validade vencido em qualquer area 3
do refeitério
Exposicao de preparagbes nos balcoes de distribuicao em temperatura 3
inadequada
Pratica de precos abusivos 3
Deixar de manter profissional nutricionista has dependéncias da cozinha e 5
refeitério durante o hordrio de almogo

Grave - - - - —
Reduzir ou interromper os servigos do restaurante por insuficiéncia de 5
pessoal
Higiene pessoal dos empregados inadequada 5
Ocorréncia de casos de intoxicagdo alimentar 5
Falhar na coleta e acondicionamento adequado dos residuos solidos 5
Deixar de utilizar ou utilizar de forma inadequada produtos proprios para 5

higienizacao de hortali¢as, frutas, utensilios e equipamentos
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TABELA DE CONVERSAO DE MULTAS EM PERCENTUAIS SOBRE A RETRIBUIGAO MENSAL:

Para efeito de aplicagdo de multas séo atribuidos percentuais aos graus, conforme a seguinte tabela, que seréo
aplicados sobre o valor atualizado da Retribuicdo Mensal a ser paga pela CESSIONARIA

GRAU (%) SOBRE RETRIBUICAO MENSAL
1 0,08%
2 0,42%
3 0,83%
5 1,65%
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