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CHAMADA PUBLICA para participacdo da V Feira Gastrondmica e Cultural do Parque
Tecnolégico

(Periodo de vigéncia: 20/03/2018 a 03/04/2018)
(Retificagéo em 29/03/2018)

A Comissdo Organizadora da Feira Gastronémica e Cultural do Parque Tecnoldgico, formada
conforme descrito no Apéndice 1, torna publica a presente Chamada e convoca 0s alunos
regularmente matriculados na UFRJ e egressos do curso de gastronomia a se apresentarem para
participacdo na sua V Edicdo, conforme as condicdes, a seguir estabelecidas.

Ressaltamos que a principal caracteristica da acdo é de natureza académica e visa, acima de tudo,
apoiar o empreendedorismo e as acdes criativas na UFRJ.

1 Do Objetivo

1.1. A presente Chamada tem como objetivo apresentar os critérios para candidatura de alunos
regularmente matriculados e/ou egressos da UFRJ, para participarem da V Feira Gastronémica e
Cultural do Parque Tecnologico, nos moldes determinados neste chamamento.

2 Das Categorias de participacao

a) Atividade empreendedora de venda de refei¢cdo/bebidas — nimero de vagas: 7
b) Atividade empreendedora de venda de lanches/bebidas — nimero de vagas: 3

c) Atividade empreendedora de venda de doces/bebidas — nUmero de vagas: 5

d) Atividade empreendedora de venda de cervejas artesanais — numero de vagas: 5

3 Darealizacédo e selecédo para a V Feira do Parque Tecnoldgico
3.1. As propostas de candidatura dos discentes interessados devem observar as condicBes e

requisitos estabelecidos nesta Chamada.

3.2. A Feira do Parque Tecnoldgico ocorrera nos dias 08 a 10 de maio de 2018, no horéario de 11
(onze) as 20 (vinte) horas.

3.3. Para candidatura, conforme categorias destacadas no Item 2 supramencionado, podem se
cadastrar alunos individualmente ou em grupo de guaisquer niimeros, com empreendimentos
gue vendam alimentos e/ou bebidas.

3.4. Até 30% do total de vagas poderd ser preenchida por alunos egressos, ndo havendo
obrigatoriedade de atendimento desse percentual de vagas.
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3.5. Para a venda de alimentos/bebidas serdo selecionados até 7 (sete) empreendimentos com
produtos do tipo salgado que atendam a refeicdes; 3 (trés) para lanches e petiscos; 5 (cinco)
empreendimentos com produtos do tipo doce; e 5 (cinco) empreendimentos de venda de cervejas
artesanais, totalizando 20 empreendimentos.

3.6. E desejavel que os cardapios sejam compostos de no maximo 3 (trés) itens distintos.

3.7. E desejavel que os empreendimentos inscritos tenham capacidade de atender todo o periodo de
realizacdo da feira.

3.8. Os empreendimentos de bebidas alcodlicas sé poderdo comercializar os produtos no Happy
Hour das 16 (dezesseis) as 20 (vinte) horas, podendo fazer demonstracdo dos seus produtos
durante todo o periodo de realizacdo da Feira.

3.9. A lista de participantes aprovados para atuacdo na V Feira do Parque Tecnoldgico sera
disponibilizada em seu eletronico www.parque.ufrj.br, para os fins de publicidade.

4 Do Prémio Curto Circuito

4.1. O Prémio Curta o Circuito foi criado, em 2017, com a finalidade de motivar os empreendedores
a desenvolverem preparacdes criativas de bebidas e/ou alimentos dentro das categorias
elencadas no Item 4.2 de maneira que atendam aos critérios relacionados no Item 4.3.

4.2. Os selecionados no &mbito desta Chamada poderéo participar do referido Prémio de forma que
a avaliacdo dos candidatos sera feita pelo publico consumidor do evento nas seguintes

categorias:
a) Refeicdo
b) Lanche
c) Doce
d) Cerveja

4.3. Os critérios de avali¢do serdo:

a) Custo - Beneficio;
b) Criatividade

c) Atendimento;

d) Higiene;

e) Saudabilidade; e

f)  Apresentacao.

4.4. A entrega dos prémios sera realizada no altimo dia da feira, qual seja, 10 de maio de 2018, no
periodo do Happy Hour, sendo que os demais detalhes sobre o0 mesmo serdo dados durante o
Programa de Aceleracdo Empreendedora em Gastronomia (PAEG), descrito no item 5.2.

5. Dos custos e investimentos para participagao
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5.1.0 candidato deveré trazer por sua conta todo o equipamento que for utilizar para a participacao
no evento, tais como barracas, mesas, cadeiras etc. A compra de insumos, acessorios e
equipamentos elétricos para o funcionamento do empreendimento, bem como o material de
divulgacdo da marca, precos e etc, também sdo de responsabilidade dos candidatos selecionados.

5.1.1. As barracas deverao ser todas padronizadas de acordo com o projeto da feira (Apéndice 2).

5.2.A participacdo na Feira Gastrondmica e Cultural do Parque esta condicionada a participacdo no
Programa de Aceleracdo Empreendedora em Gastronomia (PAEG). Esse programa €
composto de 02 (dois) encontros obrigatérios, nos dias 3 e 4 de maio de 2018 das 10 (dez) as
13 (treze) horas.

6. Requisitos e Obrigagdes do proponente

6.1. Ser aluno regularmente matriculado em qualquer curso na UFRJ, no semestre letivo 2018.1 ou
alunos egressos do curso de Gastronomia da UFRJ.

6.2. Pagar pelo aluguel diario das Barracas — definidas pela comissédo da Feira do Parque como
padrédo para o evento.

7. Critérios de participacéo e selecao

7.1.A selecdo das candidaturas submetidas a Comissdo da Feira do Parque Tecnoldgico sera
realizada de acordo com os seguintes critérios:

7.1.1. Preencher e enviar a ficha de inscricdo nesse link até 23:59 do dia 03 de abril de 2018;

7.1.2. Os alunos matriculados no curso de gastronomia da UFRJ deverdo apresentar uma carta de
aceite de um professor orientador da UFRJ (Apéndice 3), como apoiador da sua candidatura
e das acOes antes, durante e apos o0 evento (reunido de avaliacdo das ac6es, tendo em vista o
carater pedagdgico da acéo;

7.2.Caberd a Comissdo da Feira do Parque Tecnoldgico escolher, dentre os inscritos, 0s
empreendimentos e a¢bes cujo o cardapio esteja de acordo com a proposta da Feira
Tecnoldgica, bem como o custo-beneficio dos produtos vendidos, o qual deve ser razoavel e
proporcional.

8. Exigéncias e condicbes ofertadas aos empreendimentos selecionados

8.1. A organizacdo da Feira do Parque oferece as seguintes condicGes operacionais para cada tipo
de empreendimento:


https://parquetecnologicoufrj.typeform.com/to/gUll18
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EMPREENDIMENTO DE REFEICAO

INDICAGAO DA TOMADA TIPO DE TOMADA POTENCIA MAXIMA
TOMADA R(0)—1 220 v — 20 A 3.000 W
TOMADA R(0)—2 127 v — 20 A 2.000 W
TOMADA R(0)-3 127 v — 10 A 2.000 W
TOMADA R(0)-3 127 v — 10 A 2.000 W

EMPREENDIMENTO DE LANCHE

INDICAGAO DA TOMADA TIPO DE TOMADA POTENCIA MAXIMA
TOMADA L(0)-1 127 v — 20 A 2.000 W
TOMADA L(0)-2 127 v — 10 A 2.000 W
TOMADA L(0)-3 127 v — 10 A 2.000 W

EMPREENDIMENTO DE DOCES

INDICAGAO DA TOMADA TIPO DE TOMADA POTENCIA MAXIMA
TOMADA D(0)—1 127 v — 20 A 3.000 W
TOMADA D(0)—2 127 v — 10 A 3.000 W

EMPREENDIMENTO DE CERVEJA
INDICAGAO DA TOMADA TIPO DE TOMADA POTENCIA MAXIMA
TOMADA C(0) 127 v — 10 A 2.000 W

8.2. Utilizar equipamentos adequados as tomadas indicadas nas tabelas acima elencadas, de acordo
com o seu tipo de empreendimento.

8.3. Néo sera permitido o uso de recursos do tipo benjamins durante para instalacoes elétricas.

8.4. Sera de responsabilidade dos alunos participantes a verificacdo da voltagem e da poténcia de
seus equipamentos, para adequacdo a tomada disponibilizada no evento a qual estara
devidamente identificada no local antes mesmo do inicio do evento.

8.5.580 exigéncias preparatorias ao evento, as quais devem ser realizadas no dia anterior, sem
prejuizo dos proprios dias de realizacéo do evento:

8.5.1.
8.5.2.
8.5.3.
8.5.4.

8.5.5.

Organizar o espaco de trabalho (bancadas, barracas, teste dos equipamentos elétricos e etc)
na véspera (07 de maio de 2018) do inicio da realizacdo da feira, até as 15h;

As barracas deverdo chegar impreterivelmente no dia 07 de maio de 2018 até as 11h.

Estar pronto para atender e participar da feira nos horarios previamente definidos.
Apresentar, checar e testar 0s equipamentos necessarios para sua participacdo, dentre 0s
solicitados e confirmados pela equipe da Comissao da Feira.

Todos os alunos devem estar devidamente uniformizados em todos os momentos da feira,
atendendo as normas descritas a seguir.
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8.5.5.1.0 uniforme exigido nos dias de participacdo do evento € composto por camisa com manga
ou délm4, avental, calca comprida e protecdo para a cabeca.
8.5.6. Os pregos dos produtos oferecidos ndo poderéo ser alterados durante a feira, salve propostas
promocionais j& previstas anteriormente e indicadas no momento da candidatura;
8.5.7. Atender os itens de higiene e seguranca dos alimentos comercializagdo do(s) produtos.

8.6.Fica estabelecido que é possivel a permanéncia de pessoal de apoio para ajudar nas tarefas do
empreendimento os quais deverdo estar devidamente uniformizados, conforme item 8.5.5.1.

8.7.Em caso de duvidas, enviar e-mail para sustentabilidade@parque.ufrj.br.

9. Disposic¢des Gerais

9.1.Todos os alunos inscritos receberdo certificados de participacdo no PAEG, sob a condi¢cdo de
atendimento a 100% de presenca no referido Programa, os quais terdo validade no ambito de
Atividades Complementares.

9.2.0s alunos inscritos receberdo ainda certificados de participagdo como Empreendedores os quais
serdo emitidos pelo Parque Tecnoldgico da UFRJ com carga horaria de 40 horas, de maneira
que terdo validade para Atividades Complementares. Nesse certificado, constara 0 nome do
aluno, o DRE e 0 nome do empreendimento inscrito no evento.

Rio de Janeiro, 29 de mar¢o de 2018.


mailto:sustentabilidade@parque.ufrj.br
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APENDICE 1

A Comissao Organizadora da Feira Gastronémica e Cultural do Parque Tecnoldgico é composta de
pelo menos um acento para:

e O curso de graduacdo da Gastronomia da UFRJ;
e A Empresa Janior de Gastronomia da UFRJ - Cibus;
e O Parque Tecnoldgico da UFRJ.

Os nomeados para séo:
Gastronomia UFRJ:

e Ceci Santiago
e Claudia Soares
e lvan Bursztyn

e Gilberto de Freitas
e Nicolas Piovesan
e Bianca Eloi

Parque Tecnoldgico da UFRJ

e Danielle Pascoa Barbosa
e Leonardo Melo
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APENDICE 2

Projeto da Feira
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APENDICE 3

Carta de Aceite do Professor

Eu,  Professor Siape  no.
aceito orientar e acompanhar as atividades do Grupo
composto pelos alunos

que participardo das atividades da V Feira do Parque nos dias 8, 9 e 10 de maio de 2018.

Assinatura do professor

Carimbo com Siape



